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CONTRATO N2 7853/2022 - MNSL FIRMADO ENTRE O
INSTITUTO DE GESTAO E HUMANIZAGAO - IGH E A PERRI
ALIMENTOS LTDA.

RESUMO CONTRATUAL

Das Partes

Contratante: Instituto de Gestdo e Humanizagdo — IGH

TOMBO TESIMINSL,
VISTO _iMtoo) .

C—

onm_ ON[) 0100

CNPJ: 05.602.243/0001-13. _ &/

CNPJ: 11.858.570/0005-67.

Contratado: Perri Alimentos LTDA.

Do Objeto:

Fornecimento de alimentagdo e nutrigdo hospitalar.

Unidade:
Maternidade Nossa Senhora de Lourdes ~ MNSL, situada & Rua 230, S/n, Setor Vila Nova,

Goiania/GO, CEP. 74.640-210 " -

Forma de pagamento:

Dia 20 (vinte) do més subsequente ao inicio da prestagao dos servigos;

Valor do contrato:

Sob demanda, conforme anexo | - edital e termo de referéncia, anexo I! - proposta de prego e

disposicbes a seguir:

o T
Desjejum normal 500 1.174 400 2.074 R$ 6,00 R$ 12.444,00
Colagdo 500 / / 500 R$ 4,97 R$ 2.485,00
Almogo normal 800 1.871 600 3.271 R$ 19,86 R$ 64.962,06
Lanche normat 700 1.644 200 2.544 R$ 5,81 R$ 14.780,64
Jantar normal 700 759 500 1.959 R$ 19,21 R$ 37.632,39
Ceia normal 700 572 500 1.772 R$ 6,84 . R$ 12.120,48
TOTAL "~ 3.900 6.020 2.200 12.120 / R$ 144.424,57
RLZAY 22578
' [URTORTTOTA
¢
Vigéncia:

17/03/2022 e 17/03/2023
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institucionais disponiveis em face a manter seu alinhamento e condugdo destas praticas em sua

rotina operacional e técnica.

CLAUSULA SEGUNDA — DO OBJETO
O presente contrato tem como objeto o fornecimento de alimentacao e nutri¢do hospitalar para
assistir a Maternidade Nossa Senhora de Lourdes — MNSL, situada & Rua 230, S/n, Setor Vila Nova,

Goidnia/GO, CEP. 74.640-210.

CLAUSULA TERCEIRA — DO PRAZO

O presente contrato vigorara por 12 (doze) meses, entre 17/03/2022 e 17/03/2023, admitindo-se a

prorrogagao a critério do Contratante.

§12 A prorrogacdo contratual ocorrerd obrigatoriamente por Termo Aditivo devidamente assinado

pelas presentes partes.

§22 A contratada terd um prazo de 60 (sessenta) dias para implantagdo.

CLAUSULA QUARTA - DO VALOR

Sob demanda, conforme anexo | - edital e termo de referéncia, anexo Il - proposta de prego e

disposicGes a seguir:

e ) | PET
Desjejum normal 500 1.174 400 2.074 R$ 6,00 R$ 12.444,00
Colacdo 500 / / 500 R$ 4,97 R$ 2.485,00
Almogo normal 800 1.871 600 .21 R$ 19,86 R$ 64.962,06
Lanche normal 700 1.644 200 2.544 R$ 5,81 R$ 14.780,64
Jantar normal 700 759 500 1.959 R$ 19,21 R$ 37.632,39
Ceia normal 700 572 500 1.772 R$ 6,84 R$ 12.120,48
TOTAL 3.900 6.020 2.200 12.120 / R$ 144.424,57

Re[aa% 24573
VATORTOTAL

Pardgrafo unico: Ressalte-se que o quantitativo informado na tabela é estimado, sendo que o

fornecimento da alimentag&o sera sob demanda, conforme pregos unitarios.
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CLAUSULA QUINTA - DO PAGAMENTO

A Contratada deverd emitir a nota fiscal no més subsequente a prestag¢do de servigo, até o 52 (quinto)
dia util, e apresentar a nota fiscal acompanhada do relatério de evidéncias e nota de faturamento,
chancelados pela Diretoria Geral da unidade, e o pagamento da fatura ocorrera até o dia 20 {vinte)

do referido més.

L A Nota Fiscal deverd ser acompanhada de certidGes que comprovem regularidade fiscal do
Contratado em ambito Federal, Estadual e Municipal, Justica do Trabalho, bem como das

certidBes que comprovem regularidade de contribuicGes relativas a FGTS e INSS.

il O Contratado se compromete, no ato da emiss3o da Nota Fiscal, a efetuar o devido destaque
de impostos, taxas e contribuiges sociais, tais como ISS, PIS, COFINS, CSLL e IRPJ, ou dispensa
de retengdo quando regime de tributa¢io diférenciado, bem como empresas optantes pelo
simples nacional, “tributagdo unificada”, ou sociedade uniprofissional devidamente
regulamentada, bem como qualquer outro previsto em legislagdo tributdria pdtria, sob pena

de imediata suspensdo do pagamento do faturamento.

Wl.  Nos casos de ndo apresentagdo de quaisquer dos documentos exigidos nesta Clausula Quinta,
seja no caput ou em seus paragrafos, do més subsequente, até o dia 52 (quinto) dia Gtil a
prestagdo do servio, o pagamento poderd ocorrer no prazo de 30 (trinta) dias a contar da
apresentacdo dos documentos omissos, ndo cabendo ao Contratado qualquer acréscimo no

valor, seja a que titulo for;

IV. O pagamento serd efetuado somente mediante crédito em conta bancdria de titularidade do

Contratado, sendo vedada emissdo de boletos;

V. O Contratado declara possuir inteiro conhecimento de que os servigos prestados pelo

Contratante integram o patriménio do(a) Estado de Goids.

V. O Contratado concorda em manter regularmente os servigos prestados, ainda que haja atraso

em pagamento do faturamento por prazo ndo superior a 60 (sessenta) dias;

" Vil Para fins de faturamento sera observada data do efetivo inicio da execugdo do objeto.

3




§

SES ! 1
H E M N S HOSPITAL ESTADUAL E MATERNIDADE Sus Sorvotavie de g
| NOS$SA SENHORA OF LOURDES iy i

CONTRATO N2 7853/2022 — MNSL FIRMADO ENTRE O
INSTITUTO DE GESTAO E HUMANIZAGCAO - IGH E A PERRI
ALIMENTOS LTDA.

ViiL.

Em atenc¢do ao que dispde o Regulamento de Compras e Contratacdes do Contratante
aprovado pelo Estado de Goids, o Contratado compromete-se a emitir o faturamento, ou
congéneres, constando expressamente o nimero do contrato de gestdo, presente no §12,

Clausula primeira, bem como respectivo termo aditivo vigente.

Prestar a devida garantia para produtos e servigos ndo-duraveis e duraveis, quando aplicavel.

CLAUSULA SEXTA - DAS OBRIGACOES DO CONTRATADQ

Cabera ao Contratado, dentre outras obrigagdes legais e constantes do presente contrato:

L

.
.

V.

VL

VIl

Vil

Cumprir rigorosamente os termos da proposta comercial apresentada, presente na qualidade
de Anexo lI;

Permitir e facilitar a inspegdo dos servigos, prestando todas as informagdes e apresentando
todos os documentos que lhe forem solicitados;

Disponibilizar profissionais devidamente treinados e identificados para a execug¢do dos servigos;
Realizar junto aos 6rgdos competentes, os registros necessdrios a execucdo dos servigos objeto
do presente contrato;

Manter todos os empregados que prestam servigos com o esquema de imunizagdo completo,
segundo normas regulamentadoras do Ministério do Trabalho e normas da CCIH da unidade;
Comunicar ao Contratante sobre a eventual existéncia de problemas que possam interferir no
andamento dos servigos contratados;

Assumir exclusivamente a responsabilidade pela manutengao da regularidade de documentos
perante as esferas Federal, Estadual e Municipal, devendo pagar, nos respectivos vencimentos,
os tributos e encargos, incidentes ou que venham a incidir, direta ou indiretamente, sobre a
prestac@o do servigo objeto do presente Contrato, devendo apresentar, de imediato, certidoes
de regularidade fiscal, trabalhista e previdencidria, sempre que solicitado pelo Contratante, sob
pena de suspensdo do pagamento decorrente das obrigages contratuais;

Observar e fazer cumprir todas as normas legais relativas as atividades desenvolvidas,
respondendo integralmente por quaisquer prejuizos ocasionados a pacientes e ao Contratante

pela inobservancia dessas obrigages;
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IX. Responder, exclusivamente, pelas a¢Ges e omissGes de seus empregados e prepostos,
indenizando pacientes e o Contratado por eventuais prejuizos que lhe forem ocasionados
durante o periodo de vigéncia do presente contrato;

X. Atender com presteza as reclamacgGes sobre a qualidade dos servigos executados,
providenciando sua imediata corre¢ao, sem Onus para o Contratante;

Xl. Respeitar e fazer com que seus empregados respeitem as normas de seguranga do trabalho,
disciplina e demais regulamentos vigentes no Contratante, bem como atentar para as regras de
cortesia no local onde serdao executados os servigos;

XIl. Arcar com todo e qualquer dano ou prejuizo de qualquer natureza causado ao Contratante e
terceiros, por sua culpa, ou em consequéncia de erros, impericia prépria ou de auxiliares que
estejam sob sua responsabilidade, bem como ressarcir o equivalente a todos os danos
decorrentes de paralisagdo ou interrupg¢ao dos servigos contratados, exceto quand;) isto ocorrer
por exigéncia do Contratante ou ainda por caso fortuito ou forga maior, circunstancias que
deverdo ser comunicadas imediatamente apds a sua ocorréncia;

XII. O Contratado se compromete, no ato da emissao da Nota Fiscal, a efetuar o devido destaque de
impostos, taxas e contribuigGes sociais, tais como ISS, PIS, COFINS, CSLL e IRPJ, ou dispensa de
reten¢ao quando regime de tributacao diferenciado, bem como empresas optantes pelo simples
nacional, “tributagdo unificada”, ou sociedade uniprofissional devidamente regulamentada,
bem como qualquer outro previsto em legislagdo tributdria patria, sob pena de imediata
suspensdo do pagamento do faturamento.

XIV.O Contratado declara ser Unica e exclusivamente responsavel por quaisquer obrigages de natureza
civel, trabalhista, previdencidria e social, que sejam ou venham a ser relacionados, direta ou
indiretamente, aos profissionais a servigo do presente contrato, desde que contratados pelo
Contratado.

XV. Apresentar o cronograma de envio da documentagdo a ser cumprido pela Contratante em

tempo hébil;

CLAUSULA SETIMA - DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE

Caberd ao Contratante, as suas expensas, dentre outras obrigagdes legais e ou constantes do

presente contrato:

I Remunerar o Contratado, na forma estabelecida nas Clausulas quarta e quinta;
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n Promover as facilidades necessarias para o livre acesso dos profissionais do Contratado
as suas instalages, se necessario, desde quando devidamente identificados;
fll.  Cumprir o cronograma de envio da documentagdo encaminhado pela Contratada em

tempo habil;

CLAUSULA OITAVA — DAS MULTAS

O ndo cumprimento das cldusulas pactuadas no presente contrato, nas condigGes gerais contratuais,
nas normas de seguranca higiene e medicina do trabalho, bem como nas normas de seguranca
patrimonial, gerard multa de 2% (dois por cento) sobre o valor global do contrato, conforme

disposigGes a seguir:

. As multas sdo cumulativas, ndo podendo ultrapassar a 20% {vinte por cento) do valor global

do contrato.

{8 As multas serdo cobradas por ocasido do pagamento do primeiro faturamento que for

apresentada apods sua aplicagao.

Iil. As penalidades estabelecidas nesta clausula ndo excluem quaisquer outras previstas nesse
contrato, na Cldusula décima terceira, nas normas de Seguranga Industrial, Higiene e Medicina
do Trabalho e Normas de Seguranca Patrimonial, bem como a responsabilidade da Contratada
por perdas e danos que causar a Contratante em consequéncia de inadimplemento das

cldusulas pactuadas.

CLAUSULA NONA - DA PARAUSACAOQ DOS SERVICOS

Na hipétese de ocorrer paralisagdo dos servigos do Contratado, fica autorizado ao Contratante a
contratacio de outra prestadora de servigos para realizagdo do objeto contratual paralisado, desde
gue o Contratado seja notificado para regularizar a prestagdo de servigos e ndo a faca em até 24

(vinte e quatro) horas.

R O disposto no caput n3o se aplica na hipétese de inadimplemento do Contratante por
mais de 60 (sessenta) dias.

0. Caso o Contratante contrate outro fornecedor para a prestagdo dos servigos

paralisados, conforme autorizado no disposto anteriormente arcarad o Contratado com
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os custos da referida contratacao, independente do ressarcimento de indenizagao por

perdas e danos, sejam estes morais ou materiais.

CLAUSULA DECIMA - DO RESSARCIMENTO

O Contratado se obriga a reembolsar o Contratante em todas as despesas que este adquirir

decorrentes de:

Reconhecimento judicial de indenizagdo administrativa ou reconhecimento judicial de
titularidade de vinculo empregaticio de seus empregados e/ou prestadores de servigos com o
Contratante;

Reconhecimento judicial ou administrativo de solidariedade ou subsidiariedade do
Contratante no cumprimento das obrigacdes previdencidrias e/ou fiscais do Contratado;
Indenizagdo, inclusive a terceiros, em consequéncia de eventuais danos, materiais ou
institucionais, causados pelo Contratado ou seus prepostos ou prestadores de servicos na
execucao de suas atividades;

Indenizacdo, inclusive a terceiros, em consequéncia de eventuais danos ao meio ambiente e
emissdo de agentes poluidores causados pelo Contratado ou seus prepostos ou prestadores
de servigo, seja por agdo ou omissao;

Indenizagdo pela necessidade de contratagdo de outra empresa para a execu¢ao do objeto
previsto no presente contrato que tenha deixado de ser executado em face de paralisagdo das

atividades do Contratado, ressalvada a hipotese indicada no §12 da clausula nona.

Paragrafo unico: Os valores em questdo sdo reconhecidos desde ja como devidos, liquidos e certos

e passiveis de execugdo judicial para ressarcimento ao Contratante;

CLAUSULA DECIMA-PRIMEIRA - DA SUBCONTRATACAO, CESSAO E TRANSFERENCIA

N&o é permitido ao Contratado subcontratar os servigos ora pactuados, bem como utilizar pessoas

que ndo sejam seus profissionais.

O Contratado n3o podera transferir ou ceder, no todo ou em parte, os servigos contratados,
salvo com autorizacio prévia por escrito do Contratante, regulando-se em cada caso a

responsabilidade da cedente pelos servigos ja prestados ou a prestar.

\ WWWIYIBHTOTE b1, f
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R O Contratado, se aplicavel ao objeto, deveré obedecer as determina¢des ambientais,
decorrentes de Lei e aquelas emanadas por Autoridades Governamentais, em particular de
meio ambiente, seguranga e salde ocupacional, sendo a unica responsdvel pelas providéncias

necessarias e pelos efeitos decorrentes de eventuais inobservancias delas.

i O Contratado envidaréd os melhores esforgos para respeitar e fazer com que seus empregados
respeitem as Normas de Seguranga do Trabalho e utilizem os Equipamentos de Protegao
Individual ("EPI”) e/ou de seguranca tecnoldgica necessdrios a fungdo desempenhads,

conforme determinado por legislagdo especifica se for necessario.

Il. O Contratado responsabilizar-se pelo cumprimento das Normas Regulamentares da Portaria
n? 3.214/78 do Ministério do Trabalho e Emprego (“MTE”) e suas respectivas alteragdes, bem
como das instrugbes emitidas pela Contratante, providenciando as suas custas seguro de
acidente de trabalho para todos os seus empregados a servigo deste CONTRATO. A
Contratante estara, portanto, isenta de qualquer responsabilidade em relagdo a acidentes ou
doengas profissionais resultantes dos servigos contratados, salvo se, comprovadamente, ‘por

omissdo ou a¢do, venha a dar causa.

CLAUSULA DECIMA-QUINTA- DA RETENCAO

O Contratante podera reter:

R Em 20% do faturamento mensal, como garantia, na hip6tese de infragdo contratual
efou prestacdo de servico inadequada pelo Contratado, incluindo-se também as
multas contratuais e quaisquer outros valores que porventura seja devido pelo
CONTRATADA em favor do Contratante, ou ainda como forma de ressarcimento de
possiveis prejuizos provocados pelo CONTRATADA e ou seus empregados.

. Em 30% do faturamento final, como garantia, na hipétese de infragdo contratual e/ou
prestacdo de servigo inadequada pelo Contratado, incluindo-se igualmente as multas
contratuais e quaisquer outros valores que porventura seja devido pelo Contratado
em favor do Contratante, ou ainda como forma de ressarcimento de possiveis
prejuizos provocados pelo Contratado e ou seus empregados.

n. O(s) faturamento(s) em sua totalidade, na hip6tese de nao pagamento dos saldrios

dos empregados do Contratado que prestem servicos para o Contratante, somente
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§10

liberando os valores retidos na hipétese de adimplemento dos saldrios ou acordo
entre as partes.

w. O(s) faturamento(s), na hipdtese de Reclamagdo Trabalhista, em que o Contratante
figure como responsavel principal, soliddria ou subsididria, de empregados ou
prestadores de servigo da Contratada, até o limite dos valores reclamados na citada
acao, somente liberando os valores retidos na hipétese de exclusao da lide ou acordo
entre as partes.

V. Ofs) faturamento{s), na hipotese de acbes judiciais, em que o Contratante figure
como responsavel principal, soliddria ou subsididria, oriunda de fatos praticados por
empregados ou prestadores de servigo do Contratado, até o limite dos valores
requeridos na citada ac8o, somente liberando os valores retidos na hipotese de
exclusdo da lide ou acordo entre as partes.

§4¢ Os impostos da nota, quando necessdrio e amparado por lei.

Os valores retidos de acordo com as alineas ‘a’ e ‘b’ serdo liberados apés a assinatura do TRD
{Termo de Recebimento Definitivo), descontadas multas e quaisquer outros valores

porventura devidos pelo Contratado ao Contratante.

Os valores retidos ndo sofrerdo nenhum acréscimo, sendo liberados pelos valores histéricos

da retengao.

Rescindido o contrato nos termos da Cldusula Décima-Sétima, alinea ‘a’, perde a
CONTRATADA a favor da Contratante, as importancias retidas, além de responder pelas

perdas e danos que resultarem da infragdo ou prestagao inadequada do contrato.

CLAUSULA DECIMA-SEXTA — DA ETICA, SIGILO, CONFIDENCIALIDADE E ANTICORRUPCAO

Na execugdo do presente contrato é vedado as partes e seus vinculados:

a) Prometer, oferecer ou dar, direta ou indiretamente, vantagem indevida a agente publico ou a

quem quer que seja, ou a terceira pessoa a ele relacionada;

b) Criar, de modo fraudulento ou irregular, pessoa juridica para celebrar o presente Contrato;
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c)

d

e)

§2¢

§3¢

Obter vantagem ou beneficio indevido, de modo fraudulento, de modificagbes ou
prorrogagOes do presente Contrato, sem autorizagdo em lei, no ato convocatério da licitacdo
publica ou nos respectivos instrumentos contratuais;

Manipular ou fraudar o equilibrio econémico-financeiro do presente Contrato;

De qualquer maneira fraudar o presente Contrato, assim como realizar quaisquer agdes ou
omissdes que constituam pratica ilegal ou de corrupgdo, nos termos da Lei n2. 12.846/2013
ou de quaisquer outras leis ou regulamentos aplicaveis (“Leis Anticorrup¢do”), ainda que ndo

relacionadas com o presente Contrato;

O CONTRATADO se responsabiliza a adotar os devidos cuidados para impedir 0 uso ndo
autorizado, bem como a revelagdo de Informagdes Confidenciais da CONTRATANTE e de suas
Partes Relacionadas, abstendo-se de, sem o consentimento prévio e expresso da
CONTRATANTE, revelar ou de alguma outra forma tornar disponivel quaiquer das Informagoes

de Propriedade Exclusiva dela.

Serd permitido o uso de informagdes confidenciais tdo somente com o propdsito de avalia-las,
bem como para fomentar as relagdes comerciais entre as PARTES e/ou suas respectivas partes
responsaveis, e ainda, para subsidiar decisdes ou fornecer orientagées acerca delas ou no
cumprimento de diretriz legat ou regulamentar exigida como o envio a érgaos governamentais
e/ou de fiscalizagdo, bem como bancos e necessdrias ao cumprimento das obrigagGes entre
as partes. Para qualquer outra forma de utilizacdo das informagBes confidenciais, €
imprescindivel autorizagdo expressa da CONTRATANTE, salvo as previstas e indicadas em

nossa politica/contrato e em beneficio das partes.

A obrigagdo de confidencialidade permanecerda em plena vigéncia pelo tempo em que o
CONTRATADO continuar a receber Informagdes Confidenciais da CONTRATANTE, o que ndo

liberara o CONTRATADO e seus representantes legais da obrigacdo quanto a manutengao e

" subordinacdo aos efeitos da confidencialidade e/ou portabilidade de informagdes caso

§a¢

demandado.

O CONTRATADO se compromete em executar os servigos com rigorosa observancia as técnicas

adequadas a trabalhos de igual natureza, as especificagdes da NBR da ABNT, além das leis e
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§5°

§7¢

§8°

§9°

§10¢

normas técnicas aplicdveis, comprometendo-se, em qualquer hipdtese, a adotar os melhores

padrées aplicaveis.

O CONTRATADO envidard os melhores esforcos para cumprir e fazer cumprir pelos seus
empregados, prepostos e contratados, as normas emanadas pela CONTRATANTE, bem como
Regulamentos de Seguranga e Autoridades, além das instrugdes que forem expedidas pela
CONTRATANTE, disciplinando os servigos que ali operam em relagdo também ao Programa
Corporativo de Integridade {Compliance), garantindo padrdes éticos e morais como um

aspecto institucional da CONTRATADA.

O presente contrato sera regido e interpretado de acordo com as boas praticas de seguranga
da informagao, preconizadas na Norma ABNT NBR ISO/IEC 27001 de Seguranga da Informagao,
correlata as politicas e padrdes internos do CONTRATANTE e as leis da Republica Federativa
do Brasil correlatas ao tema.

Manter sempre nas atividades pessoal responsavel, devidamente capacitado, que atue com
autonomia e poder de decisdo para atender as solicitagoes do CONTRATANTE e para ordenar

e fiscalizar a correta e segura execugao dos servigos e entrega de produtos.

A contratada declara ter ciéncia do disposto na Lei n2 8.080/1990 e na Portaria n? 1.601/2011,
que os servicos prestados pela Contratante serdo totalmente gratuitos, atendendo a politica
de universalizagdo do acesso a saude, sendo vedada a cobranca de qualquer valor aos usuérios

por parte da contratada;

Em decorréncia da presente contratagdo, sob qualquer hip6tese ou em qualquer situagao, ndo
se presumird a eventual existéncia, ou se estabelecerd a presungdo de qualquer vinculo
societdrio e ou empregaticio, ou obrigacdes de cardter trabalhista e previdenciario entre as
partes, por si, seus contratados, prepostos e ou empregados, e ndo serdo fiadoras das
obrigagGes e encargos trabalhistas e sociais uma da outra, cabendo a cada sociedade a

exclusividade e responsabilidade por tais obrigagdes, inclusive nas esferas civil e penal;

Cada parte respondera individualmente por quaisquer perdas e danos, materiais ou pessoais,

oriundos de suas respectivas agdes ou omissées, bem como dos profissionais a si vinculados,

que venham a ser causados aos pacientes ou terceiros, sendo de responsabilidade exclusiva e
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Parégrafo Unico: Em qualquer das hipéteses de encerramento do presente contrato sera obrigagdo
comum as partes a realizagdo da devida prestagdo de contas, no prazo maximo de 30 (trinta) dias
subsequentes, abrangendo os aspectos fisicos e financeiros do relacionamento. Nesse sentido, sera
assegurado ao Contratado o direito ao recebimento da remuneragdo correspondente aos servigos

efetivamente até ai prestados, ndo obstante o encerramento do Contrato.

CLAUSULA DECIMA-OITAVA — DA ASSINATURA DIGITAL

Caso o presente instrumento seja assinado digital ou eletronicamente, cada Parte declara e garante
que sua assinatura digital ou eletrénica tem o mesmo efeito vinculativo que teria a assinatura
manuscrita, possuindo carater irrevogavel e irretratavel, desde que: seja realizada por meio de
plataforma de conhecida confiabilidade, possua integridade e autenticidade verificaveis e atenda ao

disposto na Medida Provisdria 2.200-2/2001 (ou em outra legislagdo que venha a substitui-la}.

CLAUSULA DECIMA-NONA-DA FISCALIZACAQ

Cabera ao Contratante, no curso da execugao de servigo, a fiscalizagdo com observancia das
disposi¢des contratuais, de forma a promover aferigdo acerca do devido cumprimento dos servigos
prestados, sem prejuizo da fiscalizag3o exercida pela Contratada.

. O acompanhamento e fiscalizagdo da execugdo deste contrato serdo realizados pelo Diretor

Administrativo, ou em sua auséncia, pelo Diretor Geral;

§12 A fiscalizagdo exercida pelo CONTRATANTE ndo implica em corresponsabilidade sua ou do

responsavel pelo acompanhamento do contrato;
§22 O acompanhamento do servigo pela CONTRATANTE ndo exclui e nem reduz a responsabilidade
da CONTRATADA, inclusive por danos que possam ser causados ao CONTRATANTE ou a terceiros, por

qualquer irregularidade decorrente de culpa ou dolo da CONTRATADA na execugdo do contrato.

CLAUSULA VIGESIMA — DO FORO

Fica eleito o foro da Comarca de Goidnia/GO como o Unico competente para o exercicio e
cumprimento dos direitos e obrigagdes decorrentes do presente instrumento, renunciando as partes

a qualquer outro, por mais privilegiado que seja, independentemente dos seus atuais ou futuros

domicilios.
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E, por estarem assim justas e acordas, as partes assinam o presente instrumento em 02 {duas) vias de

igual teor e forma para que se produzam seus efeitos juridicos e legais.

Goidnia/GO, 17 de margo de 2022.

~0

J
r. Joel Sobral de Andrade Sr.|8runo Bordoni de Oliveira
Instituto de Gestao e Humanizagao - IGH Perfi Comercial LTDA

Contratante Contratada
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Humanizagdo Processo Seletivo

PROCESSO SELETIVO Ne 001/2022 - GO

4. DA IDENTIFICACAO DAS PROPOSTAS
4.1. O e-mail ou envelope deverd conter, além dos dados do proponente o
enderegamento ao Instituto de Gestdo e Humanizag8o - IGH, da forma
abaixo:
AO INSTITUTO DE GESTAO £ HUMANIZAGAO - IGH
PROCESSO SELETIVO N® 001/2022 - GO

S. DA HABIUTAGAO
5.1. A etapa de Habilitagio compde-se de 03 (trés) subetapas: Habilitagdo

Juridica, Qualificagdo Técnica e Regularidade Fiscal;

5.2. Para fins de Habilitagdo Juridica, serd exigida a seguinte documentag3o:

a) Cédula de identidade do representante legal da empresa;

b) Ato constitutivo, Estatuto ou Contrato social em vigor, devidamente
registrado, acompanhado dos documentos comprobatérios de eleicdo
de seus administradores;

c) Cart3o de CNPJ {Comprovante de inscrigdo e situagdo cadastral);

d) Certiddo Negativa de Recuperag¢do Judicial e Faléncia emitida pelo Poder
Judicidria com jurisdigSo da matriz do proponente.

§.3. Para fins de Qualifica¢3o Técnica, seré exigida a seguinte documentagdo:

a) Atestado de capacidade técnica, fornecido por pessoa juridica de direito
publico ou privado, que comprove que a empresa participante executou
ou executa os servicos correlatos com o objeto deste edital e est3 apta
para o desempenho de atividades pertinentes e compativeis em
caracteristicas e quantitativos com o objeto do presente processo
seletivo;

5.4. Quanto 3 Regularidade Fiscal, serd exigida a seguinte documentagdo:

a) Prova de inscri¢3o no cadastro de contribuintes estadual ou municipal,
se houver, relativa ao domicilio ou sede do proponente, pertinente ao
seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

b) Prova de regularidade perante a Fazenda Federal, Estadual de Goids, e
Municipal do domicilio ou sede do proponente;

) Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de
Servigo (FGTS), emitida pela Caixa Econdmica Federal.
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PROCESSO SELETIVO N¢ 001/2022 - GO

d) Prova de regularidade relativa junto a Justica do Trabalho através da
Certid3o Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT.

5.5. Os documentos poder3o ser apresentados em cdpias sem autenticagdo,
podendo a Comissdo de Processo Seletivo solicitar, a qualquer tempo,
documentos originais ou em cépias autenticadas;

5.6. £ obrigatéria a realizagdo de visita técnica prévia 3 apresentagdo das
propostas nas 03 unidades referentes ao presente processo seletivo,
devidamente atestado por colaboradores das unidades visitadas, sob pena
de desclassificagdo;

5.7. A n3o apresentagdo da totalidade dos documentos exigidos no dia e hora
acima citados, ou ainda a apresentacdo de documentos ou certiddes
vencidas, poderd ensejar a automatica inabifitagdo do proponente.

6. DA PROPOSTA DE PRECO
6.1. A proposta deverd ser apresentada nos termos exigidos neste Edital,

redigida com clareza, em lingua portuguesa, com prazo ndo inferior a 90

dias contados da data de apresentagdo, devendo ainda necessariamente:

a) Ser apresentada impressa e assinada, e se enviada por e-mail, em
formato POF;

b) Conter todos os itens técnicos de acordo com o Termo de Referéncia
{Anexo 1), com seus respectivos pre¢os globais, inclusive todas as
despesas, de qualquer natureza, incidentes sobre o objeto deste
Processo Seletivo;

¢) Conter as especificagdes técnicas dos servicos e eventuais equipamentos
de forma clara, descrevendo detalhadamente as caracteristicas técnicas
da oferta;

6.2. A Proposta de Prego deverd conter ainda a identificagdo da empresa
proponente, com a indicagdo do:
a) Nome empresarial;
b) CNPJ;
¢) Enderego completo, inclusive CEP;
d) Telefone;
e) Endere¢o eletronico.
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f) Declaracdo de total conhecimento e concordincia com os termos
deste Edital e seus anexos;
g) Quaisquer outras informagdes afins, imprescindiveis para a correta
andlise da proposta;
6.3. Serdo desclassificadas as propostas elaboradas em desacordo com este
Edital.

7. DO JULGAMENTO £ ANALISE

7.1.Serdo classificadas as propostas que estiverem de acordo com os critérios de
avaliag3o constantes deste Processo Seletivo.

7.2.Ser3o desclassificadas as propostas de pregos:

a) Que n3o atendam as exigéncias deste Processo;

b) Que n3o apresentem os documentos conforme solicitados no item 04 deste
Edital;

¢) Com pregos excessivos ou manifestamente inexequiveis, entendendo como
inexequivel proposta com valor inferior 3 30% da segunda menor proposta
apresentada;

7.3.Sera considerado “melhor prego” proposto 2quele que resultar no menor valor
GLOBAL para execugdo dos servigos ora selecionados, observadas, inclusive, a
melhor técnica proposta;

7.4.0 IGH se reserva ao direito de realizar, se necessério, eventual negociagdo para
obtengiio de condigBes mais vantajosas, junto 3s empresas classificadas, a qual
serd enviada 3o e-mail constante da proposta apresentada;

7.5.A obtencdo de propostas substitutivas mais vantajosas importard na
obrigatoriedade de sua apresentago escrita e assinada pelo Proponente, ndo
cabendo qualquer direito de reclamagdo 3s demais proponentes.

8. DA PUBLICACAO DO RESULTADO

8.1. O IGH publicard somente em seu website institucional o resultado do
processo seletivo no link de Processos Seletivos, na aba correspondente 3o
presente processo seletivo.

9. DO PRAZO PARA RECURSO

“

Processo Seletivo

i
i
i

wwweigh.org.be
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TERMO DE REFERENCIA

1. DESCRIGAO DO OBJETO:

I.}.  Contratago de empresa cspecializada para Rreslagdo de servigos de dlimentacdo
© nutrivio hiospitalar, destinedes a pacientes, acompanhmtes, fimciondrios e cutos
autorizades no Hospitel Estadual Meterno Fnfanti] Dr. Jurandi: o Naseimento — HMI;
Hosgpitai Estadual ée Urgéncias de Aparecide de Guifuia Cairo Louzady —HEAPA ¢
Hosrital Estedual 2 Maiernidade Nossa Senhore de Lourdes ~ HEMNSL.

2. POS SERVICOS:

2.1. Atender a5 necassidades dos bospitais supiacitedos quanto 2o fomecimento de
alimemiagie e nutricSo hospitalar, destinadas a pacientes, acomparnhentzs,
fuaciondrios ¢ outres autnrizedos.

2.2. Manter em servigo permenente na ynidade de produgie de refeipdes, inclusive, ms.
firair de semoana e feriedos, equipe composta par Natricionisias, devidamente
habikitados ¢ inseritos no respectivo Conselho, e equipe de preparo de refeigdes & de-
apoio em aimero suficiente. de forma a gerentir a execugdo do. servigo fisitado;

2.3. A prestaco de servicos de elimeatagfo e mutrigda coglobea ¢ fornecimenito &hg&nmbs
¢ produtos elimenticios, dgua mineral, gés GLP, recebimento, estocagem, preparo,
maaniprlago e a distribuicZa de alimentagio rormal.

24. A alimeatagZo dietética, formules infantis ¢ atimentos compiementares, dietas
entereis.  suplementos e madulos alimentares, serfio  fornecidas  pela
CONTRATANTE, ¢ deverd ter a CONTRATADA mao de obra qualificada para a
execuglo das terefes. equipamentos, materiais ¢ wemsilios em queniidades
nevessérias a perfeita cxecucdo dos servigos. assim envolvendo todas es.etapes do
processo de operrcionalizagZo e distribuigfo de. refeides/dietas nos. pacientss,
acompaxhantes e colaboradores, conforme o padrfio de alimentacdo estabelesida em
casddpios, o ntmero de peclentes, us tipos de dieta & bs tespectivos hordrigs
definides,

2.5. Fica a CONTRATADA obrigada a fornecer mamedeiras, chucas ¢ bicbs das
mamadeiras em gualidade e quaniidade suficierite para & exscugo dos sarviges.-

2.6. Nas Unidades em que nfo houver dreas para prepero & manipaferdo de alimentos, a
prestaglio de servitas de nutigdo e alimentegdo, poderd ser preparada nas
dependénciss da CONTRATADA ou em alguna Unidade objeto deste Termo de
Referéncie, deveado ser assegwado uma alimentaiZo bzlanceada em wondigles
higiéricn-sanitarias adequadas ¢ distibuidas nas dependéneias das unidades.

2.7. No ceso acime. a alimeniacio devera ser fornecida aos colahoradorss em baledes
wrmicos {quenie e o). A coniratada deverd se responsabiiizar duranie a vigéncig
contrato. pelo tunsporte, insinlcglo ¢ manutengdo periddica deste equipamento,

o
Ll

inctuindo mBo de obra, cors2ito ¢ reposicio de pegas;
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2.8, Coxsigiy com presiezs as inadequagdes deizctadias ¢ comunicadas pela equipe-de

Fiscalizeoio da Umidade de Fiscalizagio do Hospital, Especificar v prave pars
solucionsr o problema identificado, de forma que seja-angiisado e avaitado a comegdo
imediate pela Comratante;

2.9. Apresenizr listagern de seus fornecedores, netas Tiscais de géneros adquisidos,
mercss de produtes efou fichas téonicas e de preperagdes, referntes ao abieto
ticitzdo, quando soliciizdo peta Unidade de F tsealizagso do Hospital

10. A CONTRATADA zinda poderd wtilizar uma cozinha piloto, fora das
dependéncias ¢a CONTRATANTE, para fornecimento das refaigdes, 206 sue inteira
responsibilidade, sendc obrigatdrio o acondicionamento em hot-box © trenspurtades
deritro dos critétios exigidas pelog Orgins compaientss espesialmente os de
vigiléncia sanitériz.

.il. O formecimenio, pele CONTRATADA, de géncros e produtas alimenticios,
materiais de conseme em gesal (viensllios, descandvels, malerinis da higieric ®
limpezn, gis OLP, entfe oulros), mio de obre aspecializada {operaciond] €
adminasiraitve), em guenidedes suficientes para desenvolver todas as afividades
previctas, observadas as £oimas vigénles da Vigilansie Sanitivia.

[S)

3%

2,12, Alader propiizeais a guaisguer exigéncias da Administesfo ineremtes 40
presente objeio;

2.13.  Osservicos consisiem na execugfo detodasas atividades necessérias 4 ebrencio

do escope-contratade, dentre 2s.quais se destacam:

T Planejamento ¢ programagio das; atvidades de nutriglo ¢ alimentagéo;

©: Elaboragie de ozrdépio quinzenal ov mensel para os:Eolaboradorss, pacientes
¢ acompanhantes, prevendo-se substituiges, refagdo de géneros & prodinos
alimenticios padronizados COR yeSPectivos CONSUMOS “per capid &
freguéncia de utiliza¢Zo; '

O Aquisigio,.recebimento e armazeramento. de géneiose pradutas elmenticios
e meferiais de.consumo em geral;,

O Plagejemento e programagdo de aquisicio de.ghs GLP utilizado Tia preparagdo
das refeipdns;

3 Controle guanifiative e qualitativo dos géneros e produtos atimenticios &
atsrisls de consurio = controle de 1emparafusa desses ginerds,

01 Selegio, prélavagsm ¢ higienizegn, pré-prepsro, Preparv, COCGEG &
disrribuicdo dos alimentos:

T Expadigdo, transpate, disitibuicio e porcionarente adequadas das refeigies
o8 comensas denmro das condigBes exigidas pela legisteqdo sanitérte;

2 Celeta élaria de arvostras detoda 2 alimentagdo_preparada:

O Recothimento cos utensilios e residuos alimentares descartades. pelos
pecicates beiss lcite. apds cada refeiglio; '

T Higienizagio e limpeza de todas as dependéncias otilizadas, dos @O
equipsmentos, dos rensilios de cozinha e dos wensitios. utifizedas pelos

pacientes;, y’
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T Afixaczo, nic hall de refitdiic do cardépio semarel catrana-de paNto para
contiole de refietes distrivuidas com conteote nomiral por refcigio;
 Fornecihmenio de peinel zlerdnico de pesquisa de satisfacde da alimentagdo
fornecidz dentro do refeitdrio de cada unidads;
Apresestar controle nominal € informatizada por Sntrd e custo da Unidede:
¢z todes refeicies distribuidas aos pacientes, acompanhantes, coleboradores
¢ dos amorizedos pele direglo diariamente, 4 CONTRATANTE sdrgdos d2
fiscalizagior
A alimentsgio fornecida deverd ser equilibreda e ester em comdigBas
tigidnico-eanitérias:
C Adequadas, acondicionadas, distribuidds € transportedas em equipamentos
anxiliares condizentes v tipo de servige;

[}

]

£ A exeouglo dos servigos deverd estar sob & pesponsabilifade tenica denm

Nutricienista pare cade urnidede, com registio: vipeute nd Consetho

competenie, cujas fungdes abranjann o desenvolvimento-de todas as afividades

tanicos-administraivos, inerentes ao serviga de nuiripso & dietdiioar

O servige deverd ser prestade o3 pudrdes téenicss ditados ‘pelas norrmes

vigentes;

T Os servicos deverfo ser presiados dentra dos critérins. recomendades, com

cuzdro de pessog! téenico, operacionz! e adminisirativo quafificedo & em

nimers saficients de acordo com a necessidade de cade unidade;

A opersvionaiizagan, porcionamento e distribuicio das dietes devardo ser

suparvisionados peio Respansivel Técnico - RT da CONTRATADA. scba

fisnalizeg®o dz CONTRATANTE, de maneira a pbservar sus gpeesentagho.
acsitagdo, porcionamento © temperatura, para, caso necezsério, s¢ fagpanr
alterzsdes ov aGaptagdes, visando atendiments adeguado e satisfatério;

- Na elahoragio dos cardépios deverBo- sy ohservades o5 bibis & tabus

elimentares regionais e caracteristicas da clientelz alvo, possibilitando dessa

forma, atendimeo  adequede; .

1. As reftiches deverdo estar acondicionadas: adequadamenie, garantindd a

raanuzenco da temperatura dos alimentos até a sva distibuigio em balcdes

apropriadps et gASLOnUTMS com tarpa par distribuiclo em teledo WroHco
querte e.frjo (com protecan tapa seliva);

As amostras da aimemagde a seiem servidas déverfo. s separadas

diariamente em recipisntes apropriados® risntidos lqoeades sob lermperatiza

igeal e deacordo cont as ormas Sanitarias vigentes peko preza de 72 (gRtent.
¢ dugs) boras, parg eventuais analises Taboratortais;

0 Deverd ser eleborzdo um cromograma bacreriologicofmicrobiologico da
aiimentagdo € da Sgua a ser fornecido mensalments, ou a qualquel moinete
am casos de suspeiia de toxinfeegTes elimentares; duranie ® EXECUGAD Ao
gervigo a CONTRATADA deverd monitorar a acsilacic, 8 apresentapdo €
adagquagto das temperaturas das tofeicBes sepvidas, para posstvels alterandes
ou. adaptagaes, visendo atendimento edequado;

2 Pera gaveotr & cenutengfo. da gualidade do sevvige, a nuiriciomista da

CONTRATADA, deverd eizborar vm diagndstica de situagdo inicial & aprosenter 2

3.

]

r3

n]
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fiscalizag®o da CONTRATANTE, o Mamuzl de Bues Prétiess de Menipulecdo dos.
alimentos, o qual dovard ser estregue nos primeiros 66 (sessenta) dixs da exacrgav dos
servigos & nutricionista dz CONTRATANTE ¢ atuslizado anualmesie ou couforme
dermanda.

214 A CONTRATADA :wilizara es dependéncias de cozinha de Hospital Materzo
ta%ent! (H\I), para 2 preparegie, manipuiagéo e produgdo das refeivdes & dietas. que
serfio ofertadas 20s pacienies, acompanharies € colzboredores do Hospital Estadual ¢
Maiernidede Nossa Serhora de Lourdes (HEMNSL), cnx decorréntia da HEMNSL uio

ssuir estrurere do-cozinha pare prepatacdo das refeig8es. devendo ser assegurafio uma
alimeatacdo em condigfes higiénico e sanitdrias adequadas bera comv o irenspotic
adequade seguindo o5 pedides de higiene ¢ seguringa alimentar do HMI para &
HEMNSL.

3. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA, QUANTD A4S DEPENDENCIAS E
INSTALACOES FiSICAS:

3.1,  Executer e prestar 03 servigos nas dependénclas dos ‘Hospitals, nos setores ©
horérios estbelecidos, durante 24 horas, inclusive 205 sébados, domingos e feriados;

3.2, Caso s unidedes no cleresam condigBes para claboragzo das grandes refeigdes,
2 CONTRATADA obriger-se-& a produzi-las em 1ocal de sua propriedzde oo em alguma
Unidade objeto deste Termo de Reft eréncia ¢ ttansportd-las para a Unithade, sam onezar 0
custo, sob sua inteira responsabitidade, sendo cbrigetério o avondicionamento em ot

box e transportadas denxo dos critérios. exigidos pelos Grgiss competentes,
especielmente os de vigildncia saniwria;

3.3. Gerantir que as dependéncias vinouladas & execug¥o dos serviges, bem camo as
instelages fisicas e equiparmenios colocados @ disposicZo, sejam de uso exclusivo pars
atender o objeto deste Termo de Referdncisy
3.4. Repor efou complemeniar, semprs que necessério, oS waterials e equipamentos
rocebicos da CONTRATANTE de modo que 0 atendimanto %o

Fique prejudicado, ranio 22 cozinha, refeitdrio e lacidrio;

3.5. Manter as dependéncias @ equipanenitos vincelados & execucZo dod Sarvigus em
perfeitas condicdes de vse. Fazer 8 manutengio preventive, corretiva; celibracles com
asotagGes de responsabilidnde téenicas [emiss#o de. Jaudos), substituindo os quando
pecessirio, sein qualsquer 6nus pare & CONTRATANTE;

3.6. Responsebilizar-se pelo arastecimento e/au daspesas com consumo de gis GL?
wtilizado nes Areas de produgfa;

5.7. Promover a instalacfo de equipamentos necessérics 3 presiegio de servigos. S
quais poderéo ser retiredos no tirmino do conwato, SEmM qualquer 6mus pamx @ [

Wp/

CONTRATANTE;
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2.8, Menter 10dos os equipamertos e uensilis necessdrios A execugdo des servigos,
em perfeitss condigs de uso, Gevendo substituir aguetzs que viersm a ser considerades
impréprios pela CONTRATANTE, devido a0 man estado de conservagdo;

3.9. Responsabifizar pela instalagdo, manutengAo e reposigZo de dispenseres de dlcool
em gel, sabonete bactericide e papel toal'ta de boa qualidady, nio reciclével no refeitério
& cozinks;

3.10. Manter as condigdes kigiénico senitérias das instelagdies ne anmezenamento &
prepearo das refkicGos;

5.11, ldentificer todos os equipsmentos de sua propriedede. ¢2 forma @ nfo serem
corfundides com similares de propricdade da CONTRATANTE;

3.12. Resnonder peios danas causados 8 CONTRATANTE ou a texceiros decorrentes
de culpe ou dolo na execugdo do contrato. nd6 exclofda ou reduzida essa rasponsebilidade
pela presenca de fiscalizzgfs ou pelo acompenhemento da execugho por Grgeo da
sdministeagin:

3.13. Utilizar material descardvel de quiilidade comprovada, com especificidude
adequada (tamanko e capacidade) para comportar o porciohamento de acardo com o tipo
de dieea (geral ou especicl) para pacientes com dasngas infectocontagiosa, Servign de.
Emergéncia, Uridede de Isolamento, ne custddia, povilkio asilar & sempre gue Tor
detectzda a sus necessidede pela Unidade; :

3.14. Utikzar muterzls descemidvels de boa resisténcia, com qualidade comprovada, aa
cor brenca cu anspereate;

3.15. Nas casos ds preparagdo de dietas enterais, paremeseis € formulas. lcticas,
gerentiv conwrole de qualidade na menipelagho e distribuigdo;

3.16. Tazer controles de pregas com apresentacfo e reletdrios efou haudos
menselmenic:

3.17.  Manutengdo do sisieria escamotedvel dos rales, iclas das jancles, poras gjustades
aos batentes, Lmpeze difsia das grelhas no pisa.

4. OBRIGACOES DA CONTRATADA QUANTO AC FORNECIMENTO, RECEBIMENTUO,
ARMAZENAMENTO E CONTROLE DE ESTOQUE

4.1, Responsabiliza-se pelas despesss reletivas £6 fornecimento de géreros alimeaticlos,

frutas, dgua em gerrafe de SO0 ml, dgoe Wirrada com gelo em geafa trmica de 12 litres

nas enfermarias, postos ¢ outros. Produtos duscartdvels, de limpeza, conszrvegio, EPIs,
cniformes, crachds, memadeirss. chucas, bicos das memadeiras, gerrafes térmicas de i2

litros. higiene pessoal e outros:

4.3, Encerregar-se pelo adequade armezenamerme dos géneros -alimenticios, e s&ior

prdprio da uridade, sempre ém tempo bébil ae cumprimento do objsto consignado neste. w
Termo de Referéncia;

www.igh.org.br
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43. Usitizar géneros alimenticios ¢ produtos dietéticos devidzmente inspeciomados &
homologados pelos 6zgdos govemanentais brasileiras, e tyja qualidade s¢ja comprovada;

4.4, Gerardir a correia enperaiura de todos os equipamentos quentes-s ftios{cAmera {ra,
geladeiras, freezers, refresqueiras. baleSes frios, friporificos - belcdies t€rmiicos),
procedendo o controle de ternperatura por meio de mapas de spuragdo diarienyente.,

4.5. Execvar o conrole dos giacros e de produtes alimenticios atitizados. quante 4
qualidade, estado de conservagtt, acondicionamento, condicdes de higiene, transporte,
recehimerto € armezensmento, conforme os termes da RDC o°. 216, de 15109194 —~
ANVISA;

4.6. Apresentar listagem de seus fornecedores, mareas efou fichas técnicas &f ou amostras
dos produtos utilizados quanés solicitado para andlises wenica ¢ sensorial dys hospiteis
ern até 30 (irinta) diay, e sempre que houver substitigio dos fomecedores;

4.7. Utilizar somen'e ganeros aiimenticios, materias, ufensilios & Butros, de prioteisa
qualidade, em bom éstaco de conservagio e Jivras de contaminegio;

4.8. Realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios, de
acorco com o Criténio estebeiecidn pela Resolugdo a° 2(6, 150904 TANVISA),
procedendo o controle de termparatura por meio de mapas de apuregfo diariamertie;

4 9Estabelecar contreles de guatidade ¢ quantidade do fornecimento de todos as-thaterizis
descartveis ¢ produies de itmpeza e fim de eviter faltss su orasionar transtomas o
servigo:

410 Pela higienizagia, identificacio conferme polftice de identificesio da
CONTRATANTE ¢ distnibuigio das dietas enterais.em sistema fechado e suplerneatos
nutricioniais 20s paciertes, de acorde cam tenicas estebelecidas pela CONTRATANTE,
uiilizamdo a mesma mio e obim empregede na distribuigso das refeigdes;

£11 As identificaghes das diesas enterais em sistema fechado e suplementos

rutricionais deverfio conter etiguetas que serfio fornecidas pela CONTRATADA &.de
acordo com o estebelecido pela CONTRATANTE

5. OBRIGACOES DA CONTRATADA, QUANTO  AO PREPAROE
DISTRIBGICAO DOS ALIMENTOS:

3.1 E vodado 8 CONTRATADA, em hipotese algume, aproveitarcompanents de refeigio @
preparada e n3o sarvide pase 2 confeegdo ‘de-outras refeictes; ‘

. ¥
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4.3. Utilizar géneros alimenticios e produtos dietéticos devidamente inspeciomados ¢
homologados pelos ésgdos govemameniais brasileiras, e cija qualidade seja comprovada;

4.4, Gerarsir a correia emperanira de todos os equipamentos quentes-s frios.(carmeta fda,
geladeires, freezers, refresqueiras. balcdes frios, frigorificos & belcBes t€amiicos),
procedendo o centrole de termperatura por meio de mapes de apursjio diarieniertte..

4.5. Execurar o controle dos géneros e de produtes alimenticios wilizados quanty 4
quelidade, estado de conservage, acondicionamento, condicdes de higiene, transporte,
recebimenio & armezensmento, conforme os termes da RDC o°. 216, dz 15709594 —
ANVISA;

4.6. Apresentar listagem de seus fomecedores, marsas efou fichas técnicas &f ou amostras
dos produtos uiilizados quanda soiicilado para antilises téenica e sensorial dos Hospitats
em até 30 {trinta) dias, € s¢ingre que houver suhstitulggo dos fornecederes;.

4.7, Utilizar somente géacros alimenticios, materiais, wtensilios ¢ ouiros, de. primeira
qualidsde, em bom estado de conservaglo e Jivras de comaminegin;

4.8. Realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios, de
acoréo com © critério estebeiecido pela Resolug@o a° 216, 15/0904 [ANVISA),
procedence o controle de temparatura por meio de mapas de apurego diariaments;

4.9Estabelecar contretes de cuatidade e quentidade do fornecimento de todos os rhateriais
descaridveis ¢ prodwios de Iimpeza a fim de evitar faltus ov opasionar traastSmos Ro
servigo;

410 Pela higienizagio, identificacfio conforme polftica de identifice¢Bo da
CONTRATANTE ¢ distsbuigio das dietes eniesais em sistema fechado e suplernentos
nutricioneis aos pacientes, de zcorde cam técnicas estabelecidas pela CONTRATANTE,
uiilizendo a mesma mEo Ge obia empregede na distribuicdo das refeigbes;

411 As idemiificagBes das diesas enmwerais em sistema fechado ¢ suplementos
Tutricionais deverZo comer etiqueias que serfo fornevidas pela CONTRATADA € de
acordo com o estebelevido peta CONTRATANTE

5. OBRIGACOES DA CONTRATADA, QUANTO  AO PREPARO E
DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS:

5.1 E vodado s CONTRATADA, em hipdtese rigume, aproveitercompananie derefeigao @)
preparada e n3o sarvida pare 2 confecgdo de-outras refeictes; ;
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52 Observer os borérios estebelecidos para fornecimento e distribuwig2o de refeigdes,
formulas e complementos zos pacientes, & critério da CONTRATANTE;

5.3 Forecer todos os uiensitios & meretiais de consumo em geral necessarios a execugdo
dos servigos, tais como: copas descartdveis, ganafas térmicas, twlheres-descartiveis e
outros; .

5.4 Fornecere manter © controie dos pratos, xicazas, recipientes e tatheres.em inox com.
quantdedes suficientss a0 némero de refeigSes servidas, ‘zarmtindd ¢ ‘bom
atendimento 20s comensais no refeitdio de todas as unidades;

5.5E expressamente vedede 8 CONTRATADA, a ufilizagfo. das dependincias da
CONTRATANTE pera preparo/fornecimento/distribuigZo de refeigdes para outras
Unidades sc integrantes do CONTRATANTE;

5.6 Executar ¢ preparo das refeigdes em todas as etepas, cbservando 2s téenicas cufinities
recomendadas, nos padrGes dé higiene e seguranga ¢ no Gué couber & Resofuglio v
216, 15/09/04 — ANVISA,

5.7 Efeuar a higienizaqfo dos alimerntos, principalmenic vegeteis crus €m processa de
desinfezg@o em soluglo clorada, de rcordo com a determinagdes do Ministério da
Savde ¢ legislegies vigentes. e conservar sob refrigeragdo até o momento de
distribuigio;

5.8 Utitizar 4gue potdvel ¢ flwace pare a dituiglo.de sucos, conforme @ Resologgo ™.
216, 15/09/04 - ANVISA;

5.9 Respoasabilizarpela instelecio, manwutengo e substituigha de filtro para &gun potivel
pa cozinha ¢ lactitio de ceda wnidade;

5.10 Para as dreas criticas, de acordo corm a Legistaghio, formecer dgua mineral em
gamrafes de 500ml, Vedzdo o fomecimento. de dgua filtrada, incluido m proposia
corercial;

5.11  As unidedes que recebem refei¢Ges transportades, a CONTRATADA deverf
apresentar laudo de potzbiiidede da dgva e do gelo utitizedos ne preparo dirs refeigbes
serpre cue solizitedo ou ma ocorrénciz de acidentes que possam cantzminar -8 Sgud
(enchentes, ete.), bem como anexar o- comprovante da limpeza dos weservatbrios de
- o

532 Enegar porgdes de todas as refeigBes elaboradas para degustagio com a.devida
antecedéncie. devende realizar imediatamante altersgio -ou substituigio 'das g/

%
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preparacdes ou alimentes quz se apresentarany improprios para consumo ou gue 1o

estiverem adequades de acorde com as exigincies do cardipio pele
CONTRATANTE, s Gnus ou cusios adicionzis;

S.13 Responszbilizar-se pela uzlidede dos alimentas fomecidos, inclusive perante as
2utoridades sanitdrias compeiontes. suspendendo o.consume ¢ subsiituinde por outros
sempre cut bouver suspeita de deterioragio ou contamivag2o dos alimentos in nature
ou preperedos, providerciando, de imediato, o encaminhamento pavm andlise
microbioldgica. sem dnus ou custos adicionais;

5.14 Parafias de acompanhzmento da qualidade das refeicdes fomecidas 2 Contmaiante.
poderd realizar, em gqualquer tempo, anélises microbiolvgicas das reféicBes
racebides. As amastras serfc colhides pola Contratants em data.aleatéria, no momento
do recebimento ¢ encaminhades pasa andlise microbivlogica. Quando redlizedus, os.
resultados destes tesies sarfo considerados na avefiagio do grev. de eficiéncia do-
fornecimento.

5.5 Apreseiier em eté 30 (triniz) diss, o plano de contingéncia pafa ¢ fornecimento
des refeigdes as Umicades, em caso de interdigho, suspensfo ou paralisaglo gas.
instalec@es fisicas da cozinhie ou refeitério.

5.6 Emvcaso de interdicho, suspensin ou paralisaglo des instalegGes fisicns da.cozinha
ourefeitério, s CONTRATADA deverd exscutar de imediato-o pleno de contingéncie
pare o fornecimento dzs refeigdes s Unidades.

5.17 Observaraaceimgdc cas preparagdes servidas. Npcuso de haver réjeigdo por parke.

dos ccmensais, exclui-las  dos carddpios foturos com  aulorizesEp  da
CONTRATANTE:.

5.18 Consorver as refeigdes ¢m recipientes e equipamentos apivpriados e de acorde
com a especificidade dos alimentus efou préparagio, enquanto aguarda a distribuigio
finad, obedacendo s disposicdes legais da ResolugHo nd. 216, 13/08/04 ~ ANVISA;

5.19  Coletar amostres de ne minimc 2005 de rodas as refeides preparadas; gue-deveddo:
ser devidamente acondicicnadas em recipientes estarilizedos e lacrados, mantendo-as
sob refrigeragdo adequada pelo prazo de 72 (setenta & duss) horas para eventuais
andlises leboralonais, conforme a Resohugso 1°. 216, 15/08/04 ~ANVISA;

5320 Rea'izar, messalmenie, andlise miciobivldgics nz presenga de um ivpresentants
¢a Conustante. A coleta de 01 (tmva) refeigiio completa de forma eleattria e em dema
escolhida. pele Contretenie, no momento-do recebimento e encaminher para andliss
microbioidgica converiade 3 Vigilincia Saritéria. O custo com a embalagem. e lacre //

das amosuns s¥o de responsabilidads da Contratada. O laudo fnal du andlise serd
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emitido em duas vias, sendo uma destinada & Contratade & outra esviade diretamente
3 Comrsiente @é o dia 25 do més comente, servindo pera avaliar 8 quatidade
microbiolégica de refeigdo fornacida;

521 Pelo comprometimento da qualidede higi¥nico-sanitévia, comproveda par laudo
emritido pare teste microbologico confonne espeeificado deste TERMO DE
REFERENCIA pocerdio set eplicadas es sepuintes sangdes adminisiatives: Laudo
wicrobiclgico positive, cain padidie micrabiolagico fora doé limites perntitidos pela
RDC o°12 de 02 de jeneiro = 2001, para até 02 (duas) preperagdes do canddpia,
independente da refeiclio cu dista anelisads, sujeiters a CONTRATADA & perialidade
pela CONTRATANTE

522 Laudo positivo reincicerie pers aié 02 {duas) preparagGes, seguido on intercalade
ou lzudo positivo para 63 (trés) ou inais preparagdes do cardépio em uma mesmadieta
enalisads, com padrio micrcbioldgico fora dos limiies penitidos pe_,taRDC 12 de
02 ¢e janeiro de 2001, = CONTRATADA cslerd sujciti a perwlidade peta
CONTRATANTE. .

523 O exeme microbiclégico dos alimentos, equipamentos, utensilics, dz dgae, dictas
enterais, parepterais, fonrulas, SWAB das mos e orofaringe dos manipuledores
Gevard sex realizado MENSALMENTE e sempre que for sofictiade peles hospitais,a
cargo da CONTRATADA erquivando-se es originais dos registros dd aperagdo in
loco;

5.24 Mancer o ragisuo das medigdes (controle de tensperatura) realizadas em todo o
processo  de operacionziizagZo dos alimentes - recebimento, manipufatis ¢
distribuicZo em pienithas pedprias ¢ de ficii acesso e com assinatura do responsével;

5.25 Devera gerantir a districuicdo de refeigbes nos quartos, enfermarigs, refeitdrias
outros loceis designados pelos hospitais dentro. dos hordrigs de diswibuigdo de
refeicdes para garantia da qualidade microbiologica;

526 Assegirer & veservas de refeigfes solicitadas com antecedencia péla
CONTRATANTE pera os celzboradores de refeitério, com eté 15 {(quinze) minutos
2pés o hordrio de encerramenio do refeitério, ghedecendo. tods 2 composigio do
cardépio do dia, sendo gue, solicitado com. antecedéncia eservar pox 50 {rinte)
minvtos epds o encenamenio das refeigBes em forma de refeigho individual em
embalagem de isopor de 4 divisorias.

S27  Atender as-solicitagdes de dietes prascritas, Sem hlteragho 1o preso da refeisar,
respeitando as classificagdes ¢ composigles das. dictas definidas neste Terma de y’/

Refertncia, conforme item 42. LANCHES ESPECIAIS do-ancxo i
¢ -
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539 Dietss pastosas, brandas. sopas. mingaus ¢ todes as dietas destinadas a pacientes
da Pedietria devemn ser ecompanhedas de kits individuais cenfendo guardanape e
cother descaridvel

340  Os ples serdo acompannedos de kits contendo faca deseartive! & guardenapo.

541  Os garfos, facas e colheres descartéveis devem ser de-material pidstico resistente,
cor branica ou transparente, medindo aproximadamente 15 a 16 cm de comprinicris,
iserios de materiais estrankios, deformagdes, rebarbas rachaduras efow bordas afiadas
As facas descartiveis fornecidas devem peamitir-o corte adequado des preperagdes
servidas, sobrewudo do praio proteico (carnes) & frutes servidas inteiras.

5.42  Os kirs de telheres deverdo estar selados mecanicamente ¢ sepatados por cifniva
na mesma quantidade de refeitdes solicitada.

545 Os alimentos do desiejum, lanche e ceia, deverde ser acondiclonados do acorde
coin o especificado nos subitens seguintes:

544 Quimndas, bolos, paes ¢ frutas inteiras: embalagem pléstica individual,
ranspareute, aldxica eincdora.

5.45 Mingen: embalsgemn de poliestireno expandido, capacidede para 500 ol &
revestidos por filme tléstico.

546 Frutas picedas: em pate pléstico ransparemte, com tampe, atdxics & inodoro. A
capacidade do pote devs ser suficiente para corter a porgdo de fruia espécificada no.
aNeX0

5.47 . No caso de carddp'o conténdo praio proweico & base de carnss (frango, came
bovine, suina e peie) prepareco com mothos, deverd ser considerade o pese drenado.
O molho deverd ser ecrescico apés a preparagdo atingir o peso requisitado.

548 Guemigdes conrando 2limentos cont.fontes protefoas (ex:quetjo, presumto, carme,
frango, enwe cuues...), nfe devem gerar custo adicional.

5.49 Deverd ser fornecido 2 pedido da CONTRATANTE, lintitendd ern ¢ {quatro)
vezes 20 més. A quentidade no consumida no més, ecunwula para o5 préuimoes
meses, guando o consumo for.superior ao ofertedo deve ser agatido no més seguinte,
de cada Lipo, com os custos incluldos na proposta comercial, o5 seguintes itens:

COQUETEL TIPO 1 - Agua minerel, Sucds naturais, café, biscoito, deces, salgados,
mini paes e pastes varindes,

L

M
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COQUETEL TIPO 2 - Frutas veriadas, 4gul minerel, sucos naturais, caff, saigadbs,
doess, mini ples. pastas variadas, Irios (queijo ricote € presuntc & base de pere).

Fomeser até 25 garrafes de i litro de cefé/dia {promto) para os departaments
indicados pela CONTRATANTE.

Serfo servidos em garafas previamente higienizadas s sa nitizedas, conforme
normas e procedimentes de impeza e segvindo a propors¥o minima:

0OS CUSTOS REFERENTE AO FORNECIMENTO DESTES ITENS 1A DEVERAO
CONSTAR NA COMPOSIGAO DOS CUSTOS DAS REFEICOES FORNECIDAS

6. OBRIGACOES DA CONTRATADA, QUGANTO A HIGIRNIZACAO:

6.1 Aterder as disposi¢dzs da Resolucio n°. 216 de 15/09/04 - ANVISA, referente 20
Regulzmento Técnico sobre os Pardmeiros € Critérios para o Controlz Higfénico-
Sanitario em Estabejecimento de Alimentos;

6.2 Apresentar docurentag3c de fichas técnicas e FISPQ de todos os produtes quimicos
atilizadvs aprovados pela SCTH/CCTH <os huspiteis da CONTRATANTE;

6.3 Utilizar para limpeza ¢ desinfacgZo de piscs. paredes, sanitdrios € aquipamentas, das
dreas de esiocagem {depdsitos e frigorificos), pré-prepard. cocgdo e COUNSWNo
(lactério, copas ¢ refeitdtios). de atordo cora ¢ tipo de material, hipoclorite dz s6dio
100-25¢ PFM, promido use, desengordurenie, detergente neutro. biguantda com
quaterndrio. de amdnia, lccol 70%; pronto use ou outres produtos apravades pelo
Ministério da Saids e SCIH/CCIH dos hospiteis da CONTRATANTE;

6.4 Fornecer dituidoras pasa os produtos quimicas ¢ limpeza:

6.5 Utilizar solucso de hipuciorito dc sédio 1% pronto uso parg desinfecciio de
mamadeires, chugas e bicos das mamadeiras;

6.6 Utitizar soh:gdo de hipeclorito de sodio 0,02% pronto uso para venitizzgfo de fratas
¢ vegelais Crus:

6.7 Utilizar na complementacZo de higiene des mias sabopete Liquido & sofugges.
Antissépticas tais como &e2of 70% em gel ou outros aprovados pelo Mimstério €3,
Saiide soatendo dispenseres adequados;

6.8 Manter o perfeitas condis5es de uso e higiene as instalagdes, equipamentes, moves
¢ ulensMios utilizados na execucdn dos servigos deste Terno de Referéncia;

6.9 NiZo poderio ser despejados oy escoados em e3got0 Piblico oo quaisquer outras #reas
nfio preparadas para esse chjsttvo dleos vegetals, animais cu minecais Nao bavendo.
infre-estruhua propra, deyersio 0 mesmos ser armazenados em recipieotes fechados
& retirados por empresa qualificede, sem Snus paraa CONTRATANTE;

6.10 Limpeza periodice da caixa ce gordura; W:)

6.1t  Supervisiorar diariamente 2 higicne pessoal e a limpeze dos uniformes ds seus

empregados: 0/
2 7
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7. OBRIGACOES DA CONTRATADA, QUANTO A SITCACOES DE
EMERGENCIA:

7.1 Manter planejemento de esquemas altemativos de trabalho au pianos de contingéncia
para situegdes emergenciais, tais como: falta-de dgoa, energia eféinicalgas, wupor,
quebra de equipamantos; greves, catistrafes e outros, assegurando a continuidade dos
servigos estabelecidos ro presente Termo de Referéncia.

7.2 Apresemar em eté 30 (trintz) diss, o plenc de cantingéncis para o fornecimento das
refeicdes as Unidades, em c¢aso de interdig¥o, suspensds ow parelisepdo des
instalegdas fisicas da cozinha ou refeitério.

7.3 Em caso de interdicgo, suspensho ou parelisagfio des instalag 2es fisicas da cozinha oo
refeitério, 8 CONTRATADA deverd. executar de imcii=td o pland de contingéncia
para o fornecimento das refeic@es as Unidades.

8. OBRIGACOES DA CONTRATADA, QUANTO AQ FORNECIMENTO DE
MAQO DE OBRA:

8.1 Manter quadro de pesseal erico. optiacional e 2dministrativo em niimero minimo
cenforine 0 ANEXO Il nere atender o cumprimento das obrigactes zssumidas neste
Termo de Referéncia, para execusdn do trabatho dos Hospitels sem que haja prei vize
dos mesmos. Substituinde irediztamente em caso de faite por qualqner mativo.

8.2 Manier, durante todo ¢ temna de produgéo nos Hospitais equipe de rowicionistes 24
horas, ber como.pesseal de infra-estruture de forina a gacantir ¢ bom funcicnamernto
do servigo.

8.3 Caberd 2 CONTRATADA todo o dnus de natureza trebelhista, previdencidds ¢
alirenticia de seus [unciondrios;

8.3.1Manter sempre um preposio, Nutricionista/RT, com pederes para tomar delibersydo

ofou atendsr & quaiquer solicitr;io da CONTRATANTE quanio & tudo gue se relacione

2 hoa execuydo dos servigos contratados;

8.3. Fiscalizar ¢ punir qualquar funciondrio Tlagrado ou em conivéncia na distribuigZo
de refeices a passoas nio auterizades (inclusive., parentes, visitentes ou quelquer pesspa
esiranhe 20 servigo):

8.4.  Realizar exame médico dos funciondrios (admissional, periddice, demissianal, de
retomo #o trabatho) de acerdo com o Programa de Controle Médico de Saudz
Qcupacional ¢ o Progreme de PrategZo Radicldgica

Ocupacionel do Ministério do iradatho;

8.5. A CONTRATADA & cbrigzde observar e atender os parimetros quarriitativos de
prolissionzis cstabelecidos e legislagdes do Consclho Regioml de Nutricionista, ez
especial 2 Resolugdo CFN 2°, 38005, M
8.6. Comprovar, quendo sclitiiedo, o registro e regutaridade de seus muricignisias &
técnicas envolvidos na prestzcia dos servicos junto a0 Conselho Regicmal de Wutrigdo.

www.igh.org.br
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95 O weicuio utilizedo parz as refeigdes transportadas devera ter & cabine isclada da
parte que contém os alimentos e deve ser revestida de miaterial liso, resisteme,
impermcével, atéxica e lavivel, a¥c podendo wensportar pessoas e/ou znimais & produtos
toxicos.

9.6 Qs conteniores devem serprs ser depositados sobre estrados de polietifeno ¢ néo
diretametite sobre o piso. Ademais, devem-se utilizar preteleiras e estrados removivels.

9.7  Deveré corster nos s2os direlto ¢ esquerdo do veiculo, de fore visivel, dentro
de um retdngulo de 30 cm de zttura por 60 cm de comprimentd os seguintes dizeres:
Transporte de elimentos, Nom.2, Endereco, Telefone da empresa e Produto Perzsivel;

98 O tansporte de alimerios prontos para o conswme deve obedecsr &s monmas
técnicas que possam gerantr a qualidade nutricional, sensoridl; microbictégica e fizico-
quimica dos produtes. Desia forma,-0s meios de transporte de alimentos destinadas ac
consumo humano, refrigsrados ou néio. devem garantic a integridade e @ quatidade a fim
de impadir a contaminagdo e a ¢elerioraglio do produtd.

5.9  Asseaurar que os elimsnlos sejam tepspottados em condipSes que wvitem B
contaminacZo ou a recomaminzilo, ou 2inda e multiphicag@y dos microrganismos
eventuehmente presentas,

9.10 Apds o cormeto acondicionamento, &5 refei¢les de paciernes, ecomparnhantes,
internos e servideras, deverfo sor transportedas em caixas térmicas tipo hot bow,
confeccionadas em mdterial resistente (polietileno), isolamento ‘émnicé em poliuretand
expandido, devidemente higienizadas e desinfecizdes, integras e com tampas que
peinzitam vedagdo adequeda.

9.11 A distribuicdo dos alimentos quenies deve observar os critédies de tempo €
temperetura, o seja, manter 8s pregaracdes a 60 ° € por no méximo 6 horss, segundo
ResolugHo n°. 216, 15/09/0

9.12  Ademais os alimenios guentes devem ser tansportados em recipientes -com
protecdo iseténmicas, mantezde a temperature minime de 65°C, sonferme o cstabeleeido
pele Portaria n®. CVS - 15/51, d= 0771111991, com &s elteracdes imroduzidas peia Portaria
CVS NP, 6/59, de 10/03535;

9.13  Chso seia necessérip para gnantir uma methor quslidade ¢ aceitag#o desrefeipes
poderd 2 CONTRATANTE solicitar wmea temperdtura ds distribuicde acima da
recomendaga na referide Resoluyo.

914 A disiwibuicho de alimentos refrigerados deve observar também os critédios de
1empo ¢ temperatura, O $8j8, MAINEF 45 preparagdes em températuras infeciores 2 10 °C
por no méximo ¢ horas ou gusndo a temperatura csliver entie 10 °C e 21 °C, essts
alimentos §6 podem permenecer na distribuigho até 2 hotas e pam o wansporte deverse
manter a wermperatura 80 redor ds 4 °C, ndo ultrapassando 6 °C, conférme o estzbelecido
pela Porteria n°, CVS -15/91 de 07/11/1931 com &s alieragbes introduzidas pela Portaria
CVS N°, 6/69, delGi353/59.

9,15  Deverd manicr, em weimerennas recomendadas, o5 aliments em prevaregio ehou
prositos para distribuigio s0s pacientes e acompanhentes em recipientes tampados com

15
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material de isopor com guatro divisrias & sopeire retangular com capasidade para 600
mi de isopar revestido core fifme pléstico. :

9.16 As sobremasas devem ser servidas separadamente em material que atenda o per
capita em pote descartével com ismpa que garanta vedagdo.

9.17 A temperatura das Gistes servidas aos pecientes € acompenhantes deverd ser
moaitarada e registrade em imprassos proprios pela CONTRATADA;

9.18 A pianithe de controle de temperatura e tempo de espesa para distribrigdo do
alimento nas Unidedes deve ser apresentada scmpra que solicitadas, caso as iemperaturas
das diversas prepamgdcs nfo esiejam de acordo com o5 normas de seguranga agles
corretivas devem ser postes em piética.

9.19 Os eguipementos de refrigeragiio nllo devern edresentar risco de conteminagio
para o produto & dewve garamir, durante o trensporte, temperaturaadegueda pare 0 mesmo.

920 Cumprir os herérios Ge entrega das refeigBes estabelecidos pelos hospitais;

9.21 Em caso de airaso na enirega e distribuicho das vefeigdes, o prazv de tolerindia
serd de 10 (dez) miautos. Apds este prazo aplicar-Se- o desconto de &cordo com o
especificado no presente Termo de Referéncia;

9.22 Os responsiveis peie eatrega ¢ disribuigdo das refeicfes daverfo estar
devidamente urifornzizados.

923 Erotaimente proibido o trensporte des rafeigBes em caixas de isopores ou qualquer
owro maierial qUe 2o aterds as Nonmas da Vigiiéncia Sanitéria.

924 WNenhum aiirmento deve ser ransportado em contato direto com o piso do vefcule
ou embelegens ou recipientes abertos.

925 Gerantir que o tremsporic dc produtes pereciveis ocora em material liso,
resistente, impermedvel e atdxico, lavével, aprovado pela autoridede sanitéria.

926 Assegurar que os materigis utilizados para protegdo e fixagZo da cargz (cordas,
encerados, pidsticos e oumos) nfo vepresentem fonte de contaminacdio ou dano para os
alivientos, devendo os raesmos serRs .

Desinfetades juntamente ton o veiculo de transporte;

927 A carge ¢ou destarga ndo devem representar risco de sontaminsgZo, dang ou
deterioragZe do prodoto efon matéria-prima alimentar;

928 A CONTRATADA ulizara as dependncias da cozinha do Hospital Materno
Infantil (HMD), para a preperagio, manipulagio e produgio das refzicdes o distas que
serdo ofertedas aocs pacientes, scomprnhmmtes e colaboredares do Hespital Edtaduel &
‘Maternidede Nosse Senhora de Lourdes (HEMNSL), em decorréncia da HEMNSL #fio
possuir estrutura de cozinka pera preparaglo das. rofeipdes, devendo sar ussegurado uma
alimentagio em condigdes higiénico ¢ senitirias adequedas bem como & fransporte
adequado scguindc os pads3cs dc higicuc ¢ sogwanga alimentar do IDMI pare 3
HEMNSL.

i0. QUANTO AS OBRIGACOES GERAIS:
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0.1 E vedado o stendimanio ambulatorial aos pucientes dos hospifais pels
Nurricionisia da CONTRATADA;

102 A CONTRATADA devess complementar sub as Suns proprias expensas, todos os
equipamentos (geledéira, forno eléuico, fog¥es, cafeteirns, freezers, refresqueira, balcdo
térmice ¢ demeis equipamentos nevessdrios) e utensilios necessirios a xepucdo dos
servigos chjeto deste Teimo de Referéneia;

103 A COMNTRATADA nic poderd wtitizer-se dos servigos de esiudentes de’Nutricdo
ou encarreaedos para desenmpenter fungdes & atividades inerentes 20 profissional de nivel
superior sem superviszo.

104 Em caso de obras ne cozinha ou em ouwas dependéncias entreges &
CONTRATADA que impege 0 sex funcionamenta regilar, os servigos ale poderdo ser
paralisados, devendo a mesma, por meip de providéncies préprias ¢ em lovel previamente.
aprovado pela CONTRATANTE. continuar a prestd-lo sem dnus de gualquer natureza e
sem prejuizo para 2 elimentagEo dos beneficidirios do Servigo.

10.5 Apresenter-cm até 30 (irinta) dias, o plano de comting@ncia para o fornecimento,
das refeicSes as Uritedes, em caso de imerdicde, suspensio ou pareitsagdo -das
instalagtes fisicas da cozinha cu refeivdrio.

10.6  Enmicaso de interdicdo. suspensio ov parafisacdo das insialzgSes fisicas dacozinha
on refeitdrio, a CONTRATADA devera exccatar de imediato o pleno de continfdncia
para o fornecimento das refeigdes &s Unidades.

11, DA QUALIFICACAO TECNICA:

11.1 A empresa deverd apresentar o seu registro ¢ dos seus responsaveis (€cRICCS nO
Conselho Regionz! de Netrigfo — CRN.

12. DO PRAZO DE VIGENCIA DO CONTRATO:

12.1 O prazo pare. a execugéo ¢ de vigéncia do contreto serd de 12 {doze) meses,
contados & partir da sue assinewra, podendo ser promogade por igums € sucessivos
periodos, mediacte tennos aditivas, limitados go periodo de vigdpcia dos contrafos de
gesizo — SES/GO.

13. DCCUMENTACOES DA CONTRATADA:

13.1 Procedimentos Operecionals Padrio (POP); W
13.2  Registro de ExecugZo do POP descrito e Listas de Capariiages;.

133 PGRSS;

13.4 PPRA;
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13.5 PCMSO;
13.6 ASO dos colaboradores;
13.7 Cenrdo de Vacinacdo dos coleboredores:

13.8 Ficha Técnics dos Produios Quimices.

139  Os peferidos documentos devesio ser apresedtados em sua totalidade em a1é 59
(trinta) dias a partir da assinatura do Corfirato.

i4. DALEGISLACAO APLICAVEL:

147 Rescluco n% 200 CFN/98 - Dispde sobre o tumprimento dasngrmas de definigin:
de auribuigdes principais e espavificas dos nutricionistas conforme érea de atuagHoy

142 At CRN4, £°. 59/99 ~ Dispde sobre pardmetros quantitativos par drea de-atuagko
do nutricicnisia € dstarmina cuvas providéncias.

14.3 Porwria n° 1.428 dc 26 de rovembro de 1993 —Regulamenta a Jicenga para
inspeydo sanitéria de elimentos e as diretrizes para o estabelecimento de Boks Praticas ds

Producfo ¢ de Prestag o de secvisos na drea de 2limentos.

12.4  Ponaria MS/GM n°. 322, de 22 de maio de 1938~ Aprova as formas gerais Yue
regulamentam as instelagdes e o fimcionamento dos Bamens de Leite Humaro em. todo
terriidrio necjonal.

145 Portaria MS r°. 326/1997 - Disp3e sobré o regulamento das condicGes higiénicn
- sanitérias e Boas Praticas para  estabelecimento
produior/industriatizado de alimantos.

146 Rescluyfio — RDC/ANVISA n°. 12 - Determing 0. padséio microbiolégiva pera

alimenitos.
147 Resolugdo — RDC/ANVISA n°. 2752002 ~ Determina a descrigio de
Procedimentos Operacionzis Padrio (POP) em  unidades

produtoras/industriaiizedos de alimmentos.
12.8  Portagie MS o°. 1.4692G00 - Determina o padifio micsobiblogico da dgua.

14.9 RDC n°. 3322003 - Digp3am sobre o regulaments téenico pata o geranciamento
de residuos de servigos de satde.

14.10 Lei Federal n°. 10.741, 42 0171072003,

14.11 Pormaria CVS o°. 15, de 07/1141991.

14.12 Portaxis CVS 1. 06, de 10/03/1999.

14.13 RDCn®. 216, de 15/05/2004 - ANVISA.

14.14 RDC r°. 259, de'20/6972002 - ANVISA. @)
14.15 RDC o, 275, de 21/61/2002 - ANVISA.

14.16 RDCn® 12, de 02/01/2002 - ANVISA. ;
14,17 Lein® 8.069 - ECA, de-13/07/50. é/
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15. ANEXOS:
15.1  Anexol- CARDAPIO E REGRAS GERATS;

152  Asexo 1l - LACTARIQ; (EXCLUSIVO PARA HOSPITAL MATERNO
INFANTIL- HMT)

153 Anexo Ill - DIETAS ESPECIAIS;

154  Anexo IV -~ ALIMENTACAO

15.5  Anexo V- QUANTIDADE DE REFEICOES
15.6 Anexo VI- DEFINICOES

15.7  Anexo VII- ATESTADO DE VISITA TECNICA
15.8  Anexo VIII- PLANILHA DE CUSTOS
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ANEXO

47. CARDAPIO E REGRAS GERAIS:

17.1. Para 2 elaboragdo do cardapio devera ser observada a relagio de
géneros em gera), a sazonzlidade, quaiidade, procedéncie, idonsidade, validade
& marca renomada na praga dos produtos alienticios, com os respectives.
cansumas per capte e frequéncie de utilizagdo, aterdendo 2 necessitades
energéticas dirias requerides de acordo coma idade e atividade do individuoy;

17.2. Os fomecedores de géneros alimenticios devem atender & polftica de
Qualificagao e Avaliagio dos fornecedores adoteda pela ONA — Organizagao
Nacional de Acreditagg@o;

17.3. Para o atendimento das necessidades autricionafs diarias recorendadas,
deverso ser organizades cardéptos variadas com base ha telagdo de gEnerds &
produtos alimrenticios dentro dos padrdes exigidos pelo métedo AQPC -
Avaliagzo Qualitativa das Preparagfes de Cardépio & submetidas = sslculos
nutricionais de magro e micrenutrientes;

17.4. Os cardapios refeitorio/m3es e patientesiacompanhantes Serao
elaboradas por profissional Nutriciorista da Coriratada, com 3D (inta) dias de
antecedéncia do Infcio de sua execugao, para ssrem avaliados e indicadas as
alteragGes efou corregées necessarias

17.5. A CONTRATANTE tetd um prazo de 7 (sete) dias Ulels, 8 padlr do
recebimanto dos cardépios, para avelié-los @ indicar as alieragbes efou
comegbes que se fizerem necessarias. devolvendocs formaimente a
Contrataga.

17.6. A Contratada tera um prazo de 7 (sete) dias Gtets, a partir da devolu¢do
dos cardapios, para efetuar todas as alteragdes efou corregbes soficitadas peta
Contratante. Os cardépics afterados  efou corrigidos  deverdo  ser
reencaminhados 8 CONTRATANTE.

17.7. Eventuais alteraces nos cardépios duranie 0 periodp de execugdo dos
mesmos, sclicitadas pela Cantratante ou promovidas pela Cortratads, deverac
ser realizedas e comunicadas com antecedéncia minima de 24 (vinle.e quatro)
horas do preparo das refei¢des.

17.8. Alteragdes nos cardapios pela Contratada so poderdo serrealizadas com
anuéncia da Goniratante.

17.9. A t&cnica de preparo ficara a critério da CONTRATADA, mas com &
aprovagso da CONTRATANTE. Devers possulr fichas téenicas ds ‘preparagax
de facil acessc para o cozinheiro

17.10. A elaborago de cardapios normais ou de dictas especidis cbedecera as
nommas estabelecidas neste Termo de Referfncia pete Nutricionista do
CONTRATANTE;

4
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17.11.0s cardapios/dietas deverdo apresentaf preparagoes ~rariadas,

equilibradas, proporuonando um aporte calérico adequado, visando o bem-estar
fisico social e mentzal dos consumidores;

17.12.Corno forma de geguranga alimeriar, OS aditivos das preparagies:
principais {sal, aglcar, vinagre, azeite virgem e adogante) de dietas deverdo seF
sornecidos na ferma de saches para 0S colaboradores, pacientes: &
acompanhiantes, 05 quals devem ser adquiridos em comum a2cordo. com 0S
nutricionistas da CONTRATANTE:

17.13. Deveréo ser previstos’ cardapios diferenciados 205 pacientes com padrdo
glimentar que tenham influéncias de precefos religiosos, tabus;. trabitos
alimentarese socioculturais, em consonancia com o estado ciinico e nutricional
do mesmo;

17.14.A i de implementar 0 processo de humanizegéo no atendimento
autricional @ CONTRATADA devers elaboraf cardapios difetenciados para datas
especiais com 3 aprovacic da CONTRATANTE (Péscos, Dia das Maes, Diados
Pais, Dia das Griangas, Natal, Ano Novo, Fesia Junina, €i¢.), para;;oléborado:es.
acompanhanies & pacientes, sendo este. Gitimo adaptado 3$ restri¢oes
nutricionais, sem custos adicionais,

17.15. Fomnecar semanalmente 0 cardapio-completo pard fixagio emlocal visfvel
ao atendimento nas dependéncias dos hosp‘:tais pertencentes
CONTRATANTE;

17.16.Fornecer géneios’ especificos para daterminadas patologias espesials
como doenga celiaca, €ros instos de metabelismo, dieta para glicogenose,
intolerancia a lactose, iniclerancia a0 giiten outras, mediante solicitagao da
CONTRATANTE para pacientes, acompanhantes € colaboradores foom
apresentagdo de laudos comprovando as resirigBes alimentares),

17.17. Os cardapios pafa atendimento a0 refeitério deveréo incluir sempre Uma
opgZ0 para o prato proteico do cardapio das grandes refeices, ¥isando ofertar
opgSo acs colaboradores com preparagies a base de ovos, protelia de soja by
graos;

18. DESCRIGAO DAS DIETAS GERAIS E DIETAS ESPECIAIS:

18.1.1. Composta de fiquidos claros, coados, minimos em residuos, Gom

48.1. Dieta Liguid2 Restrita ou Liquida de Prova: g
fracionamento seis vezes 20 dia, volume de 200 a 300 mipor ctaps/refeigdo.

18.2. Indicagao:

18.2.1. £ indicada no preparo de determinados @xames, pré e pos-
cirGrgicos. apos pericdo de slimentagao intravenosa, durante infecgdes graves,

2 f
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diarréia aguda, antes € depois de procedimentos diagnosticos, apés longos
periodosem jejum, geralmente willizada por 2 a 3 digs em virtude desau reduzido
valor nutritivo e inadequago nuiricional,

18.3. Alimentos indicados:

Agua, agua de coco, infusdes sem adigao de agurar ou dextose. {chas. claros —
camonila, erva cidreira, chas de frutas ou casca de frutas, elcy), sucos de caju
coado sem adigdo de aglcar, caldo de carnes com leguries ralo e coados 2 3.3
vezes.

18.4. Alimentos contraindicados:

18.4.1. Leite e dertvados, café, ché-mate, chiis de coloragap €escula;
Carmnes de todo tipo - excsio 05 respectivos caldos, OVOS, hortaticas - com
excegio do caldo, bebidas carbonatadas; geléma de mocotd, getatina, sorvetss
ou picclés, condimentos ‘com €xcegdo do =al, leguminosas & cereais com
excegao dos caldos.

19. DIETA LIQUIDA GELADA:

18.1. Composta de liquidos homogéneos, batidos em fiquidificader, nac sao
coados, com oferta de alimentos resfriados ou gelados. e

19.2. indicagdo:

19.2.1. £ indicada para pecientes com aboesso, na Fegido da boca.ejou
com edema facial.

19.3. Alimentos Indicados:

18.3.1. Agua, sorvetes, agua de coco, infusbes com ou s8TW aticao de

aglcar cu dextose gelados, sucos de frutas.coim ou sem adigio de aglcar. teite
enriquecido com frutas € resfriados, creme de fnitas resfriados, c2ldo ou SOpas

ou escaldados ou canja de cames com legumes patidos & resfdados. @

19.4. Alimernitos contraindicados:

18.4.1. Aimentos com temperatura clevada, @limentos com gRIMOS ou
pedagos, zlimentos sélidos ou de diffcil deglutigao.

.o
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20. DIETA LIQUIDA COMPLETA:

¢ zquela que reduz o tempe € trabalho digestivo das alimentos consumidos @
apreserta bajxa viscosidade € fuidez. E comipasia de alimentos Fquidos coados
e de subsiancias que em contato com o liquido s& dissoivem, cortém glicidios
soloveis, proteinas soltveis e gelfificadas, fipidios emulsificados. E pobré em
fibras.

20.1. Indicagao

20.1.1. Para pacientes incapazes de tolerar alimentos -golidos Gu com
dificuldade de mastigagdo e deghuticao; distagia, 1esbes obstrutivas do trato

gastrintestinal, pré e.pos-cirirgicos & anorexia.

20.2. Alimentos indicados

20.2.1. Alimenios na consisténcla Liguida e coados, homogancios. ‘Cereais
refinados e cozidos, farinha de aveia, creme de 210Z, mitho e.frigo, caldos &
sucos, sopas liquidificadas e coades, sucas coados (frutas), leite integral ou
desnatado, bebidas lacteas, iogurte liguido, supfementos comerciais; Sopas ou
caldos pu escaldados ou canja liquidificadas.

20.3. Alimentos eontralndicados:

20.3.1. Alimentos na consistancia stlida ou com grumos, Condimientos
picantes, alimentos integrais, farelos, seinentes, hortaligas cruas,

24. DIETA LIQUIDA PASTOSA:

24.4. € consticida de preparagbes que contém lguidos € dlimentos em
suspens&o, cujas particulas sé encontram em suspensdo. oU emolszo,
homogenias, resultando em liguido espessado. Deve ser senta de sesiduos’
celulbsicos & tecido conjuntivo. £ também chamada de liquida grossa ou de
pastosa liguidificada.

21.1. Indicagao: @

21.1.1. Para pacientes incapazes de tolerar alimentos stlidos. ou 6om
dificuldede de mastigagdo & degluticao, distagia, lesges obstnutivas do talo

gasirintesting!, pre-e pos-cinirgicos.e anorexia.

21.2. Alimentos indicados:

21.2.1. Cereais refinados e cozidos, farinha de avéia, cremdde aroz, mitho
e trigo, celdos & suces, scpas liquidificatias, sucos de frutas. ngo 20 coados,
23
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eite integral e desnatado, pekidas lacteas, ioguntes, feite enriquecido com fritss,
creme de frutas, suplementos comerciais;, Ovos, aves, peixes, came bovina

acrescide & sopas liquidiicadas que ndo sdo coadas @ §80 grossas ©
hormogéneas.

21.3. Alimentos contraitidicados:

21.3.1. Alimentos  stlidos, preparagies eom gramoes U pedagos,
Condimentos picantes, sementes, hortaligas cruas 8 inteiras, frutas inteiras,
queijos ricos € embutldos. Pées, biscoitos, pastalarias, bolos. Hortalicas folhosas
cruas, brocolis, pepino, pimentao. Queijos. Garags duras, crocantes, ampadas e
fritas.

22. DIETA PASTOSA:

22.4. E aquela que iriciaimente contérn alimentos. na forma de pasta,
subdivididos, moidos € triturados © posteriormente, inclui vegstais e frutas
tenras, E isenia de residuos celulésico e tecido conjuniivo.

22.2. lndicagdo:

22.2.1. Nos casos de dificuldade dé mastigagio, disfagia, pré & pos-
cirtrgicos.

22.3. Alimentos {ndicados:.

2234, Mingaus de amido demilho, aveia, creme de arroz € outras ceredis,
purés de batata ou. patata-doce ou-CEnoura ou erviltra;, Sucd ou crerme de frutas
o hortaligas. Fritas macias Ou €m forma de puré. Suco de frutas, lelte, iogurte,
pudim, manjsr, Cames, peixes & aves moides ou desitados, sem pele. Ovos
mexidos mcles ou poché, gelatina, gelsia.

22.4. Alimentos contraindicados:

2241, Paes duros cu com sementes, Biscoftos amanteigadas, pastelarias.
Cereais Secos, contendo passas, hazes e oulras. frufes oleaginosas, bu
semeniss. Hortaligas fothosas cruas. Hortelicas cam sementes efou casca.
Frutas com pelpas (ex.: laranje, uva, abacaxi) -que sa0 dificeis de transformar
em puré. Cames duras, crocanies. ou empanadas. Ovos ffitos. Bacon, azeftona,
coco. Cendiméntos picartes.

25. DIETA BRANDA! ?/

‘24
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251, £ asskm chamada pot Ao contar fibras asperas, nem alimentos
fortemente condimentados, a sua consisténcia & de mastigacéo e digest2o
facilitada. £ similer & diet2 normal, porém consfituida de alimentos Macios,
isenta de fothas cruas, nao necessarigmente moldos ou triturados, apenas
abrandados, Pobre em residuos celuldsico e tecido conjuntivo que podeni ser

modificados por cocgdo ou subdivisén.

25.2. Indicacao:

25.2.1. Amentagio de criangas € idosos, em Casos de corregao de
alteragbes efou perurbagdes organicas & funcionais 'do trato gasl:in'oe‘s’tina! e
como intermediaria na progressao para a dleta normal.

25.3. Alimentos Indicados:

25.3.1. Paes macios, paes de foma, bolinhos coidos ou'assedos macios,
biscoitos sem recheio e gordura, panquecas, cereals cozidos, 8tz fassas em
geral. Hortafigas todas cozidas. Frutas todas cozidas ou maclas epicadas. Lefts,
iogurte @ queijo pobres em sal e gorduras. Cames com pauta gordura, a0 motto,
grethadas ou assadas, picadas € cozidas ov moidas ou desfiadas. Pures,
ensopados. Ovos mexidos, moles ou pochg. Gorduras, Slecs e aglicares t0dos
sem excesso.

25.Alimentos contraindicados:

25.1. Paes duros ou Tom sementes, biscoftos amantelgados, pastelatias.
Hortaligas folhosas cruas, brocclis, abobora, couve-fior, pepino, pimertda €
outras hortalicas formadoras de gases. Frutas e vegetais 6o tipo A, excetoem
sucos e cremes. Cereais integrais. Frituras em gesal, Queijos durose gordurosos
{provolone). Cames duras, crocantes, em das. Doces concenfrados Gipo
Goiabada) e ovos fritos.

25. DIETALIVRE:

26.1. Chamada também de diete geral ou aomal. € 2 dista que {fornece
proporgdes adequadas dos diversos grupos de glimentos. @

25.2. Indicagdo!

26.2.1. £ indicada para 0S pacientes que nao necessitam de modificagbes
dietéticas especificas-

26.3. Alimentos Indicados: ﬁ/

25
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26.3.1. . Giaos € seus: prodétos mtegrms & pbres-em gordu;a Hortaticas
fizscas: Erutas frescas. Leks, m:’mrte & quefjo com:pouca gordura B sahCames;
Javes; paxes © OV0S-Magros, sem pele e gmura, G eS| _‘eea - aclcares
todas-com moderacao. |
-l
26.4. Alimghios contraindicados.

26.4.1. ‘Pass; cereals, amoz e massas rfcc‘s B GOy
croissart, bolos recheados e. com coberturd, fol- dos,).
comisal elou Glee. Frifas em conservas CoOmT Qalda €9'at0ear Carnes ficas efv
gordugere sal, coma os frics em geral: Tsalame; m@madexa pcesunt{?\.

264.2. Nota! Sbservar qué: & evoliigao ca1m S8 sstabe;eca émre as,
dietas pastosd, branda. e lvie pOTOUE
nutrientes;: d:ferenc:ando apenas a3 zons'xs&encra

: memtaﬁm‘
Hospita! m‘eﬂm tnfant -

-HM
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ANEXO Il
27. LACTARIO :

27.1. Refeicaoe mamadeiras do lactario do Hospital Materno Infantil (HMQ)

27.2. As formulas infantis, servidas em mamadeiras, deverdo ser estéreis
(diluidas em &gua fervida e filtrada, com manipulador treinado segundo © manual
de boas préaticas, previamente aprovado pela Nutricionista da Unidade € de
acordo com a legislagao vigente para manipulagdo de formulas nutricionais por
via oral e enteral; .

27.3. O recipiente (mamadeira) deveréa ser esterilizada pela CONTRATADA,
quimica e tenmicamente, antes de cada distribuigao, seguindo padrac de
diluigaofdesinfecgao, tempoftemperatura, segundo legistacaa vigente (ANVISA),
em volumes de 30ml a 240mi, conforme prescricao;

27.4. As mamadeiras, frascos de nutrigao enteral e seringas para distribuiggo
deverao estar devidamente identificadas através de rotulo, gue sera trocado @
cada horario, contendo informagdes conforme exigido da politica de \dentificagao
dos hospitais da CONTRATANTE;

27.5. As mamadeiras prontas para distribuigao deverao estar em bom estado
de conservagao, esterilizadas. identificadas, tampadas € acondicionadas em
filme plastico/saco descartave! transparente e distribuidas em caixas térmicas;
compete & CONTRATANTE © fornecimento de todo 03 insumos lacteos, ndo
lacteos, cereaisimassas, agsim como 0S8 complementos para
administragao de dietas e formulas;

27.6. Compete a,CONTRATADA o fornecimento de mamadeiras, copos, chucas
{mini mamadeira) e picos de mamadeiras, em quantidade suficiente, assim
como, a mao de obra para preparagao das mesmas;

27.7. Ficaa CONTRATADA obrigada a repof efou complementar, sempre que
necessario, 0s materiais e equipamentos recebidos da CONTRATANTE de
modo que o aténdimento nao fique prejudicado.

27.8. Obrigagéo da. CONTRATADA pela manutengio e reposicdo de todos
equipamentos, devido ao mau uso ou estado de conservagao.

27.9. Realizar, mensatmente, analise microbiologica de UMA formula na
presenca da Contratante. Os custos das amostras séo de responsabilidade da
CONTRATADA.

27
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28. Mamadeiras para iactarlo:

TIPO DE DESCRITIVO UNIDADE
REFEICAQ

Preparagbes a base de farmula tactea ou leites tipo A
sonvencionais Integrais ou n&o, percentual de diluigde
| MAMADEIRA ~onforme demanda do paciente, adiclon:ezdas de cereals pré- hynadeira ou
SIMPLES cozidos ou nao, com frutas ou vegetais, legumes € caldo copo ou chuca

urinicos adocicadas o ndo, € distribuldas em volume |, nclavavels
nforme prescrigdo. i

i [Prepalaq.bas a base de formulas lacteas ou formulas
Fspeciais leites tipop A néo convencionais especlficos,
ntegrals, polimérico ou hidrolizados, 3 base de proteina de
| aca ou soja, percentual de diluigdo conforme demanda do
aciente, adicionadas de ceraals pré-cozidos ou n&o, oU com
MAMADEIRA lirutas ou vegetals, legumes @ caldos purinicos, acrescidas de
ESPECIAL rodutos especials adocicadas ou n&o e distribuldas em |
volume conforme prescrigao.

Preparagbes a base de leite humano (Banco de Lete/HMI) e Mamadeira,
LEITE distribuidzs em volume conforme prescricao. Iwrm. frascoou

uca

Mamadeira ou
copo ou chuca
autoclavaveis.

HUMANO

E:kodavéveis

28.2.1 Compete a CONTRATADA o fornecimento dos itens abaixo para as
preparagbes de mamadeiras, vitaminas e servigos do lactarlo:

{nsumos

Frutas diversificadas

jogurte

Leite integral, desnatado e sem lactose

Polpa de fruta

Material descartavel e Limpeza

Frasco de 100 mi e de 300m! W
Copos de 180, 300 e 100 ml c/tampa

Canudos

Talheres completo descartavel (garfo, faca e colher)

Embalagens 15x30, 20x30 e 50x80

Produtos de Limpeza em geral

-y

28
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29. NUTRICAO ENTERAL:

29.1 .Alimentagio para fins especiais, com ingestao controlada de nutrientes, na
forma isolada ou combinada, de composigéo quimica definida ou estimada,
especialmente elaborada para uso pof sonda ou via oral, industrializados ou n&o,
utilizado exclusiva Ou parciaimente para substituir ou complementar 3
alimentagao oral em pacientes desnutridos ou n&o, conforme suas necessidades
nutricionais, em regime hospitalar.

29.2 Compete & CONTRATANTE o fornecimento dos insumos € acessorios
complementares necessarios a preparagao deste tipo de alimentagao, cabendo
4 CONTRATADA a preparagao e distribuicao das mesmas. O valor cobrado
pela CONTRATADA devera ser referente ao servigo prestado (preparagéo e
distribuigdo) constante na planitha de prego com (MAMADEIRAS).

30. TIPOS DE DIETA:

30.1Dieta industrializada enteral polimérica, > 1.25kcaliml, 2 60g de proteinall,
com fibras. Isenta de sacarose, factose e gluten, acrescida de vitaminas €
minerais. Sistema fechado de 500 mL; Dieta Wiquida, polimérica, hipercalérica,
hiperproteica, com fibras, 500 mL — Sistema fechado;

30.2 Dieta industriatizada enteral polimérica, > 1.26kcal/ml, = 60g de proteina/l,
com fibras mistas. senta de sacarose, \actose e gliten, acrescida de vitaminas e
minerais. Sistema fachado de 1iL; Dieta liquida, polimérica, hipercalérica,
hiperproteica, com fibras, 1L — Sistema fechado;

30.3 Dieta industrializada enteral polimérica, > 1.25kcal/mi, 2 559 de proteinall.
\senta de fibras, sacafose, lactose e gluten, acrescida de vitaminas € minerais.
Sistema fechado de L. Dieta liquida, polimérica, hipercalorica, hiperproteica,
isenta de fibras, 1L — Sistema fechado;

30.4 Dieta industrializada enteral, liquida, polimérica, > 1,25kcalimL, 2 55¢g
proteinall. Isenta de fibras. Sistema fechado de 500 mL. Dieta liquida, polimérica,
hipercaldrica, hiperproieica, isenta de fibras, sistema fechado de 500 Mf;

30.5 Dieta industrializada enteral polimérica, > 1,25kcalimi, 2 60 9 de
proteina/l, com fibras 100% soliveis. Isenta de lactose, sacarose € glaten.
Sistema fechado de 1L. Dieta liquida, pollmérica, hipercalorica hiperproteica, com
fibras 100% soldveis. Sistema Fechado. 1L; w
30.8 Dieta industrializada enteral/oral oligomérica, liquida, > 1,25 keal/ml, 2 60
g de proteinall, @ base de peptideos € proteinas hidrolizadas. Sistema fechado
de 500 mt. Dieta liquida, oligomérica, hipercalérica hiperproteica, sem fibra.
Sistema fechado de 500 mi,

30.7 .Dieta industrializada enteral/oral oligomérica, liquida, > 1,25 kcal/ml, 2 60
g de proteinall, a base de peptideos e proteinas hidrolizadas. Sistema

fechado.Dieta liquida, oligomérica, hipercalérica hiperproteica, sem fibra Sistema
fechado. 1L;

29
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408 Dieta industrializada enteralioral, liquida, especifica para cicatrizag&o,
<1 25kcaliml, > 60g de proteinafl, sem fibra, acrescido de arginina e
micronutrientes importantes para cicatrizac@o. Sistema fechado. Dieta liquida,
para cicatrizagao, normocalérico, hiperproteico, sem fibras, 1L., sistema fechado.
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ANEXO 1it = DIETAS ESPECIAIS

28. DIETA LAXANTE:

28.4. indicagdes:

28.1.4. Indicadas para prevenir ou corfigir a constipagaa.

23.2. Caracteristicas:

28.2.1. Consisténcia: Pode variar, segundo-a conslsténcia das digtas de

soting, excéto da dieta normal,

28.2.2. Fracionamento: 8 refeigdes a0 dia (desjejum, colagad, almago.
lenche, jentar, seia) Rica em fibras sollveis e insoliveis (20 a 35g/die), 8 pair
de frutas, verduras, hortaliga, em residuos & fecido conjuniivo.

28.2.3. Preparacbes acompanhadas de tiquido;

283 Macronutrientes:

28.3.1. Normogcalarica; Normogficidica; Normoprotéica; Nomplipldica;

*Qbsetvagio: Adnda pode ser afterada para dietas hipo ou Hiperprotéica de
acordo com o diagnéstico do paciente. Comt adiggo de alimentos adicionados de
lactobaciflus ou rnadulagao com M de fibras, acréscimo de-madulo de TCM ou

magulo de probidticos.

78.4. Proparagbes Indicadas: )
28.4.1. Frutas € SUcos: mamao, abacaxl, abacale, ameixa, lgranja,
tangerina, meldo, melancia, péra, uva, acal, buriti, ats, manga, cararobola,
pupunha, magd com cascs, acerola, maracuja, cupuactl gravicia..
28.4.2. Hotraligas, legumes, tupéreulos & verduras: alface, acelga, CouvS,

couvetlor, @pdbora, chuchu, cenouia, beterraba, Teijgo verde, maxixe, quiabo,
pepino, tomate, sebola, pimentao. verinjela.

28.43. Leguminosas: Fefjao, Sofa. ervilha, grio de bica, leriitfia,

28.44. Cereais: mitho, p2es piscoitos. infegrais, Mmassas. integrals, anoz
integral, avaia, cevads, trigo integréal.

28.4.5. Lsite e derivados integrais.

28.4.86. Ovos, cames vermelhas € brancas (cozido; ensapedo, grethado 8.

assadefirito acompanhiades por moihos).
28.4.7. Temperos: omurns. aos ‘Habitss regionals € de. acorde com cada @J

preparagao.

28.4.8. Oleos e mergaring yegetal sem gorduras ‘rans, azeite, maloTiess,
creme de leite, ofeaginosas {castenhas, améndoas}
28.4.8. Geleia de frutas, compotas:de frutas.

78.4.10. Caié a chas.

(Jlos |/
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28.5. Preparagdes contraindicadas:

128.5. 1 "opar: Frutas e sLcos: fmag3 sem casca, banana, goiaba & caju.

28.5.2. Hortzlicas, legumes, tubércutos & verduras: batata doce, batata
;portugues2, cara, macexeira, mandioca. greezd, ©n S ¢ Py e 8
128.5.3.1, 1 v+ Cereals, paes, massas, biscoitos e farinhas refinados.

2854 Lekie @ derivados.:, hod Tt . ©35 ORI e o SR & - SRR
ot . . St brlerTha O 23 eertio, TN Guzhy pogita, Y P8
(3. " DIETA CONSTIPANTES OU OBSTIPANTE! N bl
29,84 Carsts Mo, Fotw et Lars et LT A s, Bl
‘3.4 ¥ Ididagoes: ¥ BR2 - M

A A

23141, ' para” individuos o quadro de. diareia persistents, devido @
situagdes clinicas especificas ou por efeito farmacolégico. .
W50 ¢ 0 surt et g pyacy s, et 3 i veies WP N

‘29.2° Ca?éi:’féri's'tffa'é': adigmen, gD, ML P ENTE EYN -~ = AR

395 1™ W Consistencla: Pode variar, segundo 2 consistencia das dietas do
roting, exceto a da dieta normal -Pobre em fioras insoldvels.

3 ?59."‘"2L2F}écionamemo':'5 rafeigoes ac dia (Desjejum, almogo, tanche; jantar,

ceiz)
L4, tediceri. ™
‘29.3] Macrohutrientes: <53 T8 foanmet Ty COIAEY € OO g «ra

‘o9 115 b PHANGrmOCAIDICE: Normoglicidica; NomToprotaica; NoRlipidica; ¢4
AR » L TRV LA, e UD s’ o4

Observagao: Ainda pods ser aiterada para dietas hipo ou hiperglicldica, Mpo
"ou higerprotaica ou_hipalipidica de acortio com O diagnéstico do paciente, COm
*adiclo de sfimentos adicianados ¢e nctobaciivs! ou adigao de médulo de fibra
(sdl.av‘ez g::e)biéﬁca ou madule de probidlicos.? £3 (LS, I =
(A8 ot el

28,4, Preparagoes indicadas:

"9°4.1 53510 Eras e sucos: magd, banana, goiaba, Eajt, péra, pEssego, ragtso
Simae. oo RO - X PO 3, et 18T

29.4.2. Hortaligas, legumes; tubéreulos @ verduras: chuchu, cenourd,

petemaba, cebola, patata doce, batata portuguesa, card, macaxeira, mandiotd Gj.
129:4.3prC"" Ceréais:mitho, paes & biscoitos refinados, Massas refimadas, aIroz,

ainido de milho. trigo, amido de amoz, _
2844, ‘Leite e derivacos deshatados: eAce (» 70 2 130 QD %
29.4.5. Ovos, cames yc_e‘,rmel_has‘-;(mé‘ximo, 3 vezes por semana) e brancas:

.(cozido, ensopado, grelhado e assado acompanhados por mofhos'ou NEo). s

(29.4.6. vt Temperos:* comuns 208 habiitos regionais-¢ te dcorde gorcada,

' preparacio; o
29.4.7:3.4 FOleos € margasina vegetal sem gordaras trans, azeite; 29.4.8.
Geleia e fruias indicadas, compotas da frutas fndtcadas. 3
7/
32
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3 2.1. Consisténcia: Segue a consisidncia das distas darofina.
3122 Fracionamento:, 5 refeigbes ao dia {desjejum, almago, lanche,

jantar, cela)

31.3. Macronutrientes:.

31.3.1 Normocaldrice, Normoglicidica; Normoprotdica; Normdlipidica;
*Observagdo; Ainda pode ser alteradd pare distas hipo ou hiperglicidica, hipg.
ou hiperprotaica ou hipelipidica de acordo com © diagnostico do paciente.

31.3.2 Deve ser restrita em 1 g de sadio (= 43,5 MEQ).
21.33. £ permitido acrescentar de 0,59 sal f gia na cocgdo dé alimentos.
31.3.4. Os derhais micronutrientes podem ser ajustados de goordo Tom @

necessidade do paciente.

31.4. Preparagdss indicadas:

3i4 Frutag e-sucos {sem restricio): bahana, mamao, abecaxi, ebacafe;
ameixa, faranja, tangerina, mal&o, melancia, péra, uva, tucuma, agal, buritl, ata,
manga, carambola, pupunha, magé Com casca, goiabé, calu, limdo; acerola,
maracujd, cupuagy, tapereba, graviola.

31.4.2. Hoitaligas, fegumes, tupérculos e-verdwras (sem restrigao): alface,
acelga, couve, couve-flor, abdbora, chischy, cenoura, beterraba, fefjgo vieede,;
maxixe, quiabo, pepino, fomate, ‘cebala, pirentgo, berinjela, batata porfuguess,
batata doce, cara, fhacaxeira, mandioca.

31.4.3. Leguriinosas: Fefjao, soja, ervilfra, gr&o de bico, fentifha.
31.4.4. Cersais: mitho, paes. e biscaltos preferéncia porintegeais, messas
integrais ou refinados, airoz, avela, cevada, trigo preferéricia. por integral.
31.4.5. Ovos (maximo de 3/ semana), cames vermelhas. {maximo dé. & por
semaha) & brancas (ensopado, grethado e assado sempele e sem gorduiras).

. 31.4.5. Temperos: CoMUNs aos hébitos regionais & de-acoido oo cada.

preparacéo (Para melhorar ¢ sabor da preparagio, estes tempeios ‘podem ser
colocados nos alimentos uma hora antes da, preparago ou colacados moidos
na hora de senir)

31.4.6. Oleas e margarina vegetal sem garduras rans sem sal, azeite,
oleaginosas {cestanhas, améndods) ,
31.4.7. Aclicar com moderagéo, geleta de Frutes, compotas de frufas, frutas:

&m Passas. '
31.4.8. Cha ciaros. J

31.5. Preparagdes contraindicadas:
31.5.1. Temparos completos
31.52. Camnes salgadas e derivados embutides, defumados & Fios
contendo sal. 31.5.3. Caldos de came, de gafinha, de peixe © de- Tegunres.
cohcentrados ‘
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3154, Mothes prontos contendo sal (shoyo, sakura, maionese, catchup,
mostarda)
31.5.5. Paes, massas e biscoftos contendo sal.
31.5.8. Frituras; Salgacinhios.
31.5.7. Liquidos em grande quantidede.
31.5.8. Predutos em conserva {envilha, mithe).

32.  DIETA HIPOCALORICA E HIPERPROTEICA:

32.4. indicagdes:

32.1. 1.Para individuos obssos oucom sobrepedo, e em condighes
hipermetabolicas gue neces sitam de restrigio de calcrias e malor aporte de
profeina.

322 Caracteristicas:

32.4.1. Consisténcia; Segue & consisténcia das dietas de cotina.
32.1.2. Fracionamenio: 5 refeigdes ao dia {desjejum, almogo, farche,

janter, ceia)

32.3. Macronutrientes:

32.3.1. Hipocalérica; Normeglicidica, Hiperproteiva, Normofipidica.

32.3.2. Os micronutrientes podem ser ajusiados de acordo com @
necessidade do paciente.

32.4. Preparagdes Indicadas:

32.4.1. Frutas e sucos {sem FestrigBo): banana, taméo, abacaxi, abacate,
ameixa, faranja, tangerina, meldo, melancid, péra, uva, ata, manga, carambals,
magca com casca, goiaba, caju, im&o, aceraia, maracuj.

3242 Hortaligas, legumes, wubérculos & verduras {sem restrigao}: afface,
acelga, couve, couvesilor, -abdbora, chuctu, cenoura, beterraba, feijdo verde;
maxixe, quiabo, pepino, omats, cebala, pimento, berinjela.

32.4.3. Leguminosas: Feijdo, soja, envilva, gréo de bico, lentitha..

32.4.4. Cereais: milho, pdes e biscoitos irtegrals, masaas integrals; artoz ;
integral, aveia. cevada, tigo integral. 32.4.5. { efte e derivados desnatades. %
32.4.86. Ovas {méximo de 3 por semana), cemes vermeihas e brancas

(erisopade, grelhado e assadc sem pele & sem gorduras).

32.47. Oleos, azsite, cieaginosas (castanhas, amgndoas) entiuardidades

controladas.

32.4.8. Frutas em passzs em quantidades controtadas

32.48. Chas e café

32.5. Preparacdes contraindicadas?
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32'5.1. Frituras ‘
3252 Aclcar, doces, refrigerantes e guloselmas, preparagdes com

adigao de aglicar.

32,53, Motho com basg de 6leos & gorduras:

32.54. Céresis, pies, farinhas, maseas e bissoifos refinados:
32.5.5. ‘Batata portugtiesa, macaxsita, pupunha, agai, tucuma, burit
32.58. Leite e derivados infegrais

33. DIETA HIPQGLICE LCANTE. Ot} PARA DIABETICOS:

33.1. indicagdes:

3314 Para individuos com hiperglicaimia, ou portadores de diabetes tipo
1etipol

33.2. Caracteristicas:

33.2.1. Consisténcia: Pode variar, segundo & consisténcia das disfas de
rotina. _

33.22 Fracionarhento: 8§ refeigbes ao dla (desjejum,. colagio, almogo;
{aniche, jantar, ceig). -

33.23. Rica erh fitiras e proteinas

33.3. Macronuirientes:

33.3.1. Normocaldrica;

33.3.2. Normoglicidica com selec@o de agicares simples. Rica sm fibras;
33.3.3. Hiperproteica;

33.34. Normctipldica, com sxclusio de gorduras saiuradas,

*Observagdo: Os micionufientes podem ser gjustados. de 'ac:o‘rdb com &
necessidade do pacisnie.

33.4. Preparagdes indicadas:
33.4.1. Fnitas. (ndo_tem restripdo no tipa de frila, com resirigAc has w
quantidades das porges): banana, magd, goiaba, aju, mamdo, abagaxi,
abacate, ameixa, faranja, tangering, melao, melancia, péra, uve, ata, manga,
‘carambola, meagh tom casca, acerola, maracyja, suplagu, graviolay ‘
*33.4.2. Hottalicas, legumes, fubérculos & verduras {néo tem restrigaa nos:
fipos, com restrigéo nas quentidades das porghes). aiface, acelga, couve, coune-
fior, abtbora, chuchuy, cencura, beterraba, fefizo verde; maxixe, quiabo, pepine,
tomate, cebola, pimentdo, berinjela, card, inhame;
33.4.3. { equminosas: Fsijoes, soja, ervilha, grao de bico, ientithe;
33.4.4, Cereais: milho, péés @ biscoftos integrais, massas. integrals, amez
integral, aveia, cevada, &igo integral.
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334.5; Ovos (maxime de 3 vezes por semana), carnes vermsthas (méximo

de 3 vezes por semana), € brancas (cozido, enisopado, grefhadd.-e assadofftic
acompanhados por mothos sem pele e sem gorduras),

3346 Temperos comuns.aos habitos régionais & de acordo com cada
‘preparacac;
334.7. Olecs vegetais, azeite, maionese, creme de lefte, olézginosas

{castanhas, améndoas); 33.4.8. Café e chas.

33.5. Proparagbes contraindicado:

335.1. Agicar qualquer tipo. (inclusive mascavo), geiefav.‘de fratas, sucos
com elevado indice glicémico, compotas de frutas, balas, sorvele e picold,
chocolate, frulas em passas, preparagdes €com adigao de-agucar,

3352 Hortaligas, legumes, tbércuios e verduras: hatale poriugues=,
macaxeira, mandiocs;
33.5.3. Leite e derivados integrais;

3354, Cereais, paes, massas, biscoitos efarinhas refinados.
34, DIETA PARA RENAL CONSERVADOR:

34.3. Indicagdes:
34.1.1. Para individuos com insuficiéncia renal sem {ratamento dialffico.

34.2. Caracterisiicas:

34.2.1. Consisténcia: Pode variar, segundo a consisténcia das dictas de,

rotina, de acorde com a prescrigdo médica em. prontudrio;,

3422, Eracicnamento: & fefeigbes: ao dia (desfejurn, colagéo; almogo,

tanche, jantar, ceiak

34.2.3.. Rica em calorias & pobre em proieifas;

3424, Pobre em patassio e fosforo; _

Adequada em vitarhina D, fermo, zinco, vitamina A, doido f6fico-s vitaminas Bize

c

34.3. Macronutrienies: w
34.3.1. Hipercatérica, Normoglicidica, Hipoprotefca, Nommatipidica;

*Chservagio: ' Os micronutrientes podem ser ajustados de acofde com €
necessidade do paciente, com restricao de cloreto de sédic & alimentos fontes
de fasforo e potéssic.

344, Preparagbes indicadas:
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34.5.2.

34.53.
34.5.4.

maxixe, pepino cry, cebola, berinjsla. Outras hortaligas, Eegt:mesd iubéreulos &
vemuras cozidas;

3443, Leguminosas cozidas em 2 aguas {desprezar 4gua da primeira
cocg2o): Feijdo, soja, ervitha, grao de bico, lenfilha;

34.4.4, Cergais: amido de milho, pées & bigcoitos sam sdl, massas,-awoz,
trigo, fapioca, refinados ou iniegrals; |
3445, Ovos (maximo de 3 vezes por semana), cames vermethas (méximo

de 3 vezes por semana) e brancas (cozido, ensopado, grethado ¢ assadofiriic
sem pele e sém gorduras);

34,48, Temperos comuns aos habitos Tegionais e de acords com caida
preparacig;
34.4.7. leos e margarina vegetal sem gorduras trans & sem sal, ~azeltey

34.48. Café {em peguenas quanfidades - méximo de 50 mi/dia) e-chds dares.

34.5. Preparagdes proibidas e evitadas:

34.5.1. Fritas.e sutos: Crus e ndo indicadas.

Hortaligas, legumes, tubéreulos, & verduras: Crus e ndo indicados ou
gonseivados com sal;

Legumincsas sem cozinhar em 2 &guas conforme ihdicato;

‘Cereais: .nao indicados e com sal;

34.5.5: Leite & derivados;

34586. Ovos {mais gue 3vezes por semanad); cames vermethas (mais que
3 vezes por semana) e brancas (com gardura e com sal e grandes quantidades),
defumados; embutidos;

34.57. Temperos: completos com sal, caldo concentradd de came €
gélinha, mothas prontos;
34.58. Oleos ‘@ manisiga com sal e margarina fans; 3458, Café am

grande quaniidade & chd prato.
35. DIETA PARA RENAL EM HEMODIALISE:

35.1. indicagbes:
35.1.1. Para individucs com insuficiénela renal com tratamento diglitico.

'35.2. Caracteristicas: .
35.2.1. Consisiéncia: Pode varfar, segundo.a consisténcia des distas de
roting;
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34.4.1. Frulas s suces: mag3, abacaxi, tangerima, mielancia, manga, limao.

Qutras frutas cozidas;"

3342 Hortalices, legumes, tubérculos: e verduras: chuchu, genours,
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35.2.2. Fracionamento: 6 refeicies ac. dia. (desjgjum, colagdo, aimege,
lanche, jantar, ceiz),
35.2.3. Rica em calcrias e proteinas;
35.2.4. Pobre em patassio & fosforo;
35.2.5. Adeguada em vitamina D, ferro, Zince, vitamina A, acido {Slice ¢
vitaniinas BiZe C.
35.3. Macronuirientes:
35.3.1. Hipercaldrica, Normoglicidica, Hipemrotelea, Normglipidica;

“Observagdo: Os micronulrienies podem ser gfustados: de acordo com 3
necessidade do paciente, controlandoe na dista nivels de potéssio e .2.000
mgidia, niveis de fasforo em até 800mg/dia.

38.4. Preparagées Indicadzs:
35.4.1, Frutas e sucos: maga, abacaxi, tangerina, melancia, manga, im3a.
Qutras fruias cozidas.

3‘542 Hortaligas, legumes, tubgrculos e verduras: chuchu, tenoura,
maxixe, peapino, cebola, bernjele. Outres herteligas, legumes, tubgroulos e
varduras cozidas.

356.4.3: Leguminosas cozidas em 2 dguas {desprezar 4gua da primeira
ccegdo): 35.4.4. Feijdo, soja, ervilha, gréo de bico, lentilha '

35.4.5. Cereais: amido de milha, paes & biscojios sem sal, massas, airoz,
trige, tapioca. :

35.4.86. Leite e derivados integrais;

354.7. Ovos {maximo de 3 vezes por semana), cames vermelhas (méxime

de 3 vezes por semana), e brancas {cozide, ensopado, grelhadp e assadafiritc
sem pele e sam gorduras). .

3548 Temperos comuns aos hdbitos regionais e de acordo com cada

preparagdo completa, caldo de cames, caldo de legumes, sal, vinagdre, SurTy.

35.4.9. Cleos & margarina vegetal sem g‘,o?dUra's-‘Praps sem sal, nranteiga

de leite semn-sal, azeite. w
354,10, Café (em pequenas quantidades ~ méximo de 100midia) e ehés

claros

35.5. Preparagdes contrzindicadast

35.5.1. Friies & sucos: nao indicadas (baihana, laranja, mamao, meiao,
atc,) — ofertar maximo de 2 vezes/semana; ‘

35.5.2. Hortzlicas, legumes, ubérculos e veiduras: nao tem restic0;
35.5.3. Leguminosas sem cozinhar em 2 aguas. (désprezar -4gua da

primeira cccgéo);
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35.5.4. Cereais: ndo indicados e com sal,
35.5.5. Leite e derivados em grandes quantidades (méximo de 2x/dis) e
com sal.
35.5.6. Ovos {mais que 3 vezes porsemana), cames vermslhas e brancay’
{com gordura e com sal e grandes quantidades), embutidos, defumados;
35.5.7. Temperos: compleios com sal, caldo concentrado de came e
galinha, molhos prontos com sal;
35.5.8. Olecs e manteiga com sal & de origem animal, margarina vegetal
com s&;
35.5.9. Café em grande quantidede (méximo 100 mi/dia) e cha preto-ou

chés escuros.
36. DIETA PARA HEPATCOPATA COM ENGEFALOPATIA:

36.1. Indicagées:

36.1.1. Para individuos com hepatopatia com restrigio de fipfdeos,
proteinas e cloreto de sédio na dieta, mas com necessidade de maior aporte de
calcrias.

36.2. Caracteristicas:

36.1.2. Consisténciz: Segue a consisténcia das dietas de rotina;
36.1.3. Fracionamentc: 5 refeicdes ao diz (desjejum, almogo, lanche,
janiar, ceia);

38.3. Macronutrientes:

36.3.1. Hipercaldrica;
36.3.2. Riperglicidicz, rica em fibras;
36.3.3. Hipoproteica, rica em amincacidos ramificados;

36.3.4. Hipdlipidica;

“Observagio: Os micronutientes podem ser ajustados de acondo com a
necassidade do paciente. Controle de cloreto de sédio de ecordo com a
nomenclatura de hipossddica ieve, moderada e severa. @

36.4. Preparagdes Indicadas:

36.4.1. Fruies e sucos: banana, mamdo, abacaxi, ameixa, laranja,
tangerina, meldo, melancia, péra, uva, ata, manga, carambola, maga com ¢asca,
goiaba, caju, limao, ecerola. maracujé;

36.3.2. Hosaligas, legumes, tubéroulos e verduras: aiface, acelga, couvs,
couveflor, ab&bora, chuchu, cenoura, beterraba, fefjdo verde, maxixe, -Guiabo,
pepino, tamate, cebola, pimantdo, berinjelz;

36.4.3. Leguminocsas: Feijdo, soje, ewiha, grao de bico, lentilfta.
Quantidades controladas;
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35,44, Cereals: miho, pées e biscoitos iniegrals, massas. i;iteg;ais,,, Aoz,
integral, aveia, cevada; trigo irtegral;.
36:4.5. Laite e derivades desnatados em quantidadss controlades;
36.4.8 Ovos, (méxime de 3 poer semana), cames vermeihas {(méximo de 3

poT semana) &brancas (enscpado, grethado e assado sem pele ssem gorduras)
ein quaniidades controladas;

36.4.7. Temperos: comuns a2os hébitos regionais e de acordo com cada
preparacio - Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans e sem sal, azeie,
oleaginosas (castanhas, améndoas) em quantidades controladas;

36.4.8. Frutas em passas;,

36.4.9. Cha claro e café em quantidade controlada.

36.5. Preparagbes proibidas e evitadas:

36.5.1. 1 eiie € derivados ¢ integrals am grandes quantidades;

36.5.2. Carnes e derivedos em grandes guantidades;

35.5.3. Legumincsas-eni grandes quantidades;

38.54. Aglcar em exsesso, doces, picolé g sorvetes;

36.5.5. Maionese, iemperos prontos, moltos prontcs, creme de 18ite,

azefie de dends, tleos e gorcuras animais.
37. DIETA PARA HEPATOPATA SEM ENCEFALOPATIA
37.1. indicacoes:
37.1.4. Para individios com hepatopatia com restrizao de lipidios e cloreta

de so6dic ne dieta, mas com necessidade de majoraporie de calorias ¢ projéinas:

37.2. Caracteristicas:

37.2.1. Consistancia: Segue a consisiancia das dietas de rotina;

37.2.2. Fracicnamenio: 5 refeicbes ao dia (desjejum, almoco; lanche,

jantar, ceia). '

37.2. Macronutrientes: _
37.3.1. Hipercalorica; @O
37.3.2. Normoglicicica: '

37.3.3. Hiperglicidica, risa em fibras; 37.3.4. Hipopretefea;

37.3.5. Hipolipidica.

*Obiservagdo: Os micronutientes podem ser ajustados de -acordo com a
necessidade do pacisnte. Contiole de cloreto de sddio de acordo com a
nomenclatura de hipossodica leve, moderada € severa.
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37.4. Preparagdes Indicadas:

37.4.1. Fruias e sucos: banana, mamso, abacaxi, ameixa, laranfa, tangerina, mefso,.
melancia, péra, uva, aia, mange, carambola, magd com casca, goiaba, ca;u,
limZo, acerola, maracuja;

37.4.2. Horaligas. legumes, tubéicuios & verduras: alface, acelga, vouve, couveflor,
abéhora, chuchu, cenoure, beterraba, feffiép verde, maxixe, quiabo, pepino,
tomate, cebola, pimentdo, berinjela;

87.4,3. Legumincsas: Feiffgo, sofa, ervitha, grdo de bico, ieniiih'a; Queantidades
controladas;

37.44. Ceresis: miiho, pies e biscoiios integrais, massas Integrals, arroz. integral, avela,
cevada, trigo integral; 37.4.5. Leite ¢ derivados desnatados;

37.4.5. Ovos {mé&ximo de 3 psr semana), carnes vermelhas (maxmo de 3 por.semana)
e brancas {ensopado, grelhado e assado sem péle ¢ sem gordurasy;

37.4.8. Temperos: comuns aos hébios regionais e de acordo con cada preparagso;,

37.4.7. Oleos e margarina vegetal sem gorduras trans e sem sal; azsite, oleaginosas:
(castanhas, améndoas) eni quantidades controladas;

37.4.8. Frintas eim passa;
3748, Cha claro e czfé em quantidade conirolada.

37.5. Préeparagdes proibidas e evitadas:.
3751, Leiis e derivados e integrais;
3752 Agicar em excesso, doces, picolé ¢.sarvetes;
37.£3. Maioness, temperos prontos; mothos pronlos, creme de
iefte, azsite de dends, Gleos e gorduras animais, manteiga
de leite, margarina vegeial.

38 DIETA PARA TRATAMENTO ENM QUIMIOTERAPIA:

38.1. Indicagbes:
38.1.1. Para individuos em tratamehto: de -quimiaterapia ou
enceltgicss.

'38.2. Caracteristicas: M

38.2.1. Consisténcia: Pode variar, segundo. a consisténcia das
dietas.ce roting;

38.2.2. Fraclonamento: 6 refeigoes ab dia. (desisjum, colagdd,
aimogg, lanche, jantar, ceia);

38.2:3. Rica em calorias 2 piotelnas.

38.3. Macronuiriontes:
38.3.1. -Hipercalorica;
38.3.2, Normogﬁcidi‘ca;_
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38.3.3. Hiperproteica; 38.3.4. Normoiipidica.

*Observagdo: Os micronuirientes. podem ser gjustados de acordo com 2.
necessidade do-paciente.

38.4. Preparac¢oes Indicadas:

38.4.1. Frutas e sucos devem ser ofertados sem casca: mamio, abaced,
abacate, ameixa, laraniz, tangerina, meldo, melancia, péra, uva sem casca,
iucuma, burit, afa, manga, carambola, pupunha, maca, maracujs, uu;zl}agu;
graviola; '

38.4.2, Hortalicas, legumess, tuhérculos e vemuras: para ‘serem
consumidos cozidos. ou reftgados couve, couve-flor, abdbora, chuchu, cenoura,
beterraba, felfao verds, maxixe, quiabe, cebola, pimerntdo, berinjaia;

38.4.3. Legumincsas em 2 4guas (desprezar dgua da primeia oocgHo):
Feiiao, ervitha, grao de bice, lentilha; i

384.4. Cerzais: milho, pass e biscoitos, massas, arroz, aveia, cevada,
irige, mitho, preferéncia por integrais;

38.4.5. Leite € derivadas sem lactose;

38486.  Ovos, caries brancas (cozido, enscpado; greliada e assadafiito.
acompanshsdos pormelhes);

'384.7. Temperos comuns ‘aos hébitos regionais e de acordo com cada

preparagio - Oleos e margafina végetal sem gorduras trans, azeite, maionese,
créme de feite, oleaginosas (castanhas, améndgas);

'38.4.8. Acicar, geleia defrutas, compotas de Trutas, balas, $orvete epicole
de fruta incicads, chocolate, frutas em passas; 38.4.8. Café & chas.

38.5. Preparagtes evitadas ot profbidas:

38.5.1. Frutas e sucos; consumidos com ¢asca.

38.5.2.. Horlaligas, legumes, tubéreulos e verduras: consumidos comy
casea.

38.5.3. Enlatados e consefvados em grande quantidade

33, DIETA HIPOLIPIDICA: Cw

38.4. Indicagdes’
39.1.1. Parz individuos com resiricko de lipidios ma dieta, -com
-dislipidemias, colecistite, pancreatite crénica.

38.2. Caracteristitas:
39.2.1. Censisténcia: Pode variar, 'segundo @ consisiénciz das digtas de
rotina;
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40.1: Indicagdes:

40.1.4, As sapas ofztecidas 208 géﬁien;es deven ser servidas em-embalagens
adequadas para manter a iemperatura ideaf com capacidade parz400 & 500ml;.
40.1.2.As sopas dever coiiier em-sua compasigdo no minimo 2 {dois) tipos.de -
legumes e 1 (um) vegetal (baiata doce ou batata inglesa ou: inhame ou cars)

slém da proteina (came vermatha ou branca) e um tiho de.massa;

40.1.3.Esfes devem ser servidas aos pacientes: acompantadss-de sobreniesa e
suco (no c2so.de dieta tnica);

40.1.4. ‘Eventualments, juando. necessério, também serio senidas para
acompeznhantes, obedecerido aos mesmos: critérios;

40:1.5., O horario. pera. este servigo.& de acordo com . rotina de: cada
unidade. ’

SOPA PACTENTE - (OPCOES 1, 11E I BE GRANDES REFRICOXSY

~Tngredientes | UND. | GERA | KIFOSSODIC | LIGUIDA | LIGUIDA | LIQUDA
fpreparagio | L A 1"COMPLET | RESTRISY | PASTOSA
Sepa preia- MLt [ 400 R
- Cams(coxza| G | & TS0 | 30 T .1 30
1 mole oupeiic” : : i +
de frengd) . : ] ) : i
CoevsgaalB LG L 65 ". 65 65 ] - . ag
verae . . i ] - ]
evegsial B G 6 e A T @ | 4o €5
eminrelo : : ' ( )
. SOMENTE
1 e . | CENDURAY |
Macerao, | G. ] 2 1 25 CEE T TR M
arfoz, f2iffp | . 4
-ou fobt : ~ b )
From | PORCA] O W | GELATINA | GELATINA | GELATIN |
-0 . NORMAL | IDIEF . A L
G 3ng Ioashsg. | g | wig | Bz
- . . . ,
Okode | M 8 w T LT T W
profae . o
Nes 'sepas, goreatl dui'c¥n hefz acpelioles do mesmo tipo-de cone dus vegeu's, cames ¢ ceTeRis

iquidas (pastoss, Gomples) devém vir acompaniiadss de-geltine comum e 2 Wouida restrila de-
ot ) o

"TECNICA BE PREPARD.
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ANEXO iV ~ ALIMENTACAC

41.COMPOSIGAQ DESJEJUH COLABORADOR:

COMPGOSIGAL DIARIA DAS REFZICOES

Alimento Quantitativo
Fruta 1 OpgEo
Caié sem aglcar 100 ML
Lele guent2 ou gelzdo 200 ML
Mantziga saché . i0g
Péo francss ou Pan dece * 10Opgfo

41.1. Area fechada senvir leite UHT em caixa de 1 fitro fechado.

41.2. Manter no refefiério 2 duas opcdes de paes sendo francss e doce (mitho,
doce ou mandi) sendo que, com uma opgAo & ser ofertado.

42.COMPOSIGAO DESJEJL ™ PACIENTE E ACOMPANHANTE:

CCiiPOSIGAO TiARIA DAS REFEIGOES

1 Altmento Quantitativo
Fruia 1 Opgéo
Catd sem aglicar 100 ML
Lelite quente 200 L
Péo franczs 1 Opgéo
Manteiga seché 109

42.1. Quitandas seguindo a patologia e restrigio do paciente as demais sendo
pao francés; :

42.2. Seguindo cardapio de liquido do desjgjuny com variagdss: Leite com Caf2, |
Leite achocolatado ef cu Leite Caramelado |
42.3. Frutas de acordo com & patologia do paciente

42.4. Misceldneas seguindo s patologia do paciente: Manteiga com e sem sal,
Geleia normal ou diet e requeijao cremoso sempre em forma de Kit

43.COMPOSIGAO DIARIA DA GOLACAO:

43.1. Frequéncia Mensa! de Alimentos/PreparagSes da Colagao: @)
: !
Composigio do Colagdo i Pactenta {manha)
loguries i 30
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Vitaminas 30
Sucos 30
Frastes 30
Chas diversos 30
Creme de ;olpa ] 30
i
Composigio do Kit Fonio | .

(HEAPA) [ Paciente (manhd)
Sucos (50 ml a 130ml) 30
Gaio (2 pegras triturace) ! 30
Caido de limSo (SOm!) | 30

\

43.2. ACONTRATADA, em sua proposta comercial para LANCHES ESPECIAIS
e COLAGAO devera contemplar o formecimento de todos os itens ‘abaixo pela
prestagdo dos servigos previstas no escopo deste Termo ds Referdrcla. A
cobranga de cada item da tabela abaixo sera efetuada conforme o horério
solicitado: Matutino {colac2o), vespertino {Lanche) e notumo (Ceia).

QOrdem Alimento
v leguite ncrmal e dlet
2 Agua de coco
3 Tepiscs
4 . Pao com Ove
5 Pac com Ceme
[ VZaminas de frulas
7 ;chue'tal de Frotas
8 Ovo ftito ' A ) W
9 ! Ovo eozido
10 Bclecha Zero lattose
11 Bglacha Doce
12 Sarzda de frutas
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i 13 Avgiz
4 Csscuz
15 . crveie Napolitene
1§ Cmelgla
17 Amelxzem célda-
18 |Escaidados
i

44.COMPOSICAO DIARIA DA REFEICAC: ALMOCQ/JANTAR:,

COMPOSIGAC SiARIA DAS REFEIGOES

Alimento ) i o Pasiente Calé.,ofaddx_‘ . Acvm}:anlﬁﬁt&"
Prato princieal (Proteing) ! i 1 7 1 . '
Opgac Vegataria & Vegana (ovo) 0 N 1o
Arroz integral o T 0
|Feiao n + L
‘ Guzmicso ' ) . i 2 4 1
Salada qruz . 1 1 1
Salada cozide . 1 7 i 1
Sopz 7 Canja / Catdo ) 4 L ] !
gs&:remasa ' V 1 11 " 1
Isuce - ' I 300 i acom 300 i
Agua patéval, ﬁﬂradé e fer‘.'i‘c‘:;. i jas+ Qs ' OIS

44.1. Diariamente sera servido um prato principal (PP, Além do prato proteico,

senir opeaot(base de ovos eldu proteina lexturizada) visando atender os

pacientes, colaboradores e acompanharntes vegetarianos.

44.2. O colaberador ou acompanhanté potiador ‘de alguma -patologia ‘com

estriches a alguns: alimentos dewerd apresentar a prescrigdo wiédiea ao
nutiiclonista da contraiada para as devidas: providencias e ‘modificagbes. no {%‘)
cardapio,

44.3. As refeictes dos acombpanhanies serdio de acordo cam cardapio, sendo

possivel a substituicao de refeicao por sopa, canja ou caldo.

44.4. Opgéo sops, canjd e caldo com frequéneia 1:/semana rio fantar

‘08 {quando solicitado)
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45.COWPOSICAO DIARIA DA REFEIGAC LANCHE E CEIA

45.1.COMPOSICAO DIARIA DA REFEICAO LANCHE E CEIA PACIENTE E

ACOMPANHANTE

COPOSIGAO TIARIA DAS REFEIGOSS
Alimento Quantitativo
Suco da polpa 300 ML.
Quitanda 1 opgdo

< Ceia pcderdo ser suco, mingau, vitamirma efou iogurte

o Frequéncie semanal das preparagdes fiquidas na cefa: suco 4x/sem,
leite 1x/sem, mingau 1x/sém, fogurte 1x/sem

o O sachet de margarinz, gelels e ou requeijdo devers ser fornecido
quando o cardépio for composio por pao, bolacha ou tomrada.

45.2.COWMPOSIGAC DIARIA DA REFEIGAO LANCHE E CEIA

COLABORADOR

CONPOSIGAD TiARIA DAS REFEIGOES:

Alimento l Quanfitative
Suco corcentrado e/au pcina 1 300 ML
i Café sem agiicar 100 ML
. Quitanda ot similares 1 opgdo ;

o Frequéncia semanal das preparacBes liquldas na ceia: suco Gxlsem e
iogurte 1x/sem

< O sachet de mergarinz, geleia ou requeijdo devera ser fornecido quando
o cardéapio for composto por pFo, bolacha ou torrada.
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45 ALIMENTACAO PARA  PACIENTES, COLABORADORES
E ACOMPANHANTES:

46.1.Tem por otjelivo atendar s normas vigenies do Programa deAlimentagzo
do Trabalnador (PAT), incluso na portaria Interministerial g dezembro de 2006
e Secretaria de Seguranga e Satide do Trabalhador do MTE. As peguenas
refeicBes deverdo conter no minimd 300 a 400 keal para desjejum, lanches e
ceia e méximo de 600 g 859 cal para almogo e jantar com 6 % de NDPCAL
sobre ¢ wvalor calGrico total. © PAT fel instituido pela lei 632176 e
regulamentada pelo decrelc n°. 05 de 14/01/91, cujo objefivo & methorar as
condigBes nutricionais do trabathador, prioritariamente os de baixa renda.

47.INCIDENCIA DE PROTEINA MENSAL ALMOGO E JANTAR

47.1.As incidéncias s&o semanais de segunda {eira. a ‘domingo, componde ¢
cardagio do aimogo € do jantar.

Tipo De Cames | Corte FrequSncia Mensal
Frangs " Coxa, schrecoxs € Peiio
ir 20 vezes
Peise Filé ou postas de tilapia, linguado Padlenta - esquamas
e dourade ) quan_d oS ofictado
Refeitorio- 02 vezes

Came Sovina Patinho efou Acém, lagarto,
coxio duro, cox3o mole, contra-
filg, rabada e costela

Para completar a
frequénciz mensal

Carne Suina
Pemil, costelinha, bisteca, lombo § 02 vezes
Feflcada Calabresa, bacon, came'boviﬁé.
suing (pés, orelhia e costelinha 02 vezes.
i suina);

1- Preparagdes com came bovina {bife € moida) tsar os segulmes ‘corfes:
patinho, tagarto, coxao duro & coxao mole.

2- Preparagbes com carne bevina (cozida, isca) para cotaborador usar os.
seguintes cortes: patinho, 2cém, caxfio mole, rabada, costela ou coxZo duro,
3- Preparagdes assadas com carne bovina usar os seguintes cores: lagarto,
coxdo mole e contra-ilg.
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§ gt keams
fj g i&'&se
Wromea by 3,
g e 3
1 1 Abzcate 180g
! 2 Amape 120g
[ 3 Abzacaxi 150 g
4 Sana2na: magd, nanica, prata. 1208
g Laranja ] 150g
6 Mgl 150g
7 Mamso 150 g
8 ranga 1509
g Melancia 200g
iC i Mstac 150-g
11 | Mexerlza 180

§8. PORCAO DOS ALIMSNTOS A SEREM OFERTADOS ALMOCO E

JANTAR:
Alimento Pacientes livres :;:J ?ﬁ:f:::;:;
Arroz branco police o0 1 classe lon ge fino | 150g 150g
Aoz integral 150g 150g
Cama bovina of osse 130g 130g
Came cczida 130g 1305
Ceme ¢f osso - 200g
Fefdo tipo 4 1203 1205
Bistecz Suina - 200g
Gostafinha Suina - 20
Fefjoada { f2j20 + came) - 120g FeilSo+130g Carme’
Fil2 de Peito 133 130g
FRE de paixa - 130g
Farcfa 703 70g.
Frango com o3s0- 200g (1 cova e 3 2C0g 200g
sotraccya)
Frango &/ asso 1309 1300
i Galinhada 180y Arroz + 150g Arroz +
130g Frango 130g Frango
Cuarmigto Veg A'Be C 1205 120g
Macarraol Polenle 1205 120g.
Proteina de soja - 1303
Pemil - 130g
Peixe o oss0 - 200g M
Salada de Veg A, B ¢ C o8 v (laranja,| 30g 80g
! mange, ataczv)
I Sal Adicac 3/3g I3g

58.1 O frango devers ser preparado sem pele, exceto quando.a preparagio for

assada; )
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58.1.1 Na diete hiperproteica hizercalérica a OpeEo protgica também poders ser
" & porgao normal de camne acrsscida de 1 ovo:

58.1.2 Oleo de preparo: parz dista hipolipidica e hipocaldrica - 10 mlalmogo e 10

ml no jantare deinafs dietas 15 ml ro almogo e 15 ril no jantar,

58.1.3Para as preparacdes carneas {frango, came bovina, suina e paixe):

fomecidas a0 motho, deverd ser considerado o peso drenado. O molho deverk

ser acrescentado epts 2 preparagdo atingir ¢ peso especificada;

58.1.4Nao ¢ pemitido enviar friturgs, embutidos e enlafades, femperos:

industriatizados, para {odas as dietas de crianga, bem como quaiquer refeigio

entregue nas Clinicas dos pacientes e acompanhantes;

58.1.5N&0 serfo aceios refrescos artificiais (em ps, xarope, €i6) ou sucos

industrializados efou embalagens tetrapak;

58.1.6Para pacientes e acompanhantes somente suco da polpa ndiural e

colzburadores suco conceritrado da polpa-ef ou polpa de inuta;

58.1.7 Proitido uso de qualouer tipo de tempero industralizados {caldo de

gelinha, czido de carne, amzciantes para cames, entre outros)

58.1.8 Condimenéos permitidos: Sal refinado iodade, alho, cebola, tomats,

extrato de tomaie, vinagre, suco de fimao, pimentao, salss, cebolinhe verde,

agafrdo, coloray, orégane, iouro, dleo de sojz ou de milhe ou de arrez oy de

girassol oy azeite.

58.1.8 Uso permitido soments do agafrao efou colorau nas prepsragdes livres;

58.1.10 Vegetais para dicta obstipante e sem residuo: abobrinha, batata

inglesa, chuchy, inhame, abétora, morangs, beterraba;

58.1.11 As dietas Disbetes Mellitus devem ter a opgdo de arroz integral ern '

-substituicio ao erroz poiide, quando solicitade;

58.1.12 Na dieta sem residuo; utllizar somente peitc. de frango varande a

forma de preparo e guamicio da pasiosa; M

58.1.13 Na diste sem laciose & sem resfdug, ndo utilizar guarnighes-gee .

contenham lsite e dsrivados como ingredientes;

68.1.14 Nas dietes hicossédica e variacses hipossodicas, 2 quantidade de

szl & de 1,5 g no aimogo & 1,5 g no jantar, distribuidos na carne, feijgo e

guainigao.
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59.PORCAO DOS ALIMENTOS A SEREM OFERTADOS DESJEJUM. LANCHE E:

CEIA:
PREPARACOES UND PORCAC PREPARADA

Leite lntegrel UHT {or czié, echocolatado, ML ; 250 )
caramelado) ¢ leite de soja -
Lefte mtegral UHT (Puro) A ML 200
Lelte semt destanaido ML 250
Lefie desnatedo UHT (puro e com cate ] ML 280
Cai3 (Puro) . ML 100
Vitamina ds fnrias ML ) 2560
Mingau (aveis, 53, amido, ‘zPnha laciaa
muzilon, cremvgama, nester:) ML 20
Suco com 2 sem agtcar {cancentrado]
nalural, paipa) : ML 363
Cogustei d= frutas sem leits ML 256
Café com e sem agticar : ML 100
Chd com e sem zgricar: cenelz, erva-doce, ML 100
erva-cidreira, horteld, camomiia, crava
logurte comum, diet e desnatade ML 250
Flan/pucdim’gelatnaimogsse G 100
PAES E OQUITANDAS P20 frances
(Comurvintegral), pao doce (betata, mandi, G 50
milko, carecs), pdo forma (comumintagral),
w522, pata
Tomadz (coimum e integrel) G 40
Bolzcha égua, bolacha égua = sal (comum
€ integral), belacha mzisena: Bo'acha sem G 30
lactcse
P20 de qusio, bisca'™ de queiio G 80
Taploca, cusciz, enroladinha de queijo, :
ensoledinhc Acots, americeno, empadso, G | ‘ 90 w)
szlgados )
Sandulthe frlo (pZo de forma, pio intsgral G
pEo doce, queiid, alface, wmate)
Belo: comum, dist o/ leita, of gitten
(cenoura, cczo, chocolats, fuba, leranje, G
tmdo), rocsmbels, cuca de banana, nhogue

A
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[ MISCELANEA GND _FORGAO PREPARADA
' Manteiga comum e serm szl {minimc 80% o6 G i ) 10
lividios) .
Mentziga ighi (maimo 537 de'lipidios) G 10
Manteigs semlaginse G nw
Gelsiz normal @ gist G T
Requelj3o cramoso <3 10-15
Presunto sem gordura, peito de paru G 10212
Quejjo mussatele G a2
Quejjo brancd, tipo frescal ou polenguinho [ 3
SACHES ‘ ' T UND. | PORGAO PREPARADA
AGcar G 5820
Adoganta ] <3 ] 3:3 20
Vinagre. ) ML ) 3a5
Sal R ) ML 158
Azgite o ) i ML 3a3

i. Torradas fomnecidas em forma de sachs;
ii. Paracriangas ofertar mieia porgao.

60, LANCHES PARA COQUETEL:

80.1Deverg ser fomecido a pedido da CONTRATANTE, limitando em 4 {quatro)
vezes ac més. A guantidade ngo consumida no més, acumula para'es proXimes
meses, guando o consumo for superior ao oferiado deve ser abafldo no mEs
seguinte, de cadz tipe, com os cusios Incluides na proposta comercial, os
seguinies ftens:

60.2.COQUETEL TIPO 1 - Agua minera!, sucos naturais, café, biscoito, doces,
salgados, mini paes e pasias variadas,

60.3. COQUETEL TIPO 2 - Fruias vatiadas, agua mineral, sucos naturais, café,
salgados, doces, mini paes, pastes variadas, fHios {quefjo ricota e presunto 2
trase de psru).

60.4.Fomecer até 25 garafas de T litro de café (pronte) pare os departamentos
indicados pela CONTRATANTE.

\ TET (PG j
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nSerao serr:do_f, em ggnafas previamente higienizadas e sanftizadas, conforme:
ommas e procedimenios de limpeza e sequindo a proporgdo minima; '

OS CUSTOS REFERENTE AQ FORNECDM EVERA:
C i A MENTO DESTES ITENS JA AQ
CONSTAR NA COMPOSICAO DOS CUSTOS DAS REFEICOES ié;\?scmAsQ
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ANEXO V -~ QUANTIDADE ESTIMADA DE REFEIGOES

47. QUANTIDADE. ESTIMADO- MENSAL DE FORNECIMENTO PARA O Ami:

ESPECIFICAGAD PACIENTES FUNCIONARIOS ' | ACOMPANHANTES TOTAL
;J&u&;yowﬂ&p . 2258 ' 7.670 | 2496 1285
COLAGAD " | s70. . - 520
ALMTCO NORMAL . 2285 ’ 7.400. ‘ 2388 - 12.08%
LﬁNCHEVNOR?-f.AL 2.709 8.300 2575 ' 11384 '

¥ JANTAR NdRmL - 2.474 5,750 o ,2;'615 . | a0aso
éslA NORBLAL 2.867 2300 i z';os.& | 7235
MA:—#D&RA ‘ 10603 | . I - ! 1@493'
YoTAL - | wanm 20.278 0733 53.287

48. QUANTIDADE ESTIMADO MENSAL DE FORNECIMENTO PARA OHEARA: )

ESPECIFICAGAD PACIENTES FUNCIONARIOS | ACOMPANHANTES YOTAL
-DESIEJUM NORMAL .
B _ 2.277 3.621 921 H.818
coLachy 255 4%
ALMOGO NORMAL 235 2450 ' 015 . ams
1 eateHs NORiAL : »
» ORi 2.305 2219 - - a5
\TAR NORMAL ' . ‘ y
JANTAS RORIA 2260 1,193 a8 428 | _
CEIA NORS AL s
_ © ‘ 2255 - n - _ 2.2%% %
TOTAL 11938 n,m/ / 3668 | 3zs0ms
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49. QUANTIDADE ESTIMADO MENSAL DE FORNECIMENTO PARA ©

HEMNSL:

ESPECIFICACAO PACIENTES | FUNCIONARIOS | ACOMPANHANTES |  ToTAL
OESJIZJUM NORMAL 500 1.174 4Co 20874
CCLAGAQ 500 - s00
ALMOCO NORMAL 800 1.871 600 3.271
LARCHE NORMAL 700 1.624 200 2.544.
JANTAR NORML 700 789 500 A 1.359
CEIA NORMAL 700 572 500 1772
TOTAL 3.900 6.020 2.200 | 12320
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Dieta para glicogenose - uiilizada para crlangas com glicagenose, restrita em
lactose, frstose e sacerose, Retira-se o aglicar s elimentos que o contenham,
frutas e substitui-se o leite comum por ieiie zero tactose oy dg soja sem agdcar
além de restringir o uso de vegetais com maior teor de fnrttose,

Refeigdo - Qualquer fraggo de ragdo (racso = total de alimentos. formecidos 2
uma pessoa nas 24 horas do dia);

Desjejum - Pequena refsicdo servida peia manha;
Merenda - Pequena refeigao servida entre o almogo & jantar:
Almogo e jantar - Refeicses princpais ou grandes refelgdes;

Carddpio - E a tradugso, em termos de culinaria, das preparaches e da. forma
de apresentacdo das refeicbes e alimentos:

Férmulas infaniis — Formula liquida ou em pd destineda 2 -alimentacdo de
tactentes

Nutrigdo Enteral - Alimento para fins especiais, com ingestdo controlada de
nutientes. especiaimente elaborado, pafra uso por sonda ou via oral,
industrializado, utilizade exclusiva ou parciglments, para subsfitul ou
complementar a alimentagio oral em pacientes, corforme: suas necessidades
nutricionais.

ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéda.

Madulos - Administragao cral ou por sonda enteral, A quantidade a ser
administrada deve ser de acorto com a necessidade nutricional de'cada
paciente.

o)
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PADRONIZAGOES DE REFERENCIA

LAXATIVA OBSTIPANTE BRANDA PASTOSA HIPERCALERTICA
Leranja Mazé sem cases Mzmao Frutas
felancia Pzra sem cascz Melancis | Waclas: Lasnja
Mamzo Banana macd sicada Bapena. Binana prata €
; Banana nanica | Banana prate Banana Manga fnznica Mamao
i Abasaxi Goizha prata Mamio Mslza
Ameia Mefao Banana. | Metarvie & | Tammarindo sica)
Metzo Mstamia aya Smente | eoiana
Magd of cesca Amels Coguetel de Mem
) Manga frutas: e
gﬁ;r;ga Sobremesa;
. -Purd.de
Meuerica futas
{mamsoe,
banana)
IRC, IMUNOSSUPRIMIDO | SNG S/RESIDUO | OUTRAS DIETAS
HIPOCALEMICA
Maea Metancia Golaba | Banam Tedas asfrtas
Melancla Bananzss Melancia prata ou
Banana Mscs | Meldo Vielso :::"’* Maea
Abzcaxt Lgranja. Mags casca Meldo
Pera Abscax Mangs
WMelancia
Marnga Manga Mamsoe (sem
Ameiva Mex2rica Pera semenie)
Hemaodialise: Banana
sam melancls e Amelxa
abecax}

SUCO DE FRUTAS PERMITIDOS POR DIETA:
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Anexo 1l - Proposta de Prego

| e —4

J8 ALIMENTOS

PROPOSTA DE PREGOS
ANEXOV

[- - " PROCESSO SELETIVO N2 0012022 - GO -
Fornecedor: PERRI ALIMENTOS LTDA ;
CNPI: 05.602.243/0001-13 Inscrigdo Estadual; 059.507.437 |
Enderego:  RUA DEZEMBARGADOR TEIXEIRA DE FREITAS, 5/N Bairro:  PITANGA

CEP: 43.810-271 Cidade: Candeias Estado: BAHIA i
' Telefone:__ 713602-3179 . . E-mail: jbahmentas@grupobardoni.com.br

Ao Instituto de Gestao ¢ Humanizagio
Comissao de Processo Seletivo
Referente: Processo Seletivo n® 6012022

Apresentamos e submetemos 2 apreciagio, a nossa proposta de pregos, tendo como objeto a Contrataglo de
empresa especializada para prestacio de servigos de alimentaglo @ nutrigdo hospitalar, destinadas a
pacientes, acompanhantes, funcionéarios e outros autorizados no Hospitai Estadual Matemno Infantil Or.
Juraudir do Nascimento - KMl ; Hospital Estaduat de Urgéncias de Aparecida de Golania Cairo Louzada -
HEAPA e Hospital Estadual ¢ Matornidade Nossa Senhora de Lourdes HEMNSL.

QUANTIDADE ESTIMADO MENSAL DE FORNECIMENTO PARA O HML:

ESPECIFICACAO |  PACIENTES | FUNCIONARIDS |JACOMPANMANTEY  TOTAL V:{‘:’{t&g" VALOR TOTAL MENSA
DESIEIUM NORMAL 2.359 2.570 2.096 12.025 RS 5,00 | RS 72.150,00
COLACAD 570 - - 570 RS 497 | RS 2.832.90
ALMOCO HORMAL 2.295 7.400 2388 12.083 RS 19,85 1 83 239.968,38
LANCHE NORMAL 2.709 6.300 2175 11.184 RS 5.81 | RS 64.979.04
JANTAR NORMAL 2474 5.700 2.016 10.190 /S 19,21 | RS 195.745.90
CEiA NORMAL 1.867 2.300 2.068 7.235 RS 6,84 | RS 49.497,40
MAMADEIRA 10.493 . - 10.493 RS 14.52 | RS 152.358,36

TOTAL 13.767 29.270 10.743 63.730 [ 777.525.98
VALOR ESTIMADO MENSAL RS 77752598
VALOR TOTAL 12 (DOZE} MESES RS 9.330.311.76

VALOR MENSAL: Setecentos e Setenta @ Sete Mil e Quinhentos e Vinte e Cinco Reais @ Noventa e Oito Centavos
VALOR ANUAL: Nove Mithdes e Trezentos e Trinta Mil e Trezentos e Onze Reais e Setenta e Seis Centavos.

QUANTIDADE ESTIMADO MENSAL DE FORNECIMENTO PARA O HEAPA:

ESPECIFICAGRO |  PACIENTES | FUNGIONARIOS | AcoMpanHanTES|  TOTAL ‘”"f“ POR " [VALOR TOTAL MENSAL
DESSEIUM NORMAL 2277 3.621 s 6.819 RS 6,00 RS 40.914,00]
cowacko 486 - - 485 RS 497 RS 2.415.42]
ALMOGO NORMAL 2355 4450 916 7321 A 19,86 RS 153.329,06|
LANCHE NORMAL 2.305 2.219 4.524 RS 581 ns 2628484
JANTAR NORMAL 2.260 1192 828 4280 85 19.21 RS 82.218.80|
CELA NORMAL 2255 - . 2.255 RS 6.84 RS 15 424,20)

ToTAL 11.938 142 2.665 26.085 " 3059592 ,
VALOR ESTIMADO MENSAL RS 320.595.92
VALOR TOTAL 12 (DOZE) MESES RS 3.847.151,04
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JB ALIMENTOS
VALOR MENSAL: Trezentos e Vinte Mil e Quinhentos e Noventa e Cinco Reais e Noventa e Dois Centavos

VALOR ANUAL: Trés Milhdes e Ontocentos e Quarenta e Sete Mil e Cento e Cinquenta e Um Reass e Quairo
Centavos

QUANTIDADE ESTIMADO MENSAL DE FORNECIMENTO PARA O HEMNSL:

ESPECIFICACAO PACIENTES | FUNCIONARIOS | ACOMPANHANTES ToTAL "“:’" "0! R IVALOR TOTAL MENSAL|
DESIEIUM NORMAL 500 1474 40 2074 ]S 6,00 | RS 12.442,00
COLACAO 500 500 RS 497 § RS 2.485.00
ALMOGO NORMAL 8§00 1.871 600 321 RS 19.86 | RS $4.962,06
LANCHE NORWIAL 700 1.644 200 2.544 LH) 5.81 | RS 14.780,64
JANTAR NORMAL 700 759 500 1959 RS 19,21 | RS 37.632.39
CEIA NORMAL 700 572 500 1772 RS 6,84 | RS 12.120,48
TOTAL 3.900 6.020 2.200 12,120 RS 144.424,57
. VALOR ESTIMADO MENSAL /s 144.424.57
i VALOR TOTAL 12 (DOZE) MESES RS 1.733.093,24
VALOR MENSAL : Cento e Quarenta e Quatro Mil e Quatrocentos e Vinte e Quatro Rears e Cingquenta e Sele
Centavos
VALOR ANUAL: Um Milhao e Setecentos e Trinta e Trés M e Noventa e Quairo Reais e Qitenta e Quatro
Centavos.
VALOR TOTAL GLOBAL MENSAL RS 1242.546,47
i VALOR TOTAL GLOBAL ANUAL RS  14.910.557,64

VALOR GLOBAL MENSAL: Um Milhdo e Duzentos e Quarenta e Dois Mil e Quinhentos 6 Quarenta e Seis Reais
Quarenta e Sete Centavos.

VALOR GLOBAL ANUAL Quatorze Mihdes e Novecentos e Dez Mil e Quinhentos e Cinquenta e Sete Reais e
Sessenta e Quatro Centavos

Prazo de execugdo; Contorme eslabelecido no Edilal

1. O prazo de vatidade da proposta de pregos ¢ de 90 (noventa) dias a partir da data do recebimento das
propostas pela Comissdo Permanente de Licitag3o.

2. Declaramos que concordamos e atenderemos todas as exigéncias do edital e seus anexos e que nos
precos ofertados estdo inclusas todas as despesas necessdrias 4 execugao do objeto desta hicitagdo, 1ais
como lransporte; 0s custos com seus profissionais envolvidos na execugao do objeto da liatago,
tributos; emolumentos; contribuigdes sociais, fiscals e parafiscais; fretes para enirega de quaisquer
produtos; seguros; encargos sociais e trabalhistas; produlos de protegao indiyk e demais despasas
inerentes, devendo o preco ofertado corresponder, ngorosamente, 8s espe do objeto hcitado,
nao cabendo quaisquer reivindicagbes devidas a erros nessa avaliagio, para efeito de solicilar revis@o de
pregos por recolhimentos determinados pela autoridade competente.

3. Declaramos que dispGe de aparelhamento e do pesscal técnico npeessago, a ado e disponive! para

PERRI COMERCIAL
CNPJ: 05.602 243000\
BRUNO BORDONI - DIRETQR

CPF : 466507685-53
RG 3489643-07
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O Instituto de Gestao e Humanizagdo - IGH, torna publico para conhecimento dos
interessados, que realizara Processo Seletivo objetivando a contratagdo de empresa
especializada na prestagdo de servicos de ALIMENTAGAO E NUTRICAO em prol do
HOSPITAL MATERNO INFANTIL — HMI, registrado no CNES sob o n? 2339196, com
sede Av. Perimetral - Setor Oeste, Goiania - GO, 74125-120; HOSPITAL DE
URGENCIAS DE APARECIDA DE GOIANIA — HUAPA, registrado no CNES sob o n?
5419662, com sede Av. Diamantes, Quadra 2A, Setor Condominio dos Arcos,
Aparecida de Goiania - GO, CEP 74.949-210; MATERNIDADE NOSSA SENHORA Dt
LOURDES — MNSL, registrada no CNES sob o n? 2339080, com sede na Rua 230, s/n,

~ Setor Vila Nova, Goiania — GO, CEP 74.640-210, atualmente sob gestio do

. Contratante em convénio com a Secretaria de Saude do Estado de Goias, conforme
especificacdes constantes dos Anexos deste Edital.

1. DISPOSICOES PRELIMINARES

1.1. O Processo Seletivo Simplificado sera regido por este edital, seus anexos e
eventuais retificagdes; .

1.2, O prazo de validade deste Processo Seletivo é de 12 (doze) meses, contados
a partir da data da publicagdo da homologagdo do resultado final no sitio do
Instituto de Gestdo e Humanizag¢do, no link de Processos Seletivos, na aba
correspondente ao resultado de processos seletivos da unidade

correspondente.
1.3. Ocorrendo vacancia e necessidade de suprimento emergencial, no prazo de
. validade da selegdo, poderdo ser convocados os proponentes classificados,

respeitando a ordem de classificagdo, inclusive consultando o aceite da
proposta do primeiro colocado;

2. DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

2.1. Poderdo participar do presente Processo Seletivo tantos quantos
interessados que atendam a todas as condigdes e exigéncias deste Edital;

2.2. Ndo sera admitida a participagdo de empresas, na qualidade de proponentes,
que:

a) Estejam reunidas em consdrcio e sejam controladoras, coligadas ou
subsidiarias entre si, qualquer que seja sua forma de constituicdo;
b) Estrangeiras que ndo funcionem no Pais;




1 @ Instituto de
l Gestao e
Humanlzagao

PROCESSO SELETIVO N2 001/2022 - GO

¢) Empresa suspensa de participar em licitagdes ou impedida de contratar
com o Estado de Goias;

d) Empresa declarada inidénea para licitar ou contratar com a Administracdo
Publica, enquanto perdurarem os motivos da puni¢do ou até que seja
promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade; _

e) Empresa que se encontre sob faléncia, recuperagdo judicial, concurso de
credores, dissolucdo ou liquidagdo;

f) Empresas que ndo tenham o CNAE referente aos servigos ofertados;

g) Empresa que esteja cumprindo pena de interdicdo temporaria de direito
devido a pratica de atividades lesivas ao meio ambiente;

h) Empresa que esteja proibida, pelo Conselho Administrativo de Defesa
Econémica (CADE), de participar de licitagdo junto a Administragdo
Publica. _ :

i} Sociedades cooperativas de mdo de obra e/ou sociedade em conta de
participagdo (SCP);

3. DA REALIZACAQ DO PROCESSO SELETIVO — SESSAO PUBLICA

3‘ 1.

3.2.

3.3.

3.4.

As etapas deste processo seletivo ocorrerdo em dia Unico, com a
apresentacdo do envelope de Habilitacdo e Proposta de Prego para os
Servigos;

Os Documentos de Habilitacdo e a Proposta'de Pregos, deverdo ser
entregues a Comissdo de Processo Seletivo, através de envio eletrénico, pelo
e-mail processoseletivo@igh.org.br, ou presencialmente, na data e horario
abaixo especificados.

- Eventual alteragdo no cronograma sera devidamente publicada no site do

IGH.
O envio eletrdnico, ou entrega pessoalmente, em data e horario divergente
do abaixo citado ensejara o ndo conhecimento da proposta.

Prazo Unico para apresentagdo de propostas: 25 de janeiro de 2022;
Horario: das 10:30h as 11:00h

Local para entrega da proposta presencialmente: Escritério Regional
do IGH, situado na Avenida Perimetral, n? 1650, Qd. 37, Lt. 64, Setor
Coimbra, Goiénia/Ggiés.

Comissao de
Processo Seletivo
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4. DA IDENTIFICACAO DAS PROPOSTAS
4.1. O e-mail ou envelope deverd conter, além dos dados do proponente o
enderecamento ao Instituto de Gestdo e Humanizagdo — IGH, da forma
abaixo:
AQ INSTITUTO DE GESTAO E HUMANIZAGAO - IGH
PROCESSO SELETIVO N2 001/2022 - GO

5. DA HABILITAGAO
5.1. A etapa de Habilitagio compde-se de 03 (trés) subetapas: Habilitagdo

Juridica, Qualificagdo Técnica e Regularidade Fiscal;

5.2. Para fins de Habilitagdo Juridica, sera exigida a seguinte documentagdo:

a) Cédula de identidade do representante legal da empresa;

b) Ato constitutivo, Estatuto ou Contrato social em vigor, devidamente
registrado, acompanhado dos documentos comprobatérios de eleigdo
de seus administradores;

c) Cartdo de CNPJ (Comprovante de inscrigdo e situagdo cadastral);

d) Certiddo Negativa de Recuperagdo Judicial e Faléncia emitida pelo Poder
Judicidria com jurisdigdo da matriz do proponente.

5.3. Para fins de Qualificagdo Técnica, sera exigida a seguinte documentagao:

a) Atestado de capacidade técnica, fornecido por pessoa juridica de direito
publico ou privado, que comprove que a empresa participante executou
ou executa os servicos correlatos com o objeto deste edital e esta apta
para o desempenho de atividades pertinentes e compativeis em
caracteristicas e quantitativos com o objeto do presente processo
seletivo;

5.4. Quanto a Regularidade Fiscal, serd exigida a seguinte documentagao:

a) Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal,
se houver, relativa ao domicilio ou sede do proponente, pertinente ao
seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

b) Prova de regularidade perante a Fazenda Federal, Estadual de Goias, e
Municipal_Momicilio ou sede do_g_lg_pgnentef;_

¢) Prova de regularidade relativa a0 Fundo de Garantia por Tempo de
Servigo (FGTS), emitida pela Caixa Econdmica Federal.

—

www.ightorg.br,
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d) Prova de regularidade relativa junto a Justica do Trabalho através da
Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT. B

5.5. Os documentos poderdo ser apresentados em coOpias sem autenticagdo,
podendo a Comissdo de Processo Seletivo solicitar, a qualquer tempo,
documentos originais ou em cdpias autenticadas;

5.6. E obrigatéria a realizacdo de visita técnica prévia 3 apresentacdo das
propostas nas 03 unidades referentes ao presente processo seletivo,
devidamente atestado por colaboradores das unidades visitadas, sob pena
de desclassificagao;

5.7. A ndo apresentac¢do da totalidade dos documentos exigidos no dia e hora

- acima citados, ou ainda a apresentacdao de documentos ou certiddes
vencidas, podera ensejar a automatica inabilitagdo do proponente.

6. DA PROPOSTA DE PRECO
6.1. A proposta devera ser apresentada nos termos exigidos neste Edital,

redigida com clareza, em lingua portuguesa, com prazo ndo inferior a 90

dias contados da data de apresentagdo, devendo ainda necessariamente:

a) Ser apresentada impressa e assinada, e se enviada por e-mail, em
formato PDF; ' ‘

b) Conter todos os itens técnicos de acordo com o Termo de Referéncia
(Anexo 1), com seus respectivos pregos globais, inclusive todas as
despeéas, de qualquer natureza, incidentes sobre o objeto deste
Processo Seletivo;

c) Conter as especificacdes técnicas dos servigos e eventuais equipamentos
de forma clara, descrevendo detalhadamente as caracteristicas técnicas
da oferta;

6.2. A Proposta de Preco devera conter ainda a identificagdo da empresa
proponente, com a indica¢do do: |
a) Nome empresarial;

b) CNPJ;

¢) Enderego completo, inclusive CEP;
d) Telefone;

e) Endereco eletrdnico.
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f) Declaracdo de total conhecimento e concordancia com os termos
deste Edital e seus anexos;
g) Quaisquer outras informagdes afins, imprescindiveis para a correta
analise da proposta;
6.3. Serdo desclassificadas as propostas elaboradas em desacordo com este
Edital.

7. DO JULGAMENTO E ANALISE
7.1.Serdo classificadas as propostas que estiverem de acordo com os critérios de
. avaliacdo constantes deste Processo Seletivo.
7.2.Serao desclassificadas as propostas de pregos:

a) Que ndo atendam as exigéncias deste Processo;

b) Que ndo apresentem os documentos conforme solicitados no item 04 deste
Edital;

c) Com precgos excessivos ou manifestamente inexequiveis, entendendo como
inexequivel proposta com valor inferior a 30% da segunda menor proposta
apresentada;

7.3.Sera considerado “melhor prego” proposto aquele que resultar no menor valor
GLOBAL para execugdo dos servicos ora selecionados, observadas, inclusive, a
melhor técnica proposta;
7.4.0 IGH se reserva ao direito de realizar, se necessario, eventual negocia¢do para
~ obtencdo de condi¢des mais vantajosas, junto as empresas classificadas, a qual
. sera enviada ao e-mail constante da proposta apresentada;
7.5.A obtencdo de propostas substitutivas mais vantajosas importara na
obrigatoriedade de sua apresentagdo escrita e assinada pelo Proponente, ndo
cabendo qualquer direito de reclamacdo as demais proponentes.

8. DA PUBLICACAO DO RESULTADO
8.1. O IGH publicard somente em seu website institucional o resultado do

processo seletivo no link de Processos Seletivos, na aba correspondente ao
presente processo seletivo.

9. DO PRAZO PARA RECURSO
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9.1. Apds a publicagio de resultado no link de Processos Seletivos, na aba
correspondente ao presente processo seletivo, serd concedido prazo de 02
(dois) dias Uteis para interposigdo de recurso escrito e encaminhado para o
e-mail processoseletivo@igh.org.br, contendo a qualificacdo das partes e
razdes recursais, representacdo legal, sendo este julgado pela Comissdo de
Processo Seletivo, e publicada no website institucional no link de Processos
Seletivos, na aba correspondente ao presente processo seletivo.

10. DO CONTRATO
. 10.1. As obrigagGes decorrentes do presente processo seletivo serdo formalizadas
através da assinatura de contrato de prestagdo de servigos, do qual fard
parte, independentemente de transcri¢do, do presente Edital, seus anexos e
a proposta do proponente vencedor, no que couber;
10.2. Apds a homologagdo do resultado final do processo seletivo, o proponente
vencedor serd convocado por escrito, para, no prazo de até 10 (dez) dias
uteis, retirar, assinar e devolver o instrumento contratual;

11. DISPOSICOES GERAIS:

11.1. E assegurado ao IGH o direito de revogar ou anular, no todo ou em parte, o
presente processo seletivo, dando ciéncia aos proponentes, mediante
publicagdo no website no link de Processos Seletivos, na aba correspondente
ao presente processo seletivo. _

. 11.2. E facultado ao IGH, em qualquer fase do presente processo seletivo,
promover diligéncias com o fim de esclarecer ou complementar a instrucdo
do processo;

11.3. Na hipdtese de discordancia entre o quanto exposto no edital, termo de
referéncia e anexos, e as propostas apresentadas, valera o quanto descrito
no edital, termo de referéncia e anexos.

11.4. As decisOes referentes a este processo seletivo deverdo ser comunicadas aos
proponentes mediante publicacdo no website no link de Processos Seletivos,
na aba correspondente ao presente processo seletivo, ou por qualquer meio

de comunicagdo que comprove o recebimento, principalmente mediante o e-
mail informado na proposta;
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11.5. O IGH poder3, a qualquer tempo que anteceda a celebkracéo do instrumento
contratual e a seu exclusivo critério, cancelar o processo seletivo, sem
justificativa, e sem que caibam aos proponentes quaisquer direitos,
vantagens ou indenizagGes.

11.6. O prazo para eventual impugnagdo ou questionamentos sobre o presente
edital serd de 2 dias uteis, a fluir a partir da publicacdo do edital no link de
Processos Seletivos, na aba correspondente ao presente processo seletivo.

11.7. Serd criada pasta especifica para o presente processo seletivo no link de
Processos Seletivos (www.igh.org.br}), onde todos os andamentos, decisdes,

' resultados, recursos, e qualquer outro ato, serdo publicados.

11.8. Os casos ndo previstos neste Edital serdo decididos exclusivamente pelo

Instituto de Gestdao e Humanizagdo — IGH.

Goids, 14 de janeiro de 2022.
Comissdo de Processo Seletivo
Instituto de Gestdo e Humanizagdo — IGH




TERMO DE REFERENCIA

1. DESCRICAO DO OBJETO:

L1 Contrétagio de empresa especializada para prestagée de servigos de dlimentagdio
¢ nutricio hospitalar, destinadas @ pacisntes, acompanhantes, fimclondrios e outros
autorizados no Hospital Estadual Materno nfantil Dt, Jurandis do Nasciments ~HMI;
Hospital Estadval de Urgéncias de Aparecida de Gofania Cairo Lonzade — HEAPA o
Hospital Estadugl = Maternidade Nossa Senhora de Lourdes — HEMNSL,.

2. DOS SERVICOS:

2.1, Atender @ necsssidades dos. hospitais supracitados quanto ao fornecimento de
alimentag@e & nutriclo hospitalar, destinadas a pacientes, acomparlantes,
funcicnérios ¢ ontros auterizados.

o
o

2. Manter em servigo permanente na unidade de produgsio de. tefeicfes, inclusive mos-
finals de semana ¢ feriades, squipe vomposta por Nutrictonistas, devidaments
habilitados ¢ inseritos no respectivo Conselho, & equipe de prepare de refoitdes e de-
apoio em nimerp suficiente, de forma a garantira execuclio do servige licitado;

I
G

). A prestaglio de servigos de alimentagio enutrigio englobz ¢ fornecimanto de géneros
& produtos elimenticios, dgua mineral, gés GLP, recebimento, estocagem, preparg,
manipulagio ¢ a distribuicis de alimentacio rormal,

2.4. A alimentaco dietética, férmulas mfantis ¢ dlimentes complementares, distas.
ertterais,  suplementos e madulos  alimentares, serfio  fornecidas  pela
CONTRATANTE, e devers ter a CONTRATADIA mio de obra gualificada para &
execugdo das farefas, equipamentos, materials e utensflios ém quantidades
necessérias a perfeita execugdio dos servigos. agsim envolvendo todas as wtapas do
processo de operacionalizagdo e distribuico de refeipdes/dietas aos paclentes,
acompanhantes e colaboracores, conforme o padrfo de-alimentagio estabelecida em
cardapios, o nimero de pacientes, os tipos de dieta € s tespectivos hordrics
definidos, '

(O8]
“

Fica a2 CONTRATADA obrigada a fornscer mamadeiras, chucas € bicos -das
mamadeiras em gualidade e guantidade suficiente para a exscugio dos servigos.

[
e

. Nas Unidades em que nfo houver dreas para preparo e manipulagsio de alimentos, 2
prestagdo de servigos de nutrichio e alimentagho, poderd ser preparada mas
dependéncias da CONTRATADA ou @m alguma Unidade objeto deste Termo de
Referéncie, devendo ser assegurado uma alimentagds balanceada em condivdes
higiénico-sanitarias adequadas e distribuidas nas dependénciss. das unidades,

2.7. No easo acima, a alimeniagio devera ser forneeida ads colaboradores em halcdeés m

térmicos (quente & frio). A contratada deverd s& responsabilizar durants @ vigéncig
contrato, pelo wansporte, instelagdo e mwanutencdo periddica deste: equipamento,
incluindo m&o de obra, conserto e reposicdo de peoas;
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2.8. Corrigir com presieza as inadequagles detectadas © comunicadas pela equipe de
fiscalizzgio da Unidade de Fisealizagio do Hospital. Especificar o praza para
solucionaro problema identficado, de forma ques¢ja analisado¢ avaliade a comregia
imedizata pela Contratante;

2.9. Apresentar listagern de seus fornecedoes, notas fiscais de pensras adquiridos,
mercas de produtes efou fichas téenicas e de preparagdss, referenttes 4o objeto
licitado, quando solicitado pela Unidede de F isealizagdo da Hospital

210. A CONTRATADA ainda poderd utilizar uma cozinha piloto, fora das
dependéncias da CONTRATANTE, para fornecimentd das refeigGes, sob sua inteira
responsabilidade, sendo obrigatdrio o acondicionamento em hot-box & transportadas
dentro das critérios exigidos pelos dxghns competentes, cspecialmente o8 de
vigiléncia senitire.

2.11. O lomecimento, pela CONTRATADA, de géneros e produtas alimenticics,
materiais de consumoe em geral (utensilios, degcartivels, materiais de bigietie &
limpeza, gas GLP, entre outros), méo de obra éspetielizada (operacional €
administrativa), em guantidades suficientes para desenvolver todas as atividades
previstas, observadas as nonnas vigeutes da Vigiléncia Sanitétia,

2.12.  Atender promamente a quaisquer exigéncias da Administragdo INErentes Ao
presente objeto;

2.13.  Os servicos consistem 1a exacugio de 1odas as atividades necessérias & ebtengée

do esoopo centratado, denfre as-quais se destacam:
= Planejamsnto ¢ programagio das atividades de nutrigio ¢ alimentagéo;
T Elaboracio de cardépio quinzenal ou mensal para os: golaboradores, pacientes
e acompanhantos, prevendo-se substituicBes, relacio de generos produtes
alimenticios padronizados com Tespectivos COMSUMOS “per capta’ €
frequéncia de utilizagao: |
0 Aquisigio, recebimento & armazenamento. de géneras € produtas elimenticios
¢ mrateriais de conswmo ern gerals.
O Planejamento e.prograntagio de aquisico de gés GLP utilizado ria preparagio
das refeigdes,
O Controle guantitativo & qualitativo dos géneros e produtes alimenticios €
materiais ds consumo e controle de temperatura desses. gEnards, ‘
T Selecfio, pré-lavagem e higienizagho, pré~preparo, preparo, cocfEo & |
distribuigdo dos alimentos:
7 Expedico, transposte, distiibuigio e, porcionamento adequados das refeigdes:
a0s comensais deatro-das condiges exigidas pela legislagdo sariitérie;
o Coleta didria de aniostras detodd & alimentagio preparada:

O Resolhimento dos utensilios e residuos alimentares descartados: pelos:
nacicates beira leito, apés cada refcigio; ,
Higicnizacds e limpeza de todas &s dependéncias  utilizadas, dos
equipamentos, dos utensilios de cozinha & dos utensiltios utilizados pelos
pacientes;
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Afixacio. no hall do refeitdrio do cardépio semenal & catraca de pontd para
controle de referedss distribuidas com controle nominal por refcicio;
Fornecimento de. painel elewdnico de pesquisa de satisfaco da alimentaddo
fornecide dentro do refeftorio de cada uhidade; "
Apresentar controle nominal e informatizado por centrd de custo da Unidade:
de todas refeicdes distribuidas aos pacientes, acompanhartes, colaberadores
¢ dos autorizados pela dirego diariamente, & CONTRATANTE ¢ frgdos ds
fiscalizag&oy

A alimentagio forpecida deverd ser eguilibrada ¢ estar em sondigBes
higidnico-sanitérias;

Adequadas, acondicionadas, dishibuidas ¢ transportadas en1 squipamentos
auxiliares condizentes ao tipo dg servige:

A execuglio dos servigos deverd estar sob a responsabilidade téenica de um
Nutricionista pare cada umidade, com registre vigente 1o Consethu
competente, cujas Funcdes abranjam o desenvolvimento de todas a8 aftvidades
tdenicos-administrad vos, inetentes ao servigs de mutrigio & distéticar

@ servigo deverd ser prestade nos padrBes téenicos ditados pelas normas
vigentes,

Os servicos deverfic ser prestados dentro dos eritétios recomendados, com
euedro de pessoal téenice, operacional € edministativo qualificado & em
nimero suficiente de acordo com a necessidade de cada unidade;

A operacionalizagZo, porcionamento e distribuigfio das dietas deverdo ser
supervisionados pelo Responsivel Técnico - RT da CONTRATADA, sob &
fiscalizacio da CONTRATANTE, de maneira & ohservar sua apresentacio,
aceitagdo, porcionamento © temperatura, para, caso hecesvéario, se fagamy
alteragBes ou adaptagdes, visando atendimento adequado € satisfatério;

Na elaboragiic dos cardapios deverdo sef observados os hibitos € tabus
alimentares regionais e caracteristieas da clientelw alvo, possibilitando dessa
forma, atendimento  adequade; ‘

0 As refeiges deverdo estar acondicionadas. adequadamerte, garantindu a
menutengdo da temperatura dos alimentos até & sna distribuiplio er. balcdes
apropriados en gastronorms’com tampa para distribuigiic em balcdo €hice
quente e frio (com protegdo tapa galiva);

As amostras da alimemtagéde @ ssrem serviday déverfio ser separadas
diariamente e recipientes apropriados & mantidos ldcrados sob temperatura
desl & de.acordo com as rormas sanitérigs vigentes pelo prazo de 72 (setenta.
¢ duas) horas, pera eventuais andlises Yaboratoriais;

Deverd ser elaberado N CIONORLAMEA bacteriologico/microbiokdgico da
alimentacio ¢ da dgua a ser fornecido mensalmente, ou a qualquer mormnento:
om casos de suspeita de toxinfecgdes: alimentares; durants 2 execugdo do
servigo a CONTRATADA deverd ponitorar a aceitagio, 4 apresentagdo €
adequagio das temperaturas das releicles servidas, para possivels alteragfes
ou adaptagdes, visendo atendimento adequado;

O Parz garantit a manutengdo de qualidade do servigo, & nuttfcionista da
CONTRATADA, deverd elaborar um diggnbstico de situagio iniclal ¢ apresentar &

3
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fiscalizagio da CONTRATANTE, o Manual de Boas Priticas de Manipulagdo dos
alimentos, 0 qug.l deverd ser entregue nos primeiros 60 (sessenta) dias da exeEnGEs dos
servicos a nutricionista da CONTRATANTE ¢ atualizade anuvalmente ou comforme

demanda.

714 A CONTRATADA utilizara as dependéncias da cozinha do Hospital Materno
Infantil (HMT), para a preparagic, manipulagio ¢ produgéo das refeicdes e didtas que:
seric ofertadas ans pacientes, acompanhantss & colaboradores do- Hospital Estadual
Maternidade Nossa Serthora de Lourdes (HEMNSL), eny decorzéncia da HEMNSL 5éd
possuir estrutura de cozinha para preparacio das vefeivdes. devendo ser ESseguraé’ga uma
alimentacio em condigSes higiénico e sanitdrias adequadas bem como © transposte:
adequado seguindo os padides de higiene € seguranca dlimentar do- HMI para &
HEMNSL.

3. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA, QUANTO AS DEPEND; '
INSTALACOES FISICAS:

3.1, Executar & prestar os servicos nas dependéncias dos Hospitals, nos setores &

horarios estabelecidos, durante 24 horas, inclusive.aos sébados, domingos. e ferlados;

32, Caso as unidades nio cferecam condipdes pata elaboragio das grandes refeipdes,
= CONTRATADA obrigar-se-& & produzi-las ent Tocal desua propriedade ou em alguma
Unidade objeto deste Termo de Referénicia® tramsportd-tas para.a Unidade, sem onerar o
custo, sob sua inteira responsabilidade, sendo obrigatério o acondicionatmento em hot-
box e transportadas deno dos critérios exigidos pelos ¢rgdos competentes,
especialmente os de vigiléncia senitdria,

3.3. Garantir que as dependéncias vinculadas & execugio dos sarviges, bera come as
instatacdes fisicas & equipamentos colucados 4 disposicgo, sefam de use exclusivo para
atender o objeto dests Termo de Referénciay

3.4, Repor efou complemeniar, seMpre que necessério, 08 materials e equipamentos
recebidos da CONTRATANTE de modo que o atendiments 1o

Fique prejudicado, tanto wa cozinhd, refeitorio & lactdrios
3.5.  Manter as dependéncias e equipamentos vinculados & execucdo doy servigos e
perfeitas condicdes: de uso. Fazer a marutentio preventiva, corretiva; calibrages com
anotagdes de responsabilidade fenioas {emissio de laudes), substituinda o8 quanda
necessrio, sem quaisquer Gnus pera 8 CONTRATANTE:;
3.6. Responsabilizarse pelo abastecimento efow despesas com consumo de gds GLP
utilizado nas dreas de produséo;
3.7.  Promover a wistalagfo de squipamentes necessérios. 8 prestacio de SErviges. o8
quais poderfo ser retirados no érmiino do contrate, sem quelquer dnus para &
CONTRATANTE:
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3.8, Manter todos os equipamentos € utensilios necessérios & execugio dos servigos,
em perfeitas condigdes de uso, devende substituir aqueles que visrem. aser constderados
impréprios pela CONTRATANTE, devide ao mau estado de conservagio;

3.9.  Responsabifizar pela instalagio, manutengdo ereposicao de dispenseres de dleool.

em gel, sabenete Bactericida e papel toalha de boa gualidade, nfo recislével no refeitdrio
¢ cozinhg;

3.10. Manter as condicBes higiénico sanitérias das instalagdes no armazenamento e
preparo das refeicdes;

3.11. Identificar todos os equipamentos de sua propriedade, de forma g ndo serem
confundidos com simitares de propricdade da CONTRATANTE;

3.12. Responder peios danos causados 8 CONTRATANTE ou a terceiros decprrentes
de culpa ou dolo na execusio do contratd, nio excluida ou reduzida essa responsabilidade
pela presenca de fiscalizagsi ou pelo acompanhaments da execuglo por Srgho da
administragdos

3,13, Utilizar mraterial descartével de quulidade. somprovade, com especificidade
adegquada (tamanko e capacidade) para comportar o porcionamento de avordo com o tipo:
de dieta (geral ou especial) para pacientes com doengas infectocontagioss, Servigo de
Emergéneis, Unidade de Fsolamento, na custédia, pavilhdo asilar e sempre que far
detectada a sua necessidede pela Unidade;

314, Utihzar materizis deseantdveis de boa resisténcia, com qualidade compravada, na
cor branca ou transparents;

3.15. Nos casos da preparsgio de dietas enterais, patentérais ¢ fOrmulas Taoticas,
garantir cotitrole: de qualidade na manipulagio e distribuiclo;

3.16. Tazer controles de pragas com aptesentagio de relatérfos efou Taudes
mensalnmente;

3,17, Mamutencdo do sistema sscamotedvel dos ralos, telas das janelas, povtas ajustadas
aos batentes, limpeza didria das grelhas no pisa. '

4. OBRIGACOES DA CONTRATADA GUANTO AQ FORNECIVIENTO, RECEBIMENTOD,
ARMAZENAMENTO E CONTROLE DE ESTOQUE

4.1. Responsabiliza-se pelas despesas relativas &0 fornecimento de géneros dlimenticios;
frutas, dgua em garcafa.de SO0 ml, dgua filtrada com gelo am garrafa térmics de 12 litros
nas enfermarias, postos ¢ outros. Produtos descartavels, de limpeza, conservago, EPIy,
uniformes, crachds, mamadeiras. chuczas, bicos das niamadeiras, garrafas térmicas de 12
litros. higiene pessozl e outros:

4.2, Encariegar-se pelo adequado armezenameénts dos generos afimenticios, em seior
proprio da unidade, sempre em tempo hébil 4o cumprimento do objeto. consignado: neste
Termo de Refertncis;




4.3, Utilizar génetos- alimenticios & produtos dietéticos devidamente inspecionados &
homologados pelos Grgios govemamentais brasileiros, e cuja qualidade 5éfa comprovada;

4.4, Gzrantir a corvera lemperatura de todos os équipamentos quertes-e ftios.(cimera fria,
geladeivas, freezers, vefresqueiras, baledes frios, frigorificos & baletes téeniicos),
procedendo o controle de temperatura pot meio de riapas de apuragho diariamente.,

4.5. Exseutar o controle dos géneros ¢ de produtes alimenticios utilizades quanto 2
qualidade, estado de conservagio; acondicionamento, condigdes de higiens, transporte,
secebimento & amazenamenio, conforine os tenuos da RDC n°. 216, de 15705794
ANVISA;

4.6. Apresentar Jistagem de seus fornecedores, marcas efon fichas técnicas e/ ou AMOSraS
dos produtos ufilizados quando soficitade para andlises tenica ¢.sensorial dog Hospitais
em até 30 ((rinta) dias,.¢ sempré que houver substituigho dos fornecedores;.

4.7, Utilizar somente géneros alimenticios, materials, wtensilios € outros, de primweira
qualidade, enm bom estado de conservagao e livres de sontaminagio;

4.8. Realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios, de
acordo com o critério estahelecido pela Resolugdo n° 216, 15709704 (ANVISA),
procedendo o controle de tempesatura por meio de mapas de apuragZo diariamente;

4. 9Estabelecer controles de aualidade e quantidade do ferneeimento de todos gsmateriais.
Jescartéveis & produtas de limpeza a fim de evitar faltas ow geagionar tramstémos do
servico;

4.10 DPelz higienizagdo, identificagio -conforme polftica de identificacdio da
CONTRATANTE ¢ distribuicio das dietas snterals. em sistema fechado e suplermentos.
nutricionals aos paciertes, de acorde com téenicas estabelecidag pela CONTRATANTE,
utilizando @ mesma mio de obra empregada aa distribuicio das refeigdes;

411 As identificagdes das dietas enterais em sistema fechatdo € suplementos
nutricionals deverdo conter etiquetas que serio forneeidas pela CONTRATADA & de
acerdo com o estabelecido pela CONTRATANTE

5. OBRIGACOES DA CONTRATADA, QUANTO:  AO PREPAROE
DISTRIBUICAD DOS ALIMENTOS:

5.7 E vedado a CONTRATADA. em hipdtesé alguma, aproveitar componente derefeigho
preparada € ndo servida para & confecqdo de outras refelcles;
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5.2 Observar os horérios estabelecidos para fornecimento ¢ disuibuigfo de refeigSes,
formulas ¢ complementos z0s pacientes, a critéric da CONTRATANTE;

5.3 Fornecer todosos utensilios e materiais-de consumo em geral necessirios @ execugio
dos servigos, tals tomo; copos descartdvels, ganafas térmicas, talheres-deseartiveis ¢
QUITOS; :

5.4 Fornecar e manter o controie dos prates, xicaras, recipismtes ¢ tatheres. em fnox cam:
quantidades suficientes o ndmero de refeigSes servidus, parantinde o bom
atendimento aos comensais no refeitdirio de todas as unidades;

5.5 expressamente vedada a CONTRATADA, & utilizago das dependéncias da
CONTRATANTE para preparo/fornecimento/distiibuicio de refeletes para vutras
Unidades ndo integrantes da CONTRATANTE;,

5.6 Executar o prepare das refeices em todas as ¢fapas, observando as téenicas culindrias
recomendadas, nos padroes de higierie e seguranga e no que couber & Resolug#o 1i°.
216, 15/09/04 — ANVISA;

5.7 Bfetuar a higienizaggo dos alimentos, principalments vegetals crus em procssso de.
desinfeocdo em solugio clorada, de acordo com & determinaces do Ministério da
Satde e legislaghes vigentds. e coriservar sob refrigetacdo até o momernto da
distribuicdo;

5.8 Utilizer 4gua potével ¢ filtrada para a diluigds de sucos, conforme a Resolugéo 2
216, 15/08/04 ~ ANVISA;

5.9 Responsabilizar pela instalagio, manutengdo e substituizio de filto para dgua potével
na cozinha ¢ lactédrio de cada unidade;

5.10 Para as dreas criticas, de acordo conr & Legistagtio, forneoer dgua mineral em
garrafas de' 500ml, vedado o fomscimento. de #gua filtrads; ircluide na proposta
comersial;

511 As unidedes que recebeny refeicGes transportadas, a CONTRATADA fglfém€ré‘
apresentar laudo de potabilidade da dgua & do gelo utilizados no preparo das refeigoes
sempre que solicitado ou na ocorréncia de acidentes.que possam comtamivar e dgud
(enchentes, €tc.), bem coOmMO anexar - COINprovanre da limpeza dos reservatdrios de
dgua; _ N

5.12  Enwegar porgdes de todas as refeicdes etaboradas para degustagsd coin a-devida
antecedéncte, devendo realizar imediataments alteraglo au substituigio das
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preparacdes ou afimentos que se apresentarem imprdprios pard consurno ou gue nao
estiverem adequades de acorde comy as exigineiass do  cardépic. pela
CONTRATANTE, sem Onus oty custos adicionais;

5.13  Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as
autoridades sanitérias competentes, suspendendo o.consumo ¢ substituindo por-outros
sempre que houver suspeita de deterioragio ou conteminagdo dos alfmentos in natura
ou preparedos, providenciando, de imediato, 6 encaminhamento pera andlise
microbioldgica, sem Snus ou custos adicionais:

wn

.14 Para fins de acompanhamento da quatidade das refeigdes famecidas 2 Contraténte.
poders realizar, em Gualquer tempo, andlises microblologivas das refeigbes
recebidas. As amostras serfo colhidas peta Contratanteeni data.aleatdria, mo momento
do recebimento ¢ encaminhzdas para andlise microbioldgica. Quando reatizados, os.
resultados destes. testes serio considerados na avaliagfo do grat de eficiéncia do:
fornecimento,

‘A

15 Apresentar ent até 30 (trinta) dias, o plano de contingéncia pata o fornecimanto
das refeiches 4s Unidades, em caso de interdigho, suspensfic ou paralisage das:
instalagdes fisicas.da cozinha ou refeitdrio.

5.16  Encaso de interdicdo, suspensio ou paralisagio das instaleg@es fisicas da cozinka

ou refeitdrio, a CONTRATADA deverd executar de imediato-o plano de comtingéneia

para o fornecimento das refei¢des as Unidacies.

P

5.17 Observaraaceitagio das preparagdes servidas. No-caso-de haver rejeigao por parte
dos comensais, exclu-las dos wardipios futuros com auforizagic da
CONTRATANTE;.

5.18 Conservar as refeicdes em tegipientes € equipamentos apropriados & de acordo
coma especificidade dos aliméntos efou preparagio, engquanto agnarda adistribuighio
final, obedscendo 4s disposicSes legals da Resolg#o n®. 216, 15/09/04 - ANVISA;

5.19  Coletar amostras de no minima 200z de rodas as.vefeigdes preparadas; que deverdo
ser devidamente acondicionadas em recipientes esterilizedos & lacrados, mantendo-as
sob refrigeracdo adequada pelo prazo.de 72 {setenta e duas) horas para sventuais
andlises labotatorials, conforme a Resolugko 1° 216, 15709704 ~ANVISA;

520 Realizar, mensalmenie, andise miciobiologica na presenga de wrr bepresentante
da Comiratante. A coleta de 01 (uma) refeigfo completa de forma aleatdria e em data
escolhida pela Contratante, no momento do recebimento e encaminhar pare anélise
microbioldgica conveniade 3 Vigiiancia Sanitaiia. O custo ¢om a embalagem, e lacre
das amostas sZo de responsabilidade d4 Contratada. O lando final da andlive serd

3
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emitido em duas vias, sendo uma destinada 4 Contratada e outra enviada diretaments
& Contratante at¢ ¢ dia 23 do més corrente, servindo pera. avaliar a quatidade
microbiolégica da refeico fornecida;

5.21 Pelo comprutnetimento da qualidade higiénice-sanitéaria, comprovada por Tande
emitido para teste microbiolégico confonme especificado desie TERMO DE
REFERENCIA podeidio ser aplicadas as seguiiites sangdes adimintstrativas: Laudo
microbioldgico positive, cam vadido mictobioldgico fora dos limites permitidos pela
RDC 1°12 de 02 de janeiro de 2001, para até 02 (dussy preparagdes do carddpio,
independente da sefeicdo ou dieta analisada, sujeitard a CONTRATADA & penalidade
pela CONTRATANTE

522 Laudo positivo reincidente para até 02 (duas) preparacdes, seguito ou intercatade
ou laudo positivo para 03 (tés) ou mais preparagdes do carddpio em wyarnesma digta
analisada, com padréo microbiokégico fora dos limites perinftides peta RDC r°12 de
02 de janeiro de 2001, a CONTRATADA ostard sujeita 2 penalidade pela
CONTRATANTE. :

523 O exame microbic!dgice dos alimentos, equipamentos, utensitios, da-dgua, dietas
enterais, parenterals, formuvlas, SWAB das mées e orofaringe dos manipuladores
deverd ser realizado MENSALMENTE e sempre que for soficitado pelos hospitefs, a.
cargd da CONTRATADA arquivande-se os originais dos tegistros fa operagdo in
loces;.

5.24 Manter o registro das medigdes (controle. de temperatura) realizadas em todo ©
processo de operacionalizagdo dos alimentos - recebimento, manipulagio €
distribuicfio em planithas proprias.e de facil acesso ¢:com assinatura do responsével;

5.25 Deverg garantiv a distribui¢o de reféighes nas quarles, enfermarias, refeitdriose
outros locals designados pelos hospitads dentro dos hordrids de distribui¢ao de
refeicSes para garantia da quelidade microbiologica;

$.26 Assegurar ds resarvas de refeigdes solcitadas com antecedéncia pela
CONTRATANTE pera os colaboradores de refeitérie, tom até 15 {quinze) minufos
apés o hordrio de encerramento do refeitérie, shedstendo toda & composigho Rels)
cardépio d6 dia, sendo que, salicitado com. antécedénvia reservar por 30 {rinta)y
minutos apds o encengmernio das refeigdes em forma. de refeicio individnal em
embalagem de isopor de 4 divisrias.

537 Atender 2s solicitacdes de dietes preseritas, sem alteragfo no prege da refeiglo,
respeftando s classificagdes ¢ composigBes das distas definidas neste Termo: de
Referéneis, conforme item 42. LANCHES ESPECIAILS do amexo fiasd




5.28 TFornecer sechés de sal, agticar, adocants, azefte. virgem, manteiga com sal;
manteiga sem sal, geleia norinal, geleia diet, requeijéo, vinagre e palito junto cotr &s
refeigBes. destinadas a pacientes, acompanhantes & colaboradores;

529 Fomecer garrafas de café, cha quentelfrio, dgva e garrafes de 500ml para a8
Direlorias das Unidades;

530 Paraashbebidassem agtoardeverd ser fomecido-adogame artifiotal (duas unidades

por paciente) & parte, na forma de sachés individuais juntamente. comr mexeder ou
colherdescartdvel para awsiliar na diluigho. Os sachSs de-adogantes deverdo serd bass
de aspartame ot sucralpse. sendd que para gestantes e criangas sexd permitidd-apenas
aqueles 4 base de sucralose. NFo serdo permitides adogantes que contentram 348
seguintes substincias: dextrose, sacarina monossodica e glutamato monessédicoe,

531 Todos as itens que. compdem as refeigdes deveidt estar idemtificados com etiqueta

de acordo com a polftica de identificagso da CONTRATANTE;

532 Fornecer, manteré substituir bajedes. térmicos (quente o fijo), cot tapa saliva &g
tamanho suficiente de acordo com os itens que compden as refeizdes.

533 As etiguetes deverdio conter o nome da clfnica, eito, nome completo do paciente,
dieta prescrita, fipo de refeicdo, hiordric de envase, prazo de validade e date de
preparo;

534  As bebidas devem conter também ¢ volume total, nome da preparagdo € Sua
compasicio, se contém ou ndo aghcar;

535 Asetiquetas para saladas € sobremesas néo precisam seridentificadas com o nome.
e leito-do peciente.

536 Todos itens armazenados em geladeira, freezer ¢ cAmare fria deverdo estar
etiquetados individualmante com data de fabricagdio s validade:

537 As refeicdes (almogo e jentar) dos pacientes, acompanhantes & colaboradores,
deverfio ser entregues acompanhadas ds Kits individuais contendo guardanapae €
talheres descattéveis (cerfo ¢ faca efou colher ou somente faca), em guanitidade.
equivalente ao ntimero de refeigdes fornecidas,

538  Para sobremesas cremosas, com calda ou gelatina, deverdo ser inclufdas solheres
descartdvels zo kit de talherss.
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539 Dietas pastosas, brandas, sopas. mingaus e todas as dietas destinadas a pacientes
da Pediatria devem ser acompanhadas de kits individuais coufende guardanape €
colher descartdvel

5,40  Os pies serdo acompanhzdos de Kits contendo faca descartével & guardariapos

541  Os garfos, facas-e colheres descartdveis devent ser de material pHastiod resistente,
cor branca o transparente, medindo aproximédament 15 8.16 cm de: comprimenta,
isentos de moteriais estranhos, deformagdes, rebarbias rachaduras e/ou burdas afiades.
As facas descartdveis fornecidas devemn permitir-¢ corte adequadoe das preparagdes
servidas, sobretudo do prato proteico (carnes) e fiutas servitlas inteiras.

5.42  Os kits de talheres deverdio estar selddos miceanicamente ¢ separados por-clinjva

ne westa quaritidade de refeitdes solicitada.

5.43  Os alimentos. do desjejum, lanche = ceia; deverfio ser acondicionades de acords
com o especificado nos subitens seguintes:

5.44 Quitandas, bojos, pies e frutas inteiras: embalagem pléstica individudl,
transparente, atdxica ¢ incdora.

$.45 Mingau: embalagem de- poliestireno expandido, capicidade. para 500 wl e
revestidos por filme pldstico.

5.46 Frutas picadas: em pote pldstico tansparente, cetn tampz, atdxico & inodorg. A
capacidade do pote deve ser suficiente para.conter a porgéo de fruta e&peciﬁcada no
anexo

5.47 . No caso de ca‘dap‘o contendo prato proteico 4 base de vames (frange, came

bovma, suftia ¢ peine) préparado com mothos, deverd ser ¢onsiderado o peso drenado.
O molho deverd seracrescico apds @ preparagio atingir o peso requisitady

5.48 Guarnicdes contendo zlimentos cony fontes protefeas (ex: quetjo, presurta, carne;
frango, entre outas...), NAd deveny gerar custo adicional

5.49 Deveré ser fornecida a pedido da CONTRATANTE, linvitandt enr 4 €quatra);
vezes 2o més. A quantidade n¥o consumida mo més, aeumula para os proxunos
meses, quando o consumo for superior ao ofertado deve ser abatido no mes seguinte;
de cada Lipo, com 0§ custos incluidos na proposta camercial, o3 seguintes itens:

COQUETEL TIPC 1 - Agua mineral, sucos naturals, eafé, biscoits, doces, salgados,
mini pées e pastds variadas.
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COQUETEL TIPO 2 - Frutas variadas, agua mineral, sticos naturais, café, satgados,
doces, miini pass, pastas veriadas, frios (queifo ricota € presunto & base-de peru).

Fornecer até 25 garrafas de | fitro de café/dia {pronto) para o8 departamentos:
indicados pela CONTRATANTE.

Serdo servidos em garrafas previamente higienizadas ¢ sanitizadas, conforme
normas & procedimentes de limpsza € seguindo & proporgao minima;

OS CUSTOS REFERENTE A0 FORNECIMENTO DESTES ITENS JA DEVERAQD
CONSTAR NA COMPOSIGAO DOS CUSTOS DAS REFEICOES FORNECIDAS

6. OBRIGACOES DA CONTRATADA, QGANTO A HIGIENIZACAD:

6.1 Aterder as disposigdes da Resolugiio 1% 216 de 15/09/04 - ANVISA, rgferen&z Ec)
Regulamento Técnico sobse os Parémclros ¢ Critérios para o Controle Higi€ricos
Sanitario em Estabelecimento de Alimentos;

6.2 Apresentar documentagio de fichas écnicas e FISPQ de todos os produtos quimicos
utilizados aprovados pela SCTH/CCIH dos hospitais da CONTRATANTE;,

6.3 Utilizar para limpeza e destafecgfo de pisos. paredes, sanitarios & equipdmentes, das
sreas de estocagem (depdsitos e frigorificos), pté-preparo. cotpdo & consumid
(lagtério, copas e refeitérios). de acordo com @ tipo de material, hipoclorite de stdio
100-250 PPM, promio use, desengordurante, detergente neutro, biguanida com
quaterndrio de amdnia, alcool 70% prouto use ou outros produtos. aprovados pelo
Ministério da Satide e SCIF/CCIH dos hospitais da CONTRATANTE;

6.4 Fornacer diluidores para cs produtos quimicos ¢ limpeza;

6.5 Utilizar solucio de hipociorite de sodio 1% pronte uso para desinfecgdo de
mamadeiras, chucas e bicos das mamadeiras;

6.6 Utilizar solugdo de hipoclorito de sddio 0.02% pronto uso para sanitizagio de frutas
e vegetais clus:

6.7 Utilizar na complementagio de higiene dés mécs sabonete liquido & solughes
Antissépticas tais como éleool 70% em gel ou outros aprovados pelo Ministério da.
Savrde contendo dispenseces adequados;

6.8 Manter em perfeitas condigdes de uso e higiene as instalacBes, equipamentos, HISVels
e wtensilios utilizados na exccucdo dos servigos deste Termo de Referéncig;

6.9 Nao poderdo ser despejados ou eseoados em ESgoto piiblics ou quaisquer outras.arcas.
nfo preparadas pasd esse objetive leos vegetais, animats ou minerats. No havende
infra~estrutura propria, deverfio 0S mesmos seT armazenados ent recipientes fechados.
¢ retirados por empresa quaiificada, sem Snus para 2 CONTRATANTE;

6.10 Limpeza periadica da caixa de gordura;

6.11  Supervisionar diariamente a higiene pessoal e limpeza dos uniformes de seus
emprogados;
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7. OBRIGACOES DA CONTRATADA, QUANTO A SITUACOES DE
EMERGENCIA:;

7.1 Manter planejamento de esquemas alterativos de trabalho ou planos de continggneiz
para situacdes emsrgenciais, tais como: falta de. gua, energia elétrica/gds, vapor,
quebra de equipamentos; greves, catdstrofes.e outros, assegurando a continuidade des
servigos estabelecidos no presente Termo de Referéncia.

7.2 Apresentar em até 30 (frinta) dias, o plano de contingéncia para o fornecimento das
refeigies as Unidades, em caso de interdigfo, suspensfio ou paralisaglo das
instalacGes fisicas da cozinhe ou refeitdrio.

7.3 Em caso de interdigio, suspenso ou parafisagfio das instalaglies fisicas da cozinha ou
refeitério, &8 CONTRATADA deverd executar de imediato ¢ pland de coriting8ncia
para 6 fornecimentd das refeic@es &s Unidadés.

8. OBRIGACOES DA CONTRATADA, QUANTO AD TFORNECIMENTOG DE
MAQ DE OBRA:

8.1 Manter quadro de pessoal téenico, operacional e administrativo em ntimero minimo
conforine 0 ANEXQ III para atender o cumpimenito das obrigages assumidas neste
Termo de Referéncia, para execugds do tiabalho dos Hespitais sem que haja prejuizo
dos mesmos. Substituinde imediatuniente em caso de falta por-qualquer motive:

8.2 Manter, durante tode ¢ tempo de producio nos Hospitais equipe de nutricioristas 24
horas, bem como pessoal de inifra-estrutura de forma a garantir o bom. fancionamento
do servigo.

8.3 Cabera 2 CONTRATADA todo 6 dnus de natureza trabalhista, previdencidiz e
alimenticia de seus finciorndrios:

8.3.1Manter sempre um preposio, Nutricionista/RT, com poderes para tomar deliberagdo

e/ou atender a qualguer solicitasio da CONTRATANTE quanto atndo que se relacione.

a boa execu¢o dos servigos contratzdos;

8.3.  Piscalizar e punir qualquer funciondrio flagrado ou em conivéncia ne distribuiclo
de refeicSes a possoas nio autorizadas (inclusive, parentes, visitantes-ou qualquer passoa
estranha ao servico):

8.4, Realizar exame médico dos funciondrios (admissiondl, periddico, demissional, de
retorno ac trabalho) de accrdo com o Programa. de Controle Médico de Satide
Qcupacional € o Programa de Protecio Radioldgica

Ocupacionzl do Ministério do trabalho;

8.5. A CONTRATADA ¢ cbrigada observar e atender os pardmetros quastitativos de
profissionais cstabelecidos c legislagdes do Consclho Regional de Nutricionista; e
especial a Resolugdo CFN n°. 380/05.

8.6. Comprovar, quando solicitado, o registro e reguturidade de seus rutiicionistas €
técnicos envolvides na prestagio dos serviges junte av Conselho Reglonal de NoutrigHo.




8.7.  Providenciar a imediata reposicdo de funciondries para cobrir folgas, faitas, frias,
demissGes, licengas (sefide, maremidade e lactantes), aféstamentos; ete., de pes:oal da

area técnica, operacional e administiativa, mantendo.o quadro de funoronmos corapleto,
necessarios a execugdo dos-servigos;

8.8. Manter seus empregades, quande nas dependéncids do Hespnal devidaments
identifivados com cracha subscrito pelo fornesedor. rio qual constard, ne mihimo, sua
razdo social, nome completo do empregado & fotografia 3x4;

8.9.  Afastar imediatamente das dependéncias dos hospitals qualquer empregado par
mais qualificado que seja cuje presenge venbia a ser considerada inadequada &
CONTRATANTE, promavendo a sua imediata substituigdo.

8.10. Promover treimamentos SEMESTRAIS ou sempre que houver necessidade,
tedricos e préticos de toda Equipe de Trabalho.
8.11. Responder pela disciplina de seus funcgiondrios durante & sua penmnénc}"t nas

depend@ncias dos hospitais. orientando-os pard meanterem o devido regpeito & cortasia.
para com Os colegas de frabatho ¢ os funcionédrios da CONTRATANTE.

8,12. Apresentar mensalmente, jumamem‘a com a Nota Fiseal, comprovante.de quitacdo
dos encarges trabalhistas @ impostos fiscais dos funciondrios que atnem diretaments a2
exacugio do presente contrato;

8.13, A nio apresentago desses comprovantess poderd acarretar na reterigio dos créditos.
da CONTRATADA,

8.14. Detlarar, antecipadamente, aceitar todas as condigBas. metodos e processos de
inspegdo, verificacdo e controle adotados pela fiscalizagdo, obrigatido-se & fornecer ao:
CONTRATANTE todos os dados, elententos, explicagdes, esclarecimentos e
comunicacdes de que este necessitar & que forem julgados necessrios a0 desemyperiho de
suas atividades;

9. OBRIGACOES DA CONTRATADA, QUANTO AO TRANSPORTE BE
ALIMENTOS:

9.1 As refeicdes servidas no refeitorio para sevvidores, internog e residentes, devetdio
ser acondicionndas eni gastrononns com tamfipd para distribuigtio em balcdo térmico
quente e fijo, de acordo com as nornas sanitarias vigentés da Resolugio n°. 218, 15405704
- ANVISA.

9.2 Utilizar, para o transperte de alimentagdo, vefculos com certificado de: vistoria

emitido peln Vigildncia Sanitéria, conformne Portarias CVS N° 15, de 07/11/91, altereda

peta Portaria CVS n°.06, de 10/03/99.

93 A ulilizagho de vefculos para o transporte de alimentagis também £
OBRIGATORIA para-os hospitais que dispbem de paviliiGes asilares. g@)

9.4 Executara liigienizago didria e conservagdo do v efculo utilizado patd o transporte
da alimentaco, de acordo com a Portaria CVS N, 15/91, de 0771191 com =s alteragBes.
introduzidas pela Portaria CVS N°. 6/99, de 10/03/99. &/
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9.5 O vefeulo utilizado para as refsicdes transporfadas deverd ter & cabine isclada da
parte que contém os elimentos e deve ser revestida de material liso, wesistente,
imperinedvel, atdxica e lavivel, %o podendo transportar pessoas e/ou énimais ¢ produtos:
toxicos.

9.6  Os contentorss devem sempre ser depositzdos. sobre sstrados de polietitento ¢ ndo
diretamente sobre o piso. Ademais, devem-se utilizar pratéleiras & estrados removiveis.

9.7  Deverd constar nos lados direity ¢ esquerdo do velculo, de forma vistvel, dshtro
de um retdngulo de 30 em de aliura por 60 cm de comprimento os ssguintes dizeres:
Transpotte de alimentos, Nome, Enderego; Telefone da emprésa e Produto Perseivel;

9.8 O transporte de alimerios prontos para o consume deve obedecsr s noras
técnicas que possam gavantir 4 qualidade nutficional, sensorial; microbividgica e fisico-
quimnica dos produtes. Desta forma, os nielos de transporte de alimentos destinados ag
consunto humana, refrigerados ou ndo. devem garantir 4 iritegridade e @ quatidade a fins
de impedir a contaminagio e a deterioragds do produto.

99  Assegurar que os alirmentos sejam transportados emr condigSes que evitem a

contaminagio ou a recontaminggdo, ou ainda a multiplicagdo dos microrganismos
eventualmente presentes.

2.10  Apds o correto acondicionamen’to: ds refej¢les de pactentes, ‘acompanhantes,

internos e servidorss, deverfio ser transportadas em eaixas témricas tipe hot box,
confeccionadas em material resistente (polietiteno), isolamento témmico em polivretans
expandido, devidamente higienizadas e dwnfecﬁdas mte.gras g com tampas que
permitam vedacdo adequada.

9.11 A distribuicdo dos alimentos quentes deve observar os oritéfies de tempo ¢
temperatura, OU seja, manter as preparag8es a 60 * C por ho méximo § hotas, segundo
Resolugfio n®. 216, 15/0%/0

9.12 Ademais os alimentos quentes devem ser lransportades emr rscipientes cory
proteciio isotérnticas, mantendo a témperatura minima de 65°C, conferne o estabslecido
pela Port?na n®, CVS - 15/91, de 07/11/1991, com as alteragfes introduzidas pela Portaria
CVS N°, 6759, de 10/03/99;

§.13  Caso seja necessario pata gavantir uma mefhor qualidade ¢ aceitagio das weﬁem;ocs
poderd a CONTRATANTE solicitar uma temperatwa de distribuicio acima. da
recomendada ha reférida Resolug#o

914 A distribuicio de alimentos refrigerados deve obssrvar tambémni 08 eritérios de
tempo € temperatura, OU Sefa, manter as preparagtes em temperaiurag inferiores & 10 °C
por no maximo 4 boras ou quando & temperaturd estiver entre 10 “C ¢ 21 °C, esses
alimentos s6. podem pennanecer na distribuigdo ate 2 hovas ¢ para o transporte devese
manter & temperatura a0 redor de 4 °C, ndo ultrapassando € °C, conferme o estabelecido
pela Portaria n°. CVS -15/91 dz 07/11/1991 com as altsragles introduzidas pela Portaria.
CVS N°, 6/69, del0/05/55.
9,15 Deverd manter, em tesiperaniras recomendadas, os alimentos. em preparagio efon
rontos para distribuigdo &os pacientes € acompanhantes. em recipentes tampades Com.
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material de isopor com quatro divisorias. € sepeira refangular com. capacidade para 600
m! de isopor revestido com filme pléstico.

9.16  Assobremcsas devem ser servidas separadamente em material que atenda o per
capita em pote descartdvel com {anipa que garanta vedagdo.

9.17 A temperarura das dietas servidas aos pacientes ¢ acompanharites devers ser
monitorada ¢ registrada em impressos proprios pela CONTRATADA:

9.18 A planilha de controle de temperatura e tempo de éspera para distribuieso. do
alimento nas Unidades deve ser apresentada sempre.que solicitadas, casoas lemperaturas
das diversas preparagdes no estejeny de acordo com as normas de seguranga agdes
corretivas devem sev postas em prética.

9.19  Os equipamentos de refrigeracfio ndo devern apresentar rvisco de cortaminaglo
{ =3
para o procuto e deve garamtis, curante o transporte, temperatura-adequada pard ¢ Mesmo:

9.20  Cumprir os horérios de entrega das refeioSes.estabelecidos pelos hospitats;

921 Em caso de atvaso na entega e distribuicdo das refeicdes, ¢ prazo de tolerdneia
serd de 10 (dez) minutos, Apds este praze aplicar-se-4 o desconto de acorde com o
especificado no presente Termo de Referénicia;

9.22 Os responséveis pela entrega ¢ disirfbuicfio day refeigBes deverdo estar
devidamente uniformizados.

9.23  E totalmente proiido o transporte das refeicBes.em caixas de {sopores ou qualquer
outro material que n&o atenda as Nonnas da Vigiiancia Sanitéria.

9.24  Nenhum alinrento deve ser transportade em comtato direto com o pise do velcule
ou embalagens ou recipientes abertos.

9.25 Garantir que o wansporte do produfes pereciveis ocora &m material Hse,
resistente, impermedvel e atdxico, lavdvel, aprovado pela dutoridade sanitéria.

926  Assegurar que os materiais utilizados para protectio e fixagio da carga (eordas,
encerados, plésticos e outras) no representem fonfe de contaminag#o ou dano para os.
glimentos, davendo os mesmos seres .

Desinfetados juntamente eon o veiculo de transporte;

927 A carga e/ou descargz ndd devem represetar risco de contaminagdo, dange ou
deterioragio do produio e/gu migtéria-prinva aliinentar;

928 A CONTRATADA uiilizara as dependéncias da cozinha do Hospital Materno
Infantil (HMI), para & preparagio, manipulagde & produgio das refeicdes e distas que
serdio ofertadas acs pacientes, acompanhantes e colaboradores do Hospital Estaduel ¢
Maternidade Nossa Senhiora de Lourdes (HEMNSL), em decorséucis di HEMNSL n#y
possuir estrutura de.cozinhia para preparagio das refeisdes, devendo ser assegurade-urma
alimentacdo em condigdes higiénico e sanitdrias adequadas bem. comiv & lransporte
adequado scguindo os padides de hgicne ¢ ssguranca alimeéntar do HMI pard
HENNSL.

10. QUANTO AS OBRIGACOES GERAIS:
16
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10.1 B vedado o atendimonic ambulatorial aos pacientes dos hospifais pela
Numicionista da CONTRATADA,

10.2 A CONTRATADA deveid complementar sob as suas prdprias expensas; todos os
equipamentos. (geladeira, forno eldtrico, fogbes, caféteiras, freezers, refresqueira, balcdo
térmico ¢ demeis equipamentos necessérios) e utensilios necessévios 2 exgoucdo dvs
servicos objeto deste Termo de Referéncig; '

10.3 A CONTRATADA nfc poderd utilizar-se dos servigos de estudantes de Rutrigdo

pu ericarregados para desenpentar fungdes e atividades fnerentes do profissional de-nivel
SUpErior sem superviséo.

10.4 Em caso de obras na cozinha ou em outras dependéncias entregues &
CONTRATADA que impeya o seu funcionamento: regular, 6s seérviges n¥e poderfo ser
paralisados, devendo a mesma, por meio de providéncias proprias ¢ em loeal previamente:
aprovado pela CONTRATANTE. continuar a prestd-lo sem dnus de qualquer natureza
sem prejuizo para a alimentagfo dos bensficidrios do Servigu.

10.5  Apresentar.ent até 30 (irinta) dias, o plano. de: conting@neia para © fornecimenta
das refei¢des &5 Unidades, em caso de imterdigdo suspensdo ou paralisagio das
instalagdes fisicas da cozinha cu refeitdrio.

10.6 Em caso de inrerdicdo. suspenso ot paralisagdo das instalegBes fisicas dacozinha
ou refeitério, 2 CONTRATADA devers executar de imrediato o plang de contingéncis
para o fornecimento das refeigGes &s Unidades.

11. DA QUALIFICACAQ TECNICA:

11.1 A empresa deverd apresentar 0 ssu registro e dos saus responsivels téenicos no
Conselho Regional de Nutrig&o ~ CRN.,

12. DO PRAZO DE VIGENCIA DO CONTRATO:

12.1 O prazo para a exsoucio e de vigdneia do contrato seré de 12 {(doze] mieses,
contados a ‘partir da sua assinatura, podendo ser prorrogade. por iguais € sucessivos
periodos, mediante terimos aditivos, limitados @0 perfodo de vigéncia dos contrates de
gestdio — SES/GO.

13. DOCUMENTACOES DA CONTRATADA:

13.1  Procedimentos Operacionats Padrdo (POP);

13.2  Registro de Execugfio do POP descrito e Listas.de Capacitagdes;
13.3 PGRSS;

13:4 PPRA;
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PCMSC;

ASO dos colaboradores;

N

i

Cartdo de Vacinago dos colaboradores;
138  Ficha Téenica dos Produtos Quimicos.

13.9  Os referidos documentos deverde ser apreseritados ent sug. totalidade em até 38
(irinta) dias-4 partir da assinatura do Contrato,

14, DA LEGISLACAD APLICAVEL:

14.1  Resolucgo n®. 200 CFN/98 — Dispde sobre.o-cumprimento dasnormas de definicéo
de atribuigdss principeis e especificas dos nutricionistas conforme drea de-atuagio;

142 Ato CRN4, 1°. 59/99 ~ Dispe sobre pardimetros qu antitativos por drea de: atuagho
do nutricionista e determina cuiras providéncias.

4.3 Portaria n° 1.428 de 26 de novembrs de 1993 ~Regulamenta a licenga para
inspeciio sanitariz de alimentos ¢ as diretrizes para o. cstabelecimento de Boks Préticas de
Producio & de Prestagdo de servigos na drea de alimentos..

144  Portaria MS/GM n°. 322, de 22 de'maio de 1988 — Aprova as rorinas gerals que
regulamenta as instalag@es ¢ o funcionamento dos Bancos de Leite Hunvarto: em: todo
territdrio nacional,

145  Partaria MS n°. 326/1997 — DispSe sobre o rsgutamente das sondigles higienico
- sanitdrias @ Boas Praticas para  estabelecimenta
produtor/industrializado de alimentos.

146 Resolugdo - RDC/ANVISA n%. 12 - Determina o pacifio microbiologico: para
alimeritos..

147 Resolugio - RDC/ANVISA n® 27502002 ~ Detamina a descrigio de
Procedimentos Operacionals Padifo (POP) e unidades
produtoras/industriaiizados de alimentos. '

14.8  Portaria MS n° 1.4692000 ~ Deterinina o padrio microbiolgico-da Agua.

149 RDC n°. 33/2003 - Digpdsm sobre o regulmnents wéenico pafa o gergnciaments
de resfduos de servigos de satde.

14.10 Lei Federal n°. 10,741, de 01/10/2003.
14.11 Portaria CVSn®. 13; de 071171991,
14.12 Portaria CVS n°. 06, de 10/03/1999.
14.15 RDC w°. 216, de 15/09/2004 - ANVISA,
14,14 RDC . 259, de20/6972002 ~ ANVISA.
14.15 RDC n®. 275, de.21/01/2002 - ANVISA.
14.16 RDCr° 12, de 02/01/2002 ~ ANVISA.
14.17 Lein®. 8.069 -BCA, de 13407790,
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15, ANEXOS:

15.1  Anexol-CARDAPIO E REGRAS GERAIS;

152 Anexo Il - LACTARIO; (EXCLUSIVO PARA HOSPITAL MATERNO
INFANTIL- HMI)

153 Anexo Il - DIETAS ESPECIAIS;

15.4  Anexo IV~ ALIMENTAGCAO

155 Anexo V- QUANTIDADE DE REFEICOES

15.6  Anexo VI- DEFINIGOES

15.7  Anexo VII- ATESTADO DE VISITA TECNICA

15.8  Anexo VIII- PLANILHA DE CUSTOS
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17. CARDAPIO E REGRAS GERAIS:

17.1. Para a elaboragho do cardépio devera ser observada a relagde de
géneros em geral, a sazonalidade, qualidade, procedsntia, idoneidade, velidede
& marca renomada na prags dos produtos alimentleios, com 08 respectivos
consumos per capta e frequéncla de utilizagho, atendendo &s necessidades
energéticas di4rias requeridas de acordo com.a idade e atividade do individuo;

17 2. Os fornecedores de géneros alimenticios devem atendera polifica de
Qualificagio e Avaliagiio dos fornecedores adotada pela ONA — Crganizagao
Nacional de Acreditagéo,

17.3. Para o atendimento das necessidades nutricionals didrias recomendagas;,
deverdo ser organizados cardépios variados com base na rafagao de gérerss.e
produtos alimeniicios dentro dos padroes exigidos pelo métode AQPC -
Avallagao Qualitativa das Preparagfes de Cardapio & submetidas ‘a eadizules
nutricionais de maero e micronutrientes;

17.4. Os cardaplos refeitdérivimass e pasientes/acompanhantes serao
slaborados por profissional Nutricionista da Contratada, com 30 {virma) dias de
antecedéncia do inftio de sua exscuglo, para serem avaliados e Indicedas as
alteragdes efou corregbes necessarias

175 A CONTRATANTE terd um prazo de 7 (sete) dias Utels, & partis do
recebiments dos carddpios, pare avalié-los e indicar as slteragbes efou
corregdes que se fizerem necessarias, devolvendoos formaimente a
Contratada.

176. A Contratada tera um prazc de 7 (sete) dias ttels, a partir da devolugéo
dos cardapios, para efetuar todas as alteragBes efou corre¢des solicitadas peia
Contratante. Os cardapios alterados  efou comigidos  devergde  ser

reencaminhados 2 CONTRATANTE.

17.7. Eventuais alferagdes nos cardépios durante o petiodo de execusao dos
mesmos, solicttadas pela Contratante ou p'rfom_bfvizdasnpeta Contratada, deverac
ser realizadas e comunicadas com antecedéncia minima de 24 {vints & quatro)
hotas do preparo das refeigdes.

17.8. Alteracdes nos cardapios pela Contratada s0 poderdo. ser roalizadas gom
anuéncia da Contratante.

17.9. A técnica de preparo ficard a critério da CONTRATADA, mas com @
aprovagao da CONTRATANTE. Deverd possulr fichas t#enicas de Prepanacac
de facll acesso para 0 cozinheiro

17.10. A elaboracac de cardapios normais ou de distas especiais.obedecera &8
normas esfabelecidas neste Termo de Referéncia e pela Nufricionista do
CONTRATANTE;

20
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17.41.0s cardépiosidietas deverdio apresentar preparagbes yaradas,
equitibradas, proporcionando urm aporte caldrico adequado, visahdo 0 bem-estar
flaico social & mental dos consumidores;

17.12.Como forma de seguranga alimenter, os. adifivos dus preparagies
principals (sal, aglicar, vinagre, azelte virgem € adogante) de dictas deverso ser
fornecidos na forma de saches para 08 colgboradores, pacientes €
acompanhantes, 08 quais devem ser adquiridos em comum acsrdo com 08
nutricionistas da CONTRATANTE;

17.43. Deveréo ser previsios cardapios diferenciados aos paciertes.com padrao
alimentar que tenham nfludncias de preceitos religiosos, tabus:. habitos
glimentares e soclocu furafs, em consonancia cort o estado clinico e pafricionat
do mesma;

17 14.A fim de fmplereniar O processe de humanizagdo No atendimento
nutricional a CONTRATADA deverd elaboraf cardépios diferenciados para datas
especiais com & aprovagac da CONTRATANTE (Péscoa, iz das Maes, Uia dos
Pais, Dia das Criangas, Natal Ano Novo, Festa Juniha, ete.), pa-ta:;;o-%ébmad'ores;
acompanharnies & pacientes, sendo esie Gitmo gdaptado &8 rostigoes
nutricionais, sem custos adicionaisy

{7 15, Foreger semanalmente o carddpio-completo para fixagao em fooal yisfvel
z0 -atendiments Mas dependéncias dos  Hospitals petfencentes &
GCONTRATANTE; '

17.16. Fornecer géneros especificos para determinadas patologias especiais
como doenga celiaca, €ros inatos de metabolismo, dieta para glicogerioss,.
intolerancia 2 lactose, intolerancia ao gliten € pufras, mediarite soficitagio ga
CONTRATANTE para pacientes, acomparnhantes € colaboradores  {com
apresentagéo de Jaudos comprovando as restri¢ctes alinentares),

17.17. Os cardapios para atendimento ao refeitorio deveréo inclulr sempre: Uma.

opgao para ¢ prato protetco do cardéplo dgs grandes refeictes, visando oiﬁer;tar

opgao acs colaboradores coMm preparagtes a hase de Ovos, proteina de:sofa ou.
graos; |
|

18. DESCRIGAC DAS DIETAS GERAIS E DIETAS ESPECIAIS:

18.1.1. Composta de ifquidos claros, coados, minmos e restduos, com
fracionamento seis vezes a0 dia, volume de 200 a 300 iril por stapa/refeigao.

18.1. Dieta Liquida Restrita ou Liguida de Proval g
182, Indicagao:

18.2.1. E indicada no preparo ds determinados @xames, pré e pos-
cirlirgicos, apos: periodo de slimentagao: intravetosa, durante infecgbes graves,

_ et
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diarréia aguda, antes € depols de procedimentos diagriosticos, apds tongos
perfodos em jejum, geralmente utilizada por 24 3 digs em virtude de-seu reduzido
valor nutritivo e inadequagao nutricional.

48.3. Alimentos Indicados:

Agua, 4gua de coco, infustes sem adiggo d& atlicar ou dextose: {chés. claros -
camomila, erva cidreira, chés de frutas ou casca de frutes, etei sueos e calo
coado sem adigio ds aglcar; caldo de carnes cort leguries ralo & coados 2 &3
Vezes.

18.4. Alimentos -conﬁ-rra;i‘ridicades:

18.4.1. Leite. & derivados, caté, ché-mate, ghés de coloragdn ESGUIE;
Carnes de todo tipo - exceto 0s respectivos caldos, oves, hortaligas - com
excegao do caldo, bebidas carborratadas; gsle de iocots, getating, sorvetss.
ou picolés, condimentos com €xce¢ao do sal, leguwminosas & cereals com
excegio dos caldos. ‘

49. DIETA LIQUIDA GELADA: ,
191. Composta de ffquidos homogéneos, bafidos em liquidificador, P80 530
coados, com oferta de alimentos resfriados ou gelados.

19.2. indicagao:

19.2.1. £ indicada para paciertes com shoesso na regifio da boca =lou
com edema facial.

19.3. Alimentos In dicados:

19.3.1. Agua, soweles, agua de coco, Irnfusdes com QU S8 adicgo -de
acticar ou dexfose gelados, sucos de frutas.com oy sem adigao de aglicar, feite
enriquecido com frutas € resfriados, creme de frutas regfriacos, caldy ou sopas
ou escaldades ou canja de cames com lsgumes bafidos & resfrlados.

19.4. Alimeritos contraindicados:

19.4.1. Alimentos com termperatura elevada, alimentos com grImios ou
pedagos, alimentos sélidos ou de diffeil degluticéo.




§ 57, wited
g ity

20. DIETA LIQUIDA COWPLETA:

€ aguela que reduz o tempo e trabalho digestive das glimentos. consumicos ©
apresenta baixa \viseosidade e fluidez. E c@mpa‘s-iade-.‘.a'limeﬁi’tos.‘ﬁ.‘q-uidios: coados
e de ‘substancias que em contato com @ Tiquido: ge dissolvem, contém glicidios
soltveis, proteines sollvels & ‘geﬁficad”as,li'p'fdins emulsificados. E pobrs em
fibras.

20.1. Indicagdo

2014, Para pacientes incapazes de tolerar alimentos solidos B com
dificuldade de mrastigagdo € degluticao, distagia, lesbes costrutivas do atd
gastrintestinal, pré e pos-cirurgicos & anorexia.

20.2. Alimentos indicados

20.2.1. Alimenios na}oon's%s_ténofa L.-t‘qu?rdaae&coadtﬁs; -h'quogénc‘fos- C«Qi?éa_"?s
refinados e cozidos, tarinha de aveia, creme de arroz, miho & igos, caldos &
SUcos, SOpas liquidificadas e coadas, sucos coados (frutas), felte ritegral ou
desnatado, bebidas tacteas, jogurte liquido, suplementos comercials; SopeEs ol

.

caldos ou escaldados ou cand liquidificadas.

20.3. Aﬁlme'ntos‘eoh:tr_aindﬁicadosé:

20.3.1. Alimentos na consisténcia sélida ol com: grurmos, Condimentos
picantes, slirentos integrais, farelos, sementes, hortalicas oruas.

24. DIETA LIQUIDA PASTOSA!

914, E constituida de oreparagies qué contém liquides e alimenios S
suspens&o, cujas particulas &€ enconirant €em stispenséo. ou emulsBo;

Komogenias, resultando em liguide espessado. Deve ser isenta de residuos
celuldsicos & tecido conjuntive. E tamb&m chamada de figuida grossa QU de:

pastosa liquidificada.

21.14. Indicagéo:
21.1.1. Para pacientes. incapazes de: tolerar alimentos s6fidos ;ou com @

dificildade de mastigaggo e degluticgo, disfagia.. lesdes. obstrutivas dor trato
gastrintestinal, pré-e pés-cirargicos e ahorexia.

242, Alimentos Indicados:

21.2.1. Cereals tefinadose cozidos, farmha de aveia, cremede arroz, millio
e trigo, caldos & sUcos; sopas liquidificadas, suGos de frutas: nido sE0. coados,
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lgite integral e desnatado, bebidas 1acteas, iogurtes, leite enriguecido corn frigtes,
creme de frutas, suplementos. comercials; OVos, gves, peixes, came bovira
acrescida & sopas liquidificadas que néo sho coadas € S&O gfoss.és &
homogéneas.

24.3, Alimentos contraindicados:

21.3:.1. Alimentos. sélidos, preparagbes com granios: 04 pedagos;
Condimerttos picentes, sementes, hortaligas tiuas € inteiras, frutas inteiras,

queijos ricos € smbufidos. Paes, piscoitos, pastelarias, bolos. Hortaligas folhosas

cruas, brocolis, pepino, pimentaoe. Queijos. Carnes duras, crocantes, empadase
fritas.

22. DIETA PASTOSA!

92,1, E aquela que inicialmente contem alimentos. na farma de pesta,

subdivididos, moldos e tritirados © posteriorments, inclui” yegetals € frutas
tenras. E isenta de residuos celulésico € tecido conjuntivo.

22.2. Indicagéo:
22.2.1. Nos casos de dificuldade de mastigagio, disfagia, pré & pos-
cirurgicos.

523, Alimentos Indicados:
22.3.1. Mingaus de amido de milho, aveia, creme de ez € outros cereals;

Purés de batata ou batata-doce oU cenoura ou ervilha; Buse ou creme de frotas
& hortaligas. Frutas macias ou em forma. de puré. Suco de frutas, lelte, fogurte,
pudim, manjar, Carmes, peixes & aves moides ou desfiados, sert pele. Ovos
mexidos moles ou poch&; gelatina, geleia.

924, Alimentos contraindicados:

2241, Paes duros ou com sementes, Biscoltés amanteigados, pastefarias.
Ceredis 5&C0S; contendo passas, NOZES & outras frutes oleaginosas, DU

sementes. Hortaligas folhosas Cruas. Hortaligas com sementes. efoy casca.

Frutas com polpas (ex.: faranja, uve, abagax) que $80 dificets de transformar

em puré. Carnes duras, crocantes ol empanadas. Oves fritos. Bacoh, azeltena,.

coco. Condimentos pigartes.

25. DIETA BRANDA







